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Maig  juny

Juliol  agost

Setembre octubre

Novembre desembre

Entrades 
Port Aventura

Per a 2 persones.

400
punts 760

punts

Patinet elèctric
Autonomia 35 km, 

bateria 7650 mAh, Pantalla, 
Bluetooth, Negre

80
punts

Barbacoa portàtil
Barbacoa desmontable.

Tamany: 30 x 40 cm

160
punts

Motxilla pínic
Per a 4 persones. 

Compartiment refrigerat a la base. 
Coberts d'alta qualitat, 1 llevataps, 
taula detallar, ganivet de pa i manta 

pícnic. Mida: 42 x 32 x 18 cm

Encara no fas les comandes a través de la nostra app???
Només has de demanar la teva clau d’accés i la 
contrasenya.
Posa’t en contacte amb el teu assessor comercial 
o trucant al 93 755 47 40 i demana l’alta.
No perdis ni un segon més!!!
Descarrega't l’app i comença a sumar punts!!

*Cada 50 € de compra corresponen a 1 punt, i només sumaran punts, les 
comandes fetes exclusivament a través de la nostra App.

*En aquesta promoció queden exclosos majoristes, col·lectivitats i institucions.

Degut a l’inestable estat dels mercats, Assolim us posa en coneixement que 
alguns dels seus productes poden variar el seu preu.
Les ofertes són vàlides fins a final d’existències. Preus sense iva.

*Et presentem la nostra promoció especial 

per a celebrar el nostre desè aniversari!*
Acumula punts fins a finals d’any i canvia’ls per fantàstics regals.

Cada dos mesos desbloquejarem quatre nous premis que et sorprendran.

Et donem la opció de bescanviar els punts cada vegada que desvelem nous regals, 

o acumular-los fins que acabi l’any. Ho deixem a les teves mans!

Podràs consultar els punts acumulats a 

l’àrea de client de la nostra APP.
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VERDURES

0,67 €
ració de 80 Gr.

 aprox.

0,52 €
ració de 80 Gr.

 aprox.

8,40 €/kg

 REF. V126
CARXOFA CORS BABY

 Caixa de 5 x 1 kg. (10/15 gr/unitat). IQF
Cors de carxofa minis, naturals i suaus. Varietat: Cynara scolimus.

6,50 €/kg

 REF. V774
CARXOFA 1/2 COR IQF

 Caixa de 5 x 1 kg. (10/15 gr/unitat). IQF
Cors de carxofa. Varietat: Cynara scolymus..

1,54 €/kg

 REF. V565
PASTANAGA BABY 14/18

 Bossa de 2,5 kg.
Pastanaga petita (Daucus carota).

 Caixa de 6 x 1kg
La quinoa cuita ultracongelada es prepara a partir de varietats de  Chenopodium quinoa.

 REF. V8036
QUINOA CUITA SERVICE

180 ºC
6 min.

100 ºC
8 min.

800 W
7 min.6,24 €/kg4,10 €/kg

 Bossa d’1 kg
Agaricus bisporus, Lentinula edodes, Pleurotus ostreatus, Pholiota
nameko i Suillus luteus. No cal descongelar per al seu ús..

 REF. V264
BARREJA DE BOLETS

180 ºC
5 - 7 min.

0,33 €
acompanyament

 de 80 gr
 aprox.

0,12 €
acompanyament

 de 80 gr
 aprox.

2,48 €/kg

 REF. S2459
ARRÒS RODÓ SUPREME

 Bossa de 5 kg.
L’arròs rodó Supreme de Bayo és una varietat exclusiva per a xefs i cuiners professionals 
que busquen la fiabilitat d’un gra perfecte i resultats excepcionals en cada plat. Amb un 
temps reduït de cocció d’entre 7 i 9 minuts, aquest arròs garanteix eficiència a la cuina 
sense comprometre la qualitat.
No es cova durant la cocció, assegurant una textura perfecta en cada mos. A més, la 
seva gran capacitat d’absorció de sabors potencia cada ingredient i realça l’experiència 
gastronòmica.

180 ºC
7 - 9 min.

0,25 €
ració de 100 gr

 aprox.

Novetat

 REF. SG0153
TOMÀQUET SEC CONCASSE

 Llauna d’1 Kg.
Tomàquets (74%), aigua, sucre, oli de gira-sol, sal, all en pols, i alfàbrega.

12,45 €/llauna

12,49 €/llauna

 REF. SG0007
TOMÀQUET BABY SEMI-SEC

 Llauna d’1 Kg. (85-90 peces)
Tomàquets cherry pelats (65%), oli de llavors de gira-sol, sucre, sal, all, i alfàbrega.

0,62 €
ració de 100 gr 

aprox.

0,14 €
tomàquet aprox.
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PATATES

6

 REF. V219
TRADISTYLE 11/11

 Caixa de 5 x 2,5 Kg
Patata de tall totalment cassolà.

175 ºC
3 - 4 min.2,30 €/kg

 REF. 70089
PATATA 11 X 11 CONNOISSEUR

 Caixa de 4 x 2,5 Kg.
La patata casolana més ràpida. De tall irregular, és una patata d’aspecte
totalment casolà.

175 ºC
3 - 4 min.2,45 €/kg

0,23 €
ració de 100 gr 

aprox.

0,24 €
ració de 100 gr 

aprox.

0,30 €
ració de 100 gr 

aprox.

 REF. F0101
PATATA ROSTIDA

 Bossa d’1 Kg.
Patates acuradament seleccionades i rentades, de textura agradable i sabor tradicional. 
Són tallades a rodanxes homogènies conservant la pell i rostides a la graella.

180 ºC
2 - 3 min.

200 ºC
15 min.

750 W
5 min.2,99 €/kg
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PRECUINATS

 REF. 6339 
CRUIXENT DE LLAGOSTÍ

 Caixa de 10 safates x (10 x 25 Gr. unitat.)
Penaeus Vannamei i pa ratllat.

180 ºC
4 - 5 min.0,49 €/unitat

 REF. V270 
TORPEDO DE LLAGOSTÍ MARINAT

 Caixa de 10 safates x (10 x 25 gr unitat.) 
Llagostí marinat i arrebossat amb panko.

175 ºC
3 min.0,47 €/unitat

 REF. V267 
SAKITO DE LLAGOSTÍ

 Caixa de 1,5 kg. (100 unitats)
Farciment 80 +/-5% (llangostí 38 +/-2% carbassó, ceba, surimi, pastanaga, sal, julivert, 
ceba en pols, all en pols i pebre negre), pasta 20 +/-5%

175 ºC
3 min.0,23 €/unitat

3,99 €/kg 180 ºC
5 min.

 Caixa de 6 x 1kg
Barreja de verdures: mongetes tendres, bròquil (31%), xampinyons (11%), pebrots ver-
mells, cebes pré-fregides.

 REF. V8045 
SALTAT TRADICIONAL

0,40 €
ració de 100  gr. 

aprox.

0,41 €
unitat de 60  gr. 

aprox.

6,80 €/kg

 REF. PR700
PEBROTS DEL PIQUILLO FARCITS DE 
BACALLÀ

 Caixa de 4 x 1 Kg.
Farciment de bacallà (65%), farina de blat, ceba, oli de gira-sol, sal, all i julivert. 
Pebrots del piquillo (35%).

850 W
3 min.

 REF. F3751
TEMPURA SELECCIÓ

 Caixa de 6 x 1 kg.
Hortalisses 60% (carbassó, pastanaga, mongeta verda rodona, ceba, moniato, espàrrec 
verd.

180 ºC
3 - 4 min.8,04 €/kg

0,80 €
ració de 100 gr

0,10 €
unitat de 15 gr

aprox

 Caixa de 2 Kg. (15 Gr./unitat)
El nostre falàfel és un aliment fet a base de cigró. És un plat vegetarià molt popular, 
assaonat amb julivert, comí, coriandre i pebre de caiena finament picats.
Típic de l’Orient Mitjà, se serveix amb salsa de iogurt, en pa de pita o bé com a entrada 
o plat principal.

  REF. F5302
FALAFEL

225 ºC
17 - 20 min.180 ºC

4  min.7,75 €/Kg.6,75 €/kg

 REF. V8011
WOK INDONÈS

 Bossa de 2,5 kg.
Barreja de verdures: pastanaga, faves de soja, brots de bambú, tirabecs, castanyes 
d’aigua, pebrot groc i bolets negres.

180 ºC
7 min.

0,43 €
ració de 100 gr

 aprox.

4,30 €/kg

 REF. V8040
SALTAT DE VERDURES BRASA

 Caixa de 6 x 1 kg.
El Saltejat de Verdures Rostides ultracongelat es prepara a partir de les espècies de 
carbassó Cucurbita pepo L, de pèsol amb beina Pisum sativum L, d’albergínia Solanum 
melongena L i de pebrot vermell i groc Capsicum annum L.

180 ºC
7 min.

0,37 €
acompanyament 

de 100 gr. aprox.

3,67 €/kg
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PRECUINATS
 REF. PR931

GIRASOLE BURRATA DE PUGLIA
 Caixa de 2 x 1 Kg. (17,3 Gr./peça)

Pasta fresca a l’ou farcida a base de burrata de Puglia.

 REF. PR938
GIRASOLE SALMÓ FUMAT

 Caixa de 2 x 1 Kg. (15,2 Gr./peça)
Pasta fresca a l’ou farcida a base de salmó fumat.

 REF. PR936
GRAN GIRASOLE FUNGHI

 Caixa de 2 x 1 Kg. (35,2 Gr./peça)
Pasta fresca a l’ou farcida a base de bolets.

 REF. PR932
TORTELLONE DE PERNIL

 REF. PR157
GNOCCHI DI PATATE

 Caixa de 2 x 1 Kg. (8,2 Gr./peça)
Pasta fresca a l’ou farcida a base de pernil.

 Caixa de 5 x 1 Kg.
Puré de pasta de patates 69% (aigua, flocs de patata), sèmola de blat dur, farina d'arròs, 
sal, cúrcuma.

 REF. PR932
TORTELLONE DE RICOTTA I ESPINACS

 Caixa de 2 x 1 Kg. (8,7 Gr./peça)
Pasta fresca a l’ou farcida a base de ricotta i espinacs.

180 ºC
5 min.

180 ºC
5 min.

180 ºC
5 min.

180 ºC
2 min.

180 ºC
5 min.

180 ºC
5 min.0,21 €/unitat

0,12 €/unitat

0,11 €/unitat

0,25 €/unitat

0,69 €/unitat

3,99 €/kg

 REF. P3121
MUSCLOS MARINERA

 Caixa de 8 x 400 gr.
Musclos amb salsa marinera.

850 W
3 min.2,95 €/safata

15,04 €/kg

 REF. 91079
CALAMAR FARCIT SS

 Caixa de 4 kg.
Magres de porc i vedella (30%), potes de calamar (30%), ous cuits, tomàquet, ceba, oli 
de gira-sol, pebrot vermell, soja, olives verdes, vi blanc, sal i espècies.

1,50 €
unitat de 100 gr

0,50 €
ració de 100 gr

 REF. PR03
SOFREGIT NEGRE

 Bossa d'1 kg.
El nostre sofregit es un concentart amb un 70% ceba, 20% tomàquet, 5% d’all i un 5% 
d’oli de girasol. Per tal d'aconseguir una bossa de 1 kg de producte, s’han utilitzat 10 kg 
de ceba aproximadament.
Utilització:
Afegir el sofregit a foc lent a la cassola per a elaborar el plat desitjat. (20/25 gr / persona).

16,90 €/bossa

0,42 €
complement de 

25 gr aprox.

4,99 €/kg

 REF. PR1003
HUMUS ORIGINAL

 Caixa de 6 x 1 kg.
Cigrons (57%), oli de gira-sol, pasta de sèsam, aigua, suc de llimona (2%), oli d'oliva 
(2%), all mòlt, sal.

Encàrrec

3,30 €/unitat

 REF. 73801
RISOTTO FUNGHI

 Caixa de 12 x 300 Gr.
Una especialitat toscana irresistible! Arròs al formatge amb nata, bolets, ceps, ceba, oli i un 
rajolí de vi blanc. Tan complet com saborós!

0,40 €
ració de 100 gr
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PRECUINATS

 REF. B5105
RISOTTO 4 FORMATGES
Caixa de 12 x 300 gr
Els quatre formatges que es fonen en la seva salsa fan d’aquest
cremós arròs una de les més afortunades creacions italianes.

 REF. B5104
RISOTTO FUNGHI
Caixa de 12 x 300 gr
La seva recepta tradicional italiana amb xampinyons frescos i funghi
porcini converteix aquest arròs cremós en un dels risottos més exquisits.

 REF. B3073
RAVIOLI 4 FORMATGES
Caixa de 12 x 350 gr
Pasta fresca farcida de carn, amanida amb una deliciosa salsa elaborada amb
quatre tipus de formatges.

 REF. B3071
PENNE A LA BOLONYESA
Caixa de 12 x 350 gr
Penne companyats, amb salsa de tomàquet i carn de vedella.

 REF. B3072
SPAGHETTI A LA BOLONYESA
Caixa de 12 x 350 gr
Spaghetti companyats, amb salsa de tomàquet i carn de vedella.

 REF. B3222
TALLARINES CARBONARA
Caixa de 12 x 350 gr
Tallarines acompanyats, amb bacon fumat, nata i pebre negra.

Promoció especial
Amb motiu del nostre 

10è aniversari

*Promoció vàlida nomès als productes de Tutti Food Group de la pàgina 13.

2,80 €/unitat2,80 €/unitat

2,41 €/unitat2,41 €/unitat

3,25 €/unitat 2,50 €/unitat

2,89 €/unitat

3,36 €/unitat

 REF. B3075
MANDONGULLES AMB TOMÀQUET
Caixa de 12 x 350 gr
Mandonguilles de carn amb salsa de tomàquet, oli d'oliva, pèsols i xampinyons.

3,25 €/unitat3,90 €/unitat

3,36 €/unitat

2,99 €/unitat3,90 €/unitat

2,89 €/unitat

13
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PEIX CONGELAT

 REF. 92883 

FILET DE BACALLÀ PRIMERA +1.000
 Caixa d’11 kg. 10% Glasseig.

Filet de bacallà. Varietat: Gadus morhua - Gadidae. Procedència: Islàndia.

1,57  €
ració de 150 gr

10,50 €/kg

0,86  €
ració de 150 gr

 REF. P754

FILET DE BACALLÀ SEGONA 500/1.000
 Caixa d’11 kg. 25% Glasseig.

Filet de bacallà. Varietat: Gadus morhua. Procedència: Islàndia.

5,75 €/kg

 REF. P890
LLOM JUMBO DE BACALLÀ 500/700

 Caixa de 5 Kg. 10% Glasseig.
Varietat: Gadus Morhua. Procedència: Islàndia.

1,57 €
ració de 150 Gr.

 aprox.

10,45 €/kg

3,15 €
ració de 150 Gr.

 aprox.

 REF. P1376
CUA DE RAP GRAN SOL 1,7/2,5 KG.

 Peces de +/- 1,7/2,5 Kg. aprox. 0% Glasseig.
Cua de rap sense pell. Varietat: Lophius piscatorius.

20,99 €/kg

12,95 €/kg

 REF. P1486
LLOM DE LLUÇ AUSTRAL 200/300 GR

 Caixa de 2 kg. 0% Glasseig.
Varietat: Merlucius australis. Orígen: Xile.

3,24 €
peça de 250 gr

 aprox.

 REF. PF78238
SALMÓ FILETEJAT 4/6 KG

 Peces de 4/6 kg.
Salmó salar sencer filetejat.

 Peces de 3/4 kg.
Corball nacional, criat en viver, amb poc greix i molt sabor.

 REF. PF60445
CORBALL VIVER NACIONAL 3/4

 Caixa de 11/13 unitats/caixa.
Orada de viver nacional.

 REF. PF60520
ORADA 400/600

 Envàs de 900 gr.
Surimi vermell.

 REF. PF77894
SURIMI VERMELL

Demana la teva tarifa de preus de peix fresc setmanal al teu assessor comercial.

 Safata de 30 unitats.
Nigiris de salmó.

 REF. PF77895
NIIGIRIS

 Safata de 80 unitats.
Makis de salmó.

 REF. PF77894
MAKIS

34,99 €/safata

1,17  €
peça 0,44  €

peça
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 REF. P1497
ESQUEIXAT EXTRA

 REF. GA0006
TACS

 Bossa d’1 kg. 10% Glasseig. Envassat al buit.
Surt a partir de perfilar els lloms més grans.
Ideal per a preparar xató, esqueixades, brandades, bunyols, amanides, croquetes... 

 Caixa de 6 kg. 3 bosses x 2 kg. 0% glasseig. Envasat al buit.
Daus de bacallà de la part del llom, de +/- 80/100 gr.

11,89 €/kg

15,87 €/kg

 REF. GA0036
ESQUEIXAT SALAT EXTRA

 Caixa de 5 kg.
Trossos grans de llom i part gruixuda de la ventresca del bacallà salat extra.

18,60 €/kg

 REF. GA0069
PIL-PIL PREMIUM +/- 250 GR

 Caixa de +/- 3 kg. 2 bosses 5 unitats. 0% glasseig. Envasat al buit.
Filet de bacallà de la part del llom / ventresca.
Alt contingut en gelatina per a elaborar un increïble bacallà al pil-pil.

15,50 €/kg

 REF. GA0014
LLOMET +/- 250 GR

 Caixa de 6 kg. 4 Bosses de 6 racions. 0% glasseig. Envasat al buit.
Llomets de bacallà de +/- 250 gr.
Part alta del morro curt del bacallà, racions de 250 gr.

23,95 €/kg

Descobreix GardellTradició, qualitat, i experiència.

Novetat

16,45 €/kg
preu llançament

revista

 REF. GA0085
MASSA DE BUNYOL DE BACALLÀ PREMIUM 

 Bossa d'1 kg. 0% glasseig. Envasat al buit. Possibilitat de fer 28 boles de 35 gr.
Ventresca de bacallà Gardell (46%), varietat: Gadus Morhua, patata blanca, ou fresc, mantega, 
all, julivert, sal i pebre.

0,57 €
bola de 35 gr

 aprox.

16,95 €/kg

Viatgem al passat,

tornem a l'origen

aNo necessita manipulació de recepta

aDecideix tu el gramatge

aFregir directament, no cal arrebossar

aSorprenent arrebossat degut al seu alt contingut  

    de colagen
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MARISC
 REF. P076

ESCAMARLÀ NÚM.2 EXTRA 16/20
 Estoig d’1,5 kg. (16/20 peces/kg.) 10% Glasseig.

Varietat: Nephrops norvegicus.

16,75 €/kg

 REF. P677

ESCAMARLÀ NÚM. 3  21/25 PRIMERA
 Caixa d'1,5 kg 10% glasseig.

Varietat: Nephrops norvegicus. Origen: Irlanda del Nord. 

13,99 €/kg

 REF. P064
LLAGOSTINERA NÚM.3 A BORD  30/40

 Caixa de 2 kg. 0% Glasseig.
Varietat: Pleoticus muelleri.

8,50 €/kg

8,25 €/bossa

 REF. P1414
CUA LLAGOSTINERA PELADA 10/30

 Bossa de 400 gr. 20% Glasseig.
Pelada i desvenada. Varietat: Pleoticus muelleri.

 Caixa de 5 kg.
Musclo viu envasat en atmosfera protectora, 10 dies de caducitat; net, hermètic, no fa 
olor, no degota.

 REF. PFS2010
MUSCLO ATMOSFÈRIC

5,03 €
ració de 300 gr

 aprox.

4,20 €
ració de 300 gr

 aprox.

2,55 €
ració de 300 gr

 aprox.

4,12 €
ració de 200 gr

 aprox.

3,39 €/kg

MARISC

 REF. P698
ALLISTAT NÚM.1 ESPECIAL 35/42

 Caixa de +/- 1 kg. 0% Glasseig.
Varietat: Aristeus varidens.

32,99 €/kg

 REF. PF60263 
CARPACCIO DE GAMBA

 Safata de 70 gr
Carpaccio de gambot.

Demana la teva tarifa de preus de peix fresc setmanal al teu 
assessor comercial.

 REF. P1521
CAP DE GAMBA ALLISTADA

 Estoig d'1 kg. 0% Glasseig.
Varietat: Aristeus varidens.

7,99 €/kg

 REF. P1520
ALLISTAT NÚM. 2  54/66

 Estoig d'1 kg. 0% Glasseig.
Varietat: Aristeus varidens.

20,99 €/kg

9,90 €
ració de 300 gr

 aprox.

6,30 €
ració de 300 gr

 aprox.

2,67 €
ració de 300 gr

 aprox.

 REF. P1239
ALLISTAT "CHICO"

 Caixa d'1 kg. 0% glasseig.
Varietat: Aristeus varidens. Procedència: Angola.

8,90 €/kg
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CEFALÒPODES

 REF. P1455
CALAMAR 1P MARROC

 REF. P1502
CALAMAR 2P MARROC

 REF. P1270
CALAMAR 3P MARROC

 Caixa de 10 kg. 0% Glasseig.
Varietat: Loligo vulgaris. Procedència: Marroc.

 Caixa de 6 kg. 0% Glasseig.
Varietat: Loligo vulgaris. Procedència: Marroc.

 Caixa de 5 kg. 0% Glasseig.
Varietat: Loligo vulgaris. Procedència: Marroc.

19,99 €/kg 18,75 €/kg 12,90 €/kg

6,40 €
ració de 320 gr

 aprox.
4,69 €

ració de 250 gr
 aprox.

2,58 €
ració de 200 gr

 aprox.

 REF. P1444
CALAMAR BRUT YEMEN 3/6

 Caixa de 2 x 5 Kg. 5% Glasseig.
Varietat: Loligo Duvauceli. Origen: Yemen.

9,90 €/kg

0,99 €
ració de 100 gr

 aprox.

9,80 €/kg

 REF. P1105
TUB DE CALAMAR 23+ CM

 Caixa de  7 kg. 5% glasseig.
Varietat: Illex argentinus. Procedència: Argentina.

11,37 €/kg

 REF. 98479
ANELLES DE POTA SENSE AIGUA

 Caixa de  4 kg. 10% glasseig.
Varietat: Illex argentinus. Procedència: Argentina.

 REF. P1511
SÍPIA BRUTA 1P A BORD MARROC

 Caixa de +-/6 kg. 0% Glasseig.
Varietat: Sepia oficinalis. Procedència: Marroc.

7,50 €/kg

2,40 €
ració de 320 gr

 aprox.

2,84 €
ració de 250 gr

 aprox.
2,45 €

ració de 250 gr
 aprox.

 REF. AM30013
LLAMÀNTOL 400/500 PARTIT

 Caixa de 5 kg. 0% Glasseig.
Varietat: Homarus americanus. Procedència: Canadà.

20,99 €/kg

 Peces de 400/600 gr

 REF. PF60062
LLAMÀNTOL EXTRA CANADÀ 400/600
Demana la teva tarifa de preus de peix fresc setmanal al teu 
assessor comercial.

 REF. PF79879
OSTRA GUILLARDEAU NÚM 2.

 Caixa de 24 unitats.
Ostra Guillardeau Núm. 2.

 Caixa de 12 unitats.
Tallarina mitjana totalment depurada, excel·lent sabor i durabilitat del producte.

 REF. PF20007
OSTRA KRYSTALE

 Peces de 400/600 gr

 REF. PF60423
LLAMÀNTOL BLAU (PAIS) 400/600
Demana la teva tarifa de preus de peix fresc setmanal al teu 
assessor comercial.

23,33 €/envàs de 110 gr

 REF. P1477 
CAVIAR ERIÇÓ DE MAR

 Caixa de 9 x 110 gr
Ous d'eriçó de mar, aigua i sal.

9,54 €
meitat de 450 gr

 aprox.

1,96 €/ostra 2,29 €/ostra

MARISC
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Demana la teva tarifa de preus de carn fresca setmanal al teu assessor comercial.

CARN DE VEDELLA

 REF. CAF176
ENTRECOT SENSE OS 
PART AMPLE

 Peça de +/- 6 kg.
Conservació: peça sencera envasada al buit.

 REF. CAF177
ENTRECOT LLOM BAIX  
SENSE OS TALLAT 300 GR

 Peça de +/- 6 kg. (2 safates tallat a 300 gr/peça)
Conservació: safata atmòsfera controlada.

 REF. CAF184
ENTRECOT SENSE OS

 Safates de 6 x 400 gr
Conservació: safata atmòsfera controlada.

 REF. CAF157
FILET DE VACA IMPORTACIÓ 2 KG.

 Peça de +/- 2 kg. Conservació: envasat al buit.

 REF. CAF150
XULETÓ DE VACA IMPORTACIÓ

 Peça de +/- 500 gr 30/40 dies de maduració.
Conservació: peça individual envassada al buit.

 REF. CAF025

BISTEC DE VEDELLA TALLAT 150 GR
 Bossa de +/- 1,2 kg (8 talls x +/- 150 gr) +/- 0,4 / 0,6 cm. Conservació: envasat al buit.

 REF. CAF139

ENTRANYA DE VEDELLA IMPORTACIÓ
 Bossa de +/-3,5 Kg. (7/8 peces). Conservació: envasat al buit.

 REF. K099
HAMBURGUESA DE VACA PREMIUM 250 GR

 Caixa de 24 x 250 gr
Hamburguesa de Vaca 100%.

3,50 €/hamburguesa

 REF. C519
HAMBURGUESA DE VACA GOURMET 200 GR.

 Caixa de 20 x 200 Gr.
Hamburguesa de  carn de Vaca 96%.

1,76 €/hamburguesa

 REF. K687
XURRASCO FALDA DE VEDELLA

 Caixa de 4 kg.
Peça obtingua al tallar de través la part posterior del costillar.

9,06 €/kg

3,17 €
ració de 350 gr.

 aprox.
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CARN DE PORC EMBOTITS

 REF. CAF005

TIRA DE BOTIFARRA EXTRA
 Safata de +/-3 kg. 

Botifarra sense lligar. Magre i panxeta de porc 75%.
Conservació: safata atmòsfera controlada

Demana la teva tarifa de preus de carn fresca setmanal al teu assessor comercial.

 REF. CAF084
BOTIFARRA DE PAGÈS 150 GR.

 Safata de +/- 2,25 Kg.  (15 x 150 Gr.)
Botifarra lligada amb toc de pebre sense colorants. Magre i panxeta de porc 89%.
Conservació: safata atmòsfera controlada

 REF. CAF026

PANXETA DE PORC AMB PELL TALLADA
 Safata de +/- 2,5 kg. Safata d'atmòsfera controlada.

 REF. CAF028
COSTELLA SENCERA

 Peça de +/- 1,8 kg. Conservació: safata atmòsfera controlada

 REF. K024
BOTIFARRA CRUA DE PAGÈS

 Caixa de 3 kg (21 un. x 140 gr)
Botifarra crua de pagés fresca al punt de pebre i sense colorants.

7,13 €/kg

 Sobre de 110 gr
Pernil ibèric llescat, i envasat al buit.

 REF. CF0105
PERNIL IBÈRIC TALLAT

4,50 €/sobre 110 gr

 REF. CF0129
ESPATLLA IBÈRICA TALLADA A MÀ

 Caixa de 10 x 80 gr
Llesques d’espatlla ibèrica de porc d’enceball tallades a mà.

4,81 €/sobre 80 gr

1,02 €
botifarra de 140 gr.

 aprox.
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Novetats
LÀCTICS I SALSESCOMPLEMENTS

 Bossa d'1 kg.
Llet pasteuritzada de vaca, sal, ferments làctics, quall.

 REF. RF0014
MOZZARELLA RATLLADA

5,99 €/kg

0,47 €
complement de 

75 gr. aprox.

6,30 €/kg

 Brick de 2 L.
Nata líquida procedent de llet de vaca 35%.

 REF. S2374
NATA LÍQUIDA 35% PER MUNTAR

5,99 €/kg

 Brick d'1 l.
Una deliciosa i versàtil salsa llesta per utilitzar. Permet al xef donar el seu toc personal. 
És un complement ideal per carns, peixos,verdures i entrepans. Ideal per a preparacions 
en calent al forn, microones i bany maria, i per a preparacions en fred.

 REF. S2460
SALSA HOLANDESA

 Envàs de 500 gr. (5 gr / perla).
Llet pasteuritzada de vaca (80%),  farcit de gerds (17%), ferments làctics.

 REF. PR175
PERLA DE FORMATGE DE CABRA 
FARCIDA DE GERDS

9,10 €/peça

 REF. S2260
RULO DE FORMATGE DE CABRA 50%

 Peça de 850 gr.
Formatge cabra 50%.

0,80 €
complement de 

75 gr. aprox.

8,50 €/brick

8,79 €/litre

6,95 €/envàs

Novetat

3,16 €/litre

 REF. S2456
OLI ESPECIAL DE CUINA

 Envàs de 5 l.
És un producte que per la seva composició cobreix totes les necessitats de la cuina, tant 
per a l'ús en cru (macerar, cuinar, guisar, etc.) com per a fregits.

El seu Alt contingut en àcid oleic, el fan ser molt saludable i resistent a les altes tempe-
ratures.

Gràcies a l'Orujo d'Oliva de la composició, es tracta d'un producte molt suau que trans-
met als aliments tant a cru com fregits, totes les característiques de l'oli d'oliva, però amb 
un sabor molt més neutre.

Per tant el seu ús és recomanat per a tots plats, ja que respecta el sabor dels mateixos 
a causa de la seva suavitat.

0,07 €
perla de 5 gr. 

aprox.

 REF. SG0248
ESPRAI DESMOTLLANT

 Pot de 500 Ml.
Esprai antiadherent que aconsegueix un fàcil desmotllament dels teus fornejats, evitant 
que es facin malbé o es quedin rugosos.

7,19 €/pot

Encàrrec

Petició prèvia a
24 hores
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Novetats
PA I BRIOIXERIA

190 -200 ºC
10 - 15 min.

Descongelar
30 min.

 REF. 69966
BARRA DE L'HORT

 Caixa de 16 x 280 Gr. (470 mm.)
Barra allargada de puntes arrodonides i cos ample. Té una escorça fina, cruixent, tren-
cadissa i amb un daurat mitjà, que juntament amb les vetes de farina, la fa visualment 
atractiva. Miga blanca, fresca, de molt bona palatabilitat i sabor suau i neutre. Gràcies a 
la cocció al forn de pedra, l'escorça i la sola tenen un sabor diferencial.

0,87 €/barra

180 -190 ºC
10 - 15 min.

Descongelar
15 - 20 min.

 REF. 25460
PLANXA DE FULL

 Caixa de 16 x 800 Gr. (335 mm.)
Placa de pasta de full per fer creacions pròpies Inspira't!

3,23 €/planxa
Descongelar
30 - 35 min.

 REF. 81327
FLAUTÍ LE BRIÓ

 Caixa de 96 x 48 Gr. (180 mm.)
Per als teus planxats més elegants i els entrepans més complets.

0,52 €/flautí

Descongelar
20 - 25 min.

 REF. 85658
PUÇA FLAUTÍ LE BRIÓ

 Caixa de 190 x 25 Gr. (90 mm.)
La mida més bonica! Ideal per als teus serveis de finger food, el format de moda.

0,23 €/puça

 REF. PA300
MAXIPAGES QUADRAT

 Caixa de 2 x 1,5 kg. (23 Cm./llesca.)
Pa cuit en forma de motllo i tallat a llesques.
Amb molla alveolada i gran conservació, és un pa llest ideal.

5,25 €/pa d'1,5 kg

 REF. 62320 
ASSORTIT MINI TULIPES

 Caixa de 46 x 35 gr (48 Mm.)
Delicioses muffins de massa tendra i esponjosa, exquisits farcits i sorprenents toppings 
presentades en una càpsula més atractiva.

Descongelar
20 - 35 min.0,38 €/tulipa

28
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POSTRES

 REF. 4291
TORRIJA CARAMELITZADA BIOIX

 Caixa de 15 x 100 gr
Torrija sucosa a base de llet, canyella i pa de brioix. Torrada amb sucre i rovell pastissera. 
Per servir calenta!

2,13 €/torrija

 REF. 8104
PASTÍS MORT PER XOCOLATA

 Pastís de 1,650 Kg. (14 racions) 24 Cm.
Genuï pastís d’intens xocolata, esponjós pa de pessic de cacau amb suau crema de 
xocolata i cruixents xips de cacau.

21,99 €/pastís

 REF. 9873
TIRAMISÚ SAVOIARDI

 Pastís d’1 Kg.
Autèntic tiramisú italià,realitzat de manera totalment artesanal seguint la clàssica recep-
ta: “pa de pessic savoiardi”,cafè, farcit amb formatge mascarpone i rematat amb cacau 
en pols.

15,90 €/tiramisú

 REF. PT1002
CAPRITX IOGURT MANGO/FRUITS 
DEL BOSC

 Caixa de 6 x 150 Gr.
Descobreix una exòtica combinació de fruites en el nostre cremós Iogurt Artesanal a 
l’Estil Grec que combina una refrescant salsa de mango i una capa de fruites del bosc 
que aconsegueixen despertar passions a qualsevol moment del dia.

 REF. PT1001
CAPRITX IOGURT LLIMONA/MENTA

 Caixa de 6 x 150 Gr.
L’intens sabor de la llimona combinada amb la proporció perfecta de menta, aconseguei-
xen que aquest sigui un iogurt refrescant i digestiu, ideal per gaudir després d’un bon 
menjar. Un capricho diferent disposat a sorprendre.

1,57 €
ració de 

118 gr. aprox.

1,59 €
ració de 

100 gr. aprox.
0,75 €

ració de 
60 gr. aprox.

 REF. 61250
PLACA BROWNNIE / NOUS

 Caixa de 48 x 60 gr. (60 mm).
Et presentem aquesta especialitat casolana americana de xocolata i nous ja porcionada, 
perquè la puguis servir d'una manera més àgil.

35,86 €/placa
180 ºC
3 - 5 min.

Descongelar
45 - 50 min.

BASES PER COMBINATS

FRUITES

0,54 €
base còctel aprox.

 REF. BR57
BASE MOJITO CLÀSSIC

 Ampolla d’1 l (25 mojitos aprox./ampolla).
La nostra base Mojito Clásico és una barreja concentrada de productes naturals, entre 
els quals destaquen: Hierbabuena, sucre i llimona.

13,40 €/ampolla

0,37 €
base còctel aprox.

 REF. BR343
BASE SOUR MIX UNIVERSAL

 Ampolla d’1 l (25 còctels aprox./ampolla).
Es tracta d'una barreja agredolça utilitzada per agilitzar la preparació d'una infinitat de 
còctels. Entre una gran varietat podríem citar alguns exemples molt coneguts com la 
Caipirinya, Daiquiri, Margarita, Cosmopolitan o Long Island Ice Tea, entre molts d'altres.

9,39 €/ampolla

1,19 €
base còctel aprox.

 REF. BR62
COMBINAT PINYA COLADA

 Ampolla d’1 l (12 còctels aprox./ampolla)
Base per a cocteleria elaborat amb sucre, llet en pols, pinya i troços de coco.
A la batedora: Afegir, glaçons, + 4 Cl. de Ron, + 7 Cl. de base pinya colada. Tritureu 15 
segons i servir en copa especial amb dos palletes. Decorar amb un tros de pinya i coco.

14,25 €/ampolla

 REF. BR322
FRUITES DEL BOSC 3 VARIETATS

 Bossa de 2,5  Kg.
Grosella, mora silvestre, nabiu silvestre.

 REF. BR321
FRUITES DEL BOSC 6 VARIETATS

 Bossa de 2,5  Kg.
Maduixa, grosella vermella, grosella negre, nabiu, mora, gerds.

5,99 €/kg

4,99 €/kg
1,79 €/iogurt
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