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=k REF. F3111

ALL TALLAT

= Caixa de 8 x 250 gr. 17 €

Acurada presentacio d'all rentat i trossejat, en comodes bosses de 250 Gr. amb racio de 20 6T

fancament zip. aprox.
8,50 €/kg

%) REF. 50082

FAVETES MINI BABY

& Pot de 370 Gr 072€

Favetes, oli d'oliva (33%), sal. racto prox. :
3,35 €/pot

s REF. \‘/132 =k REF. \‘/032 .

ESPARREC GRUIXUT 16/20 ESPARREC MITJA 10/16

= Bossa d'1 kg. = Bossa d'1 kg.

Esparrecs verds gruixuts. Esparrecs verds tamany mitja.

#¥ REF. M739

ALVOCAT TALLAT A DAUS

= Caixa de 10x 1 kg.
Alvocat i sal. Origen: Peru.

6,85 €/kg

43€

racio de 809
aprOX.




#¥ REF. /568

CEBETES PERLA 18/21 3 i’«’

-
¥ Bossa de 2,5 Kg. . =
Les cebes de pell platejada congelades s'elaboren a partir de plantes 0.,, 1 630€Gr W
naturals desenvolupades que compleixen les caracteristiques de l'espécie Varietat: 'a°'°a°,',e,°x. ' i
Allium cep L. ¥

#k REF, V265

BARREJA DE BOLETS AMB CEP

= Bossad'1kg 0.42 €
Agaricus bisporus, Lentinula edodes, Pleurotus ostreatus, Pholiota nameko, Suillus Iu- e 80 G.
teus, Pleurotus eryngii, Boletus edulis, i Amanita caesarea. 'a°'°aprox.

=k REF. V261

CEPS A TROSSOS DE 1A.

= Bossa d'1 kg

Boletus grup edulis. Boletus madurs trossejats a daus. 0 y 9d§ 80€9f
No cal descongelar per al seu Us. "“c'zpmx.

Loy

=k REF. V8034

TRIO DE COLS MINUTE

= Caixade 4x 2,5 kg. 0,34 €
Verdures en proporcid variable: coliflor, broguil, col romanesco. racio ;i;rlg“ e

3,40 €/kg







© REF. RF187

PATATA PARISINA V GAMA SENSE PELL

= Caixa de 4 x 2 kg. (30/45 mm.)
Patates fresques senceres, pelades i pasteuritzades, envasades al buit, llestes per con-
sumir-les. Varietat: Monalisa

REF. RF188

PATATA PARISINA V GAMA AMB PELL

= Caixa de 4 x 2 kg. (30/45 mm.)

Patates fresques senceres, sense pelar i pasteuritzades, envasades al buit, a punt per
consumir-les. Varietat: Monalisa

© REF. RF026

BRAVA SENSE PELL REFRIGERADA

= Caixade 4 x 2 kg.
Patates fresques, pelades, tallades a cubs, escaldades i pasteuritzades de la varietat
Monalisa o equivalent, envasades al buit, llestes per a fregir.

W
@175“6
3-4min.

e

¥ REF. V752

SWEET POTATO 11X 11 y

¥ REF. PR320

GRATEN DE PATATES

= Caixade 4x25kg.
Patata dolga de tall 11 x 11 mm, amb un cruixent arrebossat.

W
@175“0
5-7min.

%) REF. 52415

PATATES FREGIDES PALLA

= Caixade 2kg. (2x 1kg.)
Patata fregida palla amb sal.

4,99 €/kg

= Caixa de 4,800 kg 40 x 120 gr @ 7 cm
ATraiteur de Paris, el gratinat de patata s'elabora amb ingrediients acuradament selecci-
onats: patates, nata, llet i mozzarella.

[=29) 130 ¢

700W
s 24min.

0,86 €/unitat

=
il L
40 € - ‘f-'e L -
racio de 80 6" g AT
aprox Y oAy
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#¥ REF. PR648

TIRA DE COSTELLA DE PORC
CONFITADA

= Safata de +/- 1,2 kg.
Costella de porc confitada amb salmorra i els seus propis sucs.
Costella de porc (90%).

12,85 €/kg =

Regeneraci6 & i i
=% REF. K528 Zarpa de Oso !
= Caixa de 5 x +/- 900 gr
Costillar de Vedella, sal i Pebre negra molta.

Producte cuinat.

11,35 €/kg =

#k REF. CF0156 #k REF. CF0218 f
COSTELLA DE PORC BARBACOA QUART DE GARRI ROSTIT
= Caixa de 12 x 600 gr aprox. % Peca de +/- 1,3 kg. aprox.

Tira de costelles de porc recobertes amb salsa barbacoa d’entre 550 a 650 gr aprox., Quart de garri rostit. Ultracongelat.
cuites a baixa temperatura i envasades a buit o per a la seva regeneraci.

10,56 €/kg sseml 22,77 €/kg

Descongelar 240°C
Al 25- 30 min.

© Ref, LB037

PULLED PORK FRESH PACK

& Envas d1 kg 1,38€
Preparat carnic cuit, a base d'espatlla de porc (92%). I a°i°a°:,e,;x.




PRECUINATS

RECETAS ,
@ “MESON
% REF. R9513

BUNYOLS DE BACALLA

Caixa de 4 x 1 kg.

Exquisits bunyols de bacalla elaborats a partir de la nostra recepta tradicional i amb
més d'un 30% de bacalla. Amb una forma artesanal, cruixents per fora i flonjos per dins,
s6n ideals com a aperitiu, tapa o racié de qualitat. A més de fregir-los, també es poden
preparar al fon.

10,95 €/kg o

¥ REF. 6336

SAKITO DE LLAGOSTI

= Caixa d'1 kg. (50 x 20 gr)
40 % de llagosti cru i pelat, pasta tall, sal, oli de coco, ceba, col, ceba tendra francesa,
sal, sucre, coriandre, xili, pebre.

0,32 €/unitat S

#¥ REF. 6334

TWISTER DE LLAGOST/

= Caixa d'1 kg. (42/44 unitats.)
Mini cono de massa cruixent farcit de llagosti.

S
VEGGIE

Gaden

¥ REF. 2250

BURGUER DELUXE

= Bossa de 2 kg (22 x 90 gr/unitat)

La Burger Deluxe de GARDEN GOURMET®, és una deliciosa experiéncia saborosa de textura sucosa, que sem-
bla, fa olor i sap com una hamburquesa de carn. Elaborada amb ingredients d'origen vegetal i una barreja d’es-
pécies, és rica en proteines i una bona font de fibra, baixa en greixos Saturats. Facil de preparar, Ready to Eat,

i bona d'allo més, aquesta hamburquesa vegetariana fara les delicies dels teus clients.

1,09 €/unitat S, B
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#¥ REF. R9706

LADEL BOSQUE

2 180 °C
4-5min.

e

# REF. R9703

LA IBERICA"

= Caixa de 4 x 480 gr (40 gr/unitat)
Amb trossets de xampiny6 i boletus 32%.

= Caixa de 4 x 480 gr (40 gr/unitat)
Amb dauets d'espatlla ibérica de gla i de pernil ibéric.

¥ REF. R9702

LA DEL CORRAL

= Caixa de 4 x 480 gr (40 gr/unitat)
Amb trossets de pollastre pio alimentat principalment amb cereals.

¥ REF. R9701

LA ZAMORANA

= Caixa de 4 x 480 gr (40 gr/unitat)
Amb un intens sabor de formatge curat de Zamora.

L,

i
o

¥ REF. R9705

LADEL VAR

¥ REF. R9704

LA ISLANDESA

B __--ll'""'

= Caixa de 4 x 480 gr (40 gr/unitat)
Amb el caracteristic sabor del fumet de peix i trossos de gambot

= Caixa de 4 x 480 gr (40 gr/unitat)
Amb trossets de bacalla de I'Atlantic del Nord.

¥ REF. PR639

CROQUETA DE BOLETS

¥ REF. PR146

BOMBA DE POP 60 GR.

= Caixa de 4 x 1 kg. (35 gr/unitat).
Bolets (30%) (Xampiny6, Shiitake, Pleurotus ostrenatus (girgola), Nameko, Boletus lu-
teus, Boletus edulis (cep)), ceba, farina de blat, pa ratllat, llet en pols, mantega, sal, all,

brandi i espécies.
W
b 180°C
4 -6 min.

0,23 €/unitat

= Caixa de 40 x 60 gr.
Pop (43%), Gamba cuita, Surimi, pa ratllat, oli de gira-sol, ceba fregida, caiena, pebre
vermell i sal.

0,69 €/unitat

= 200°C

8-10min.

W
@180 °C
4-6min.




PRECUINATS

#¥ REF. 000277

PIRULETA FOIE | MELMELADA DE
TOMAQUET

= Caixa de 40x 19 gr (109 cm.)
Broqueta de foie al oporto, coberta de melmelada de tomaquet vermell.

0,70 €/unitat

¥ REF. V129

PIRULETA DE LLAGOST/ MARINAT

= Caixa de 2 kg. (18 gr unitat/aprox.)
Llagosti Vannamei marinat.

0,45 €/unitat

¥ REF. PR139

PEBROTS DEL PIQUILLO/BACALLA

= Caixa de 3 x 1 kg (20 unitats/kg aprox.)

Salsa beixamel (60%), bacalla (13%), ceba, all, julivert, sal, pebrot de piquillo (40%).

¥ REF. P1393

SALMO PER A TARTAR

= Caixa de 8 x 80 gr
Salmé, sal, sucre, aroma natural. Varietat: Salmon salar.
Salmé preparat per a la preparacid de tartar de salm.

3,65 €/racio de 80 gr

10




3
sk REF. PR635

CANELO D'ANEC | FOIE SUPER 55 GR,

= Caixa de 60 x 55 Gr.

Magret d'anec (26%), cam de pollastre, aigua, ceba, foie d'anec de primera (5%), pas-
tanaga, tomaquet, pa ratllat, mantega, llet sencera en pols, farina, vi blanc, brandi, sal i
pebre negra.

1,16 €/unitat o

s
=% REF. PR626

CANELO DE TONYINA SENSE BEIXAMEL

= Caixa de 120 x 45 Gr.
Tonyina (55%), tomaquet fregit, ceba, mantega, mid6 de blat de moro, formatge, soja (no
OGM), pa ratllat, sal, all i espécies. Afegir beixamel i formatge.

0,44 €/unitat i

s

¥ REF. PR627

CANELO D'ESPINACS PANSES
| PINYONS SENSE BEIXAMEL

= Caixa de 120 x 45 Gr.
Espinacs (55%), ceba, panses (sulfits), pinyons, farina de blat, pa ratllat, mantega, sal
i espécies.

0,29 €/unitat

¥ REF. PR158

PASTA SFOGLIA GIALLA

= Caixa de 5 x 2 kg. (12 plaques).
Plaques per lasanya.

o

3,37 €/placa

11




PRECUINATS

@ =i
3% REF. R964

CANELO XXL BOLETS/FORMATGE

= Caixa de 3 kg. (32 unitats)
Farcit de holets (13%) i formatge (25%). Diverses opcions d'acabat.
Perfecte per plats gourmet per la seva gran mida (15 cm.).

200°C

00w
4-5min. 15 min.

@ =i
 REF. R965

CANELO XXL BRANDADA DE BACALLA

= Caixa de 3 kg. (32 unitats)
Suau farcit de brandada de bacalla, el 56% és matéria noble.
De gran mida (15 cm.) i possibilitat de multiples acabats.

0w 200°C

& o =
0,99 €/unitat

@ =i
k REF. R097

CANELO XXL FOIE | TRUFA

= Caixa de 3 kg. (32 unitats)

Camn de bovi (38%), foie gras (4%), bolet shiitake cultivat, espécies,
aroma, tofona silvestre (0,07%).

De gran mida (15 cm.) i possibilitat de multiples acabats.

1,05 €/unitat

12
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Canelons Gowunel de 26 cm  stargourmet

—
PRODUCTOS HORECA GOURMET

#¥ REF. $G0310

GRANCANELO DE TXANGURRO

= Caixa de 10 x 150 gr

Grancaneld de 26 Cm. farcit de cam triturada de centollo i bou de mar; llug (filet de llug sense pell i practicament
sense espines), llet, escalunya, tomaquet (tomaquet triturat i acid citric), farina de blat, oli d’oliva, mantega (crema
de llet i sérum), mantega i ferments lactics) fumet de crustacis, cranc deshidratat (0,9%), camarons deshidratats
(0,5%), sucre, all i sal.

5,02 €/unitat

¥ REF. SG0308

GRANCANELO DE “CARRILLERA”

= Caixa de 10 x 150 gr

Grancaneld de 26 Cm. farcit de Carrillera de vedella, ceba, vi dolg Pedro Ximenez, pastanaga, roux fosc, porros, vi
negre, all pelat ,pesto rosso sucre, plantes aromatiques, sal, pebre negre molt, llorer, i aigua.

4,24 €/unitat

¥ REF. SG0311

GRANCANELO DE XAI ROSTIT

= Caixa de 10 x 150 gr

Grancaneld de 26 Cm. carn de xai, llet, roux fosc, ceba, vi negre, oli d'oliva, porros, pastanagues, api verd, sal, all
pelat, romani i pebre negre molt.

3,29 €/unitat

Suggeriments de presentacio

#¥ REF. SG0309

GRANCANELO DE LLONGANISSA, BOLETUS I TRUFA

= Caixa de 10 x 150 gr

Grancaneld de 26 Cm. farcit amb llet, llonganissa d’Osca, espécies, roux fosc, barreja de bolets, aigua, oli de
gira-sol, pa ratllat, sal, tofona negra 1%, julivert, aromes, all en pols i pebre negre molf, sal.

2,98 €/unitat

(K]




PEIX

% Ref. P930

FILET DE BACALLA D'HAM +1.000

= Caixa d'11kg. 10% Glasseig.
Filet de bacalla. Varietat: Gadus morhua. Procedéncia: Islandia.

sk REF. P560

LLOM SUPERIOR DE BACALLA JUMBO

= Caixa de 5 Kg. 20% Glasseig. €
Bacalla, aigua, i sal. Varietat: Gadus Morhua. Procedencia: Islandia. 7 de 180 GI.
Ideal per a preparar al forn. ract? oprox.

¥ REF. P1059

LLOM DE BACALLA +300 PREMIUM

= Caixa de 2 kg. 0% Glasseig.
Varietat: Gadus Morhua. Procedéncia: Islandia.

18,50 €/kg

# REF. P211 .

BACALLA ESQUEIXAT L

& Bossa de 500 Gr. 0% Glasseig. 79 € P s >
Bacalla esmicolat i al punt de sal. Varietat: Gadus morhua / Gadidae. rac’ig ;;30 9 -~ ‘i . Iy

4,95 €/bossa

14




#¥ REF. PT63

TURBOT SALVATGE 300/500

= Caixa de 5 kg 20% glasseig.
Turbot sencer 300/500 gr Varietat: Psetta Maxima.

9,45 €/kg

¥ REF. P1163

LLENGUADO H-3 300/350 PREMIUM

= Caixa de 5 kg. 20% Glasseig.
Varietat: Solea solea. Procedéncia: Holanda.

20,99 €/kg

#¥ REF. AM20027

CUA DE RAP NAMIBIA 100/250 IQF

= Caixa de 5 Kg. 10% Glasseig.
Varietat: Lophius vomerinus.

10,50 €/kg

¥ REF. P1494

CUA DE RAP NAMIBIA TALLADA IQF

= Caixa de 5 kg. (Peces de +/- 1,8 kg.) 10% Glasseig.
Cua de rap sense pell, tallada. Varietat: Lophius vomerinus

15,90 €/kg

¥ REF. P1305

FILET DE TONYINA

= Caixa de 6 kg. 10% Glasseig.
Varietat: Thunnus albacares




PEIX

# REF. P133

LLOBARRO SENCER EVISCERAT 200/300

= Caixa de 5 kg. 20% Glasseig.
Llobarro eviscerat i desescamat Varietat: Dicentrarchus labrax. Origen: Turquia.

8,35 €/kg

#k REF, P1158
FILET DE LLOBARRO 120/160
& Caixa de 5 kg. 20% Glasseig. pegﬁg £

Filet de Llobarro Varietat: Dicentrarchus labrax. aprox. -, .

9,50 €/kg —

#¥ REF. P121

ORADA SENCERA EVISCERADA 200/300

& Caiva de 5 kg. 20% Glasseig. 1,81 5€0 r
Orada eviscerada i desescamada. Varietat: Sparus aurata. pega de 2500

7,25 €/kg

#¥ REF. P1157

FILET D'ORADA 120/160 P o s

& Caixa de 5 kg. 20% Glasseig. 1,36 € \ as Rl i
Filet d'Orada Varietat: Sparus aurata. pega :;;:0 A :,-Q_""H-ﬁ -?‘:_‘ﬁ
9,75 €/kg H‘ *-rﬂ: .

16




#¥ REF. P1486

LLOMDE LLUG AUSTRAL 200/300 GR

= Caixa de 2 kg. 0% Glasseig. 27 de 250 97
Varietat: Merlucius australis. Origen: Xile. PeE? prox.

12,50 €/kg

sk REF. A627

CENTRES DE LLUC 120/140

& Caixa de 5 Kg. 0% Glasseig. 1,20 £

Varietat: Merluccius capensis / M. paradoxus. P°'°";pf'ox.
9,20 €/kg

sk REF. P105

RODANXA DE LLUG AUSTRAL G+140 GR

= Caixa de 5 kg. IQF. 10% Glasseig. 1 y ,5dg 150 or

Varietat: Merlucius australis. Origen: Xi. porCI%pfOX.
8,85 €/kg

=k REF. P1041 i

PORCIONS DE SALMO DE NORUEGA

& Caixa 06 26 kg 10X (2x 125 g7) 0% glasseig. 2,62€

Varietat: salmo salar. Origen: Noruega. P°'°";gf°x,

20,99 €/kg

17




MARISC

’ 925€ gr ’6142€ gr
d d
pegaaperox- peqaaperox.

=k REF, P987 . # REF, P9§9 .
LLAGOSTA VERDA 200/300 MAURITANIA LLAMANTOL 400/450 CANADA
= Caixa de 5 kg. 0% Glasseig. = Caixa de 5 kg. 0% Glasseig.

Varietat: Panulirus regius. Origen: Mauritania. Varietat: Homarus americanus. Procedéncia: Canada.




¥ REF. P1520 # REF. P1519

ALLISTAT NUM. 2 54/66 ALLISTAT A1 38/46

= Estoig d'1 kg. 0% Glasseig. = Estoig d'1 kg. 0% Glasseig.

Varietat: Aristeus varidens. Varietat: Aristeus varidens.

sk REF. P1521 p—
CAP DE GAMBA ALLISTADA e

= Estoig d'1 kg. 0% Glasseig.
Varietat: Aristeus varidens.

1,54 € 3,99 €
unitat aprox: unitat aprox-

s Ref, P576 Ny sk REF. P575 . W =k REF. P074 .,
ESCAMARLA NUM. 2 ESCAMARLANUM. 1 1A. ESCAMARLA NUM. 0 1A.
16/20 PRIMERA 11/15 ESPECIAL 8/10 ESPECIAL

= Estoig d'1,5 kg 10% glasseig. = Estoig d'1,5kg. 10% Glasseig. = Estoig d'1,5kg. 10% Glasseig.

Varietat: Nephrops norvegicus. Origen: Irlanda del Nord.  Varietat: Nephrops norvegicus. Varietat: Nephrops norvegicus.

19




MARISC

53 € 1,59 €
unitat aprox- unitat aprox-
=k REF. P1210 ) #k REF. P1168 )
LLAGOSTITUNISABORD  #Ret.psts LLAGOSTI TUNIS A BORD
NUM. 4 41/60 LLAGOSTITUNISA 21/30 NUM. 2 21/30
= Estoig d'1 kg. 0% Glasseig. = Caixa de 800 gr. 20% Glasseig. = Estoig d'1 kg. 0% Glasseig.
Varietat: Penaeus Kerathurus. Origen: Tinez. Varietat: Penaeus Kerathurus. Origen: Tunez. Varietat: Penaeus Kerathurus. Origen: Tinez.

26,75 €/estoig 23,50 €/estoig 39,90 €/estoig

#¥ REF. P1050

LLAGOST/ CUIT EE 40/60

= Caixa de 2 kg. 0% Glasseig.
Varietat: Penaeus vannamei.

#¥ REF. P1434

GAMBA SALADA CUITA G 100/120

= Caixa d'1 kg. 0% Glasseig.
Varietat: Parapenaeus longirostris / Parapenaeus spp

20




¥ REF. P1453

CUA DE LLAGOSTI CUITA, PELADA |

DESVENADA 40/60
& Bossa d'1kg 10% glasseig. 2’,251 5€0 gr
Cua de Llagosti Vannamei, cuita, pelada i desvenada. Varietat: Penagus vannamei. "’°i°a‘,’,fox.

14,99 €/kg

Pelada i desvenada. Varietat: Pleoticus muelleri.

$% REF. P1366 - (‘Y .
CUA LLAGOSTINERA PELADA 10/30 i |
& Bossa d' kg. 20% Glasseig. N & -

18,75 €/kg
% REF. P1225 ,
CUES DE LLAGOSTI STM
= Estoig de 800 gr. 0% Glasseig. 3, 84 5€0 o
Varietat: Penaeus KerathurusTGS. ’a°i°a(,j;o1x.

20,50 €/estoig

#¥ REF. P765

LLAGOSTINERA NUM.2 A BORD 20/30

= Caixa de 2 kg. 0% Glasseig.
Varietat: Pleoticus muelleri.




_MARISC




#¥ REF. 6606

CARN DE VIEIRA AMB CORAL

& Bossa d'1 kg. 20% Glasseig. 68 €
Carn de Vieira. Varietat: Pecten maximus. racio dreo 30 gr
aproz-

20,99 €/kg

¥ Ref. P1493

VIEIRA MITJA CLOSCA 20/30

= Bossa d'1 kg. 10% Glasseig. 0,74€
Vieires amb mitja closca. Varietat: Pecten maximus. unitat aprox-
18,50 €/kg

3k REF. P1035

NAVALLA DEL MEDITERRANI (CANYUT)

= Bossa de 12 unitats envasades al buit. 0’35 €
Navalla del Mediterrani. Varietat: Solen Vagina. unitat aprox-
4,25 €/bossa

¥ REF. P1281

& Safata d'1 kg. (30/40 peces/kg). 0% Glasseig. 0,13€
Musclo pasteuritzat envassat al buit. Varietat: Mytilus galloprovincialis (16% carn). unitat 2proX

23




CEFALOPODES

8 € 5€
raciz’ de 180 91 racit") de 180 9
aprox. aprox.
sk REF. P1509 =k REF. P1071
CALAMAR MARROC 2P CALAMAR MARROC 3P
= Bloc de 6 kg. 0% glasseig. = Caixa de 10 kg. 0% glasseig.
Varietat: Loligo vulgaris. Varietat: Loligo vulgaris.

¥ REF. P836

CALAMAR PATAGONIC NUM. 4 12/14

= Bloc de +/-5Kg. (12/ 14 Cm.) 0% Glasseig.
Varietat: Loligo gahi. Procedéncia: Malvinas.

#k REF. 91056 , ; t
TUB DE POTAILLEXM >
S Caiva de 6 kg 5% Glasseig. 39€ A

Varietat: lllex argentinus. Procedéncia: Oced Atléntic Suroest. racio de 180.0" -

aprOX.

24




= REF. P1500

CALAMAR PATAGONIC NET

= Caixa d'1 kg. 10% Glasseig.
Varietat: Loligo gahi. Procedéncia: Argentina.

¥ REF. P0511

CALAMAR INDI NET

& Bloc de 2 kg. 20% Glasseig.
Varietat: Loligo duvaceli. Procedéncia: India.

¥ REF. P1122

PUNTILLA MARROC

= Caixa de 2 x 500 gr. 0% glasseig.
Varietat: Loligo gahi / Loligo patagonica / Doryteuthis gahi. Procedéncia: Xina.

57 €
apr 0X.

3€
2 de 180 9
aprOX.

raci

4 €

racit": de 1809"
aprOX.




CEFALOPODES

#k REF, P1443

POTES DE POP CUITES 150/200

= Caixa d1,5 Kg. 5% Glasseig.
Varietat: Octupus Vulgaris. Origen: Dakhla.

35,50 €/kg

# REF. P1013

POP CUIT RODANXES

= Bossa d'1 kg. 0% glasseig.
Varietat: Octopus vulgaris.

25,95 €/kg

# REF. P809

POP MARROQUI +/- 3.000/4.000

= Peces de +/- 3.000/4.000 gr. IQF. 5% Glasseig.
Varietat: Octopus vulgaris. Procedéncia: Marroc.

13,55 €/kg

1€

pota de 175,97
aprOX.




€ A

racid de 200 9" el racid de7 35€0 gr
aprox. : aprox.
sk REF. P701 sk REF. P085
SIPIA NETA MARROC P 150/250 SIPIA NETA MARROC M 250/450
= Caixa de 6 kg. 20% glasseig. = Caixa de 6 kg. 15% glasseig.
Varietat: Sepia officinalis. Procedéncia: Marroc. Varietat: Sepia officinalis. Procedéncia: Marroc.
10,90 €/kg 11,35 €/kg
60 € 92€
raci6 de 180 9" raci de 180 97
% REF. P860 = 3 REF. P1090 -
SIPIA NETA MARROC 1000/2000 SIPIANETA 2P NATURAL
= Caixa de 7 Kg. 20% Glasseig. = Caixa de 5 kg. 0% Glasseig. (40 peces/caixa)
Varietat: Sepia Pharaonis. Procedéncia: Marroc. Varietat: Sepia officinalis. Procedéncia: Marroc

% REF P1030 s e

SIPIANETA G A DAUS N
S Caiva de 6 kg, 0% Glasseig. 200€ : _ﬁr b
raciéazl:(:xslog 5 4

Varietat: Sepia officinalis.
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REF. PF78238

SALMO FILETEJAT 4/6 KG

= Peces de 4/6 kg.
Salmé salar sencer filetejat.

4

"x. & REF. PF77724! © REF. PF90078
. BACALLA SKREI 2/4 KG LLOBARRO 0,8/1 KG
F ;ci:lfz‘ac ?Sslfe? ' Eb':?rf)ersladc?o%z /(ﬂ’ggs.tero

\
| REF. PF90064 | f . © REF. PF60006
LLENGUADO 300/400 FRANCES LLOM DE TONYINA EXTRA BLUEFIN
= Peces de 300/400 gr. = Peces de 2/4 kg.
Llenguado d'origen Franga. Llom de tonyina Bluefin. Procedéncia: Atlantic.

REF. PF60034 . © REF. PF60086

CUA DE RAP 2/3 TALLARINAM

= Cues de 2/3 kg. = Malla d' kg. (+/- 500/600 peces kg)

Cues de rap 200/300 gr. Procedéncia: Noruega nord. Tallarina mitjana totalment depurad, excel-lent sabor i durabilitat del producte.

Demana la teva tarifa de preus de peix fresc setmanal al teu assessor comercial.
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__ 9 Quggeriments del noste %ef
*““" preparats Premium de sofregit:
proteina i caldo

per oblidar-te de les elaboracions previes.
Qense hores de produccic ni meunes

> Finalitza els arrossos amb uns puntets de maionesa 0 all i ol per acabar de vestir.
> Aromatitza i dona un toc diferent a I'arrds de secret cremant una branca de romani.
> Vesteix amb una gamba allistada i uns musclos ['arros mariner.

> Sorprén als teus comensals "veggie " amb un arros de verdures diferent

> Ideal per restaurants a peus de platja, restaurants de carta i hotels.

> Producte amb caducitat de 2 mesos minim.

> Es pot congelar, pero no et donara temps!

@ Una barqueta |
de preparat Premium
200 gr d'arros
850/950 ml d'aigua bullint
CO) 42/46 cm de diametre

r




© REF. RF201 2

MARINER

= Caixa de 12 x 397 gr.

Sofregit de calamar argenti, oli d'oliva, ceba, tomaquet, vi negre, brou de peix concentrat
22%, peix 1,4%, gambeta boreal 0,3%, patata 0,2%, suc de llimona, sipia a daus 14,3%,
calamar indi “Loligo duvaceli” 14,3%, oli d'oliva verge extra 11,0%, carxofes tallades a
quarts, concentrat de llagosta, mongetes tendres, ceba de Figueres (60,0%), tomaquet
pera (34%), oli d'oliva verge extra i all, musclos cuits, extracte de gamba vermella, co-
nyac, gamba vermella, melsa de sipia i pebrot dolg fumat.

13,42 €/base

© REF. RF202

NEGRE

= Caixa de 12 x 404 gr.

Sofregit de calamar argenti, ceba, tomaquet, vi negre, brou concentrat de peix horta-
lisses 5,3%, ceba, all, toméaquet, porro, pastanaga, peix 1,4%, oli de gira-sol, gambeta
horeal 0,3%, patata 0,2%, suc de limona, sipia a daus, oli d'oliva verge 12%, carxofes
tallades a quarts, musclos cuits, concentrat de llagosta, tinta de sipia, carmn de nyora,
conyac, pasta d'alls confitats i sal.

12,08 €/base

© REF. RF203

SECRET IBERIC | BOLETS

= Caixa de 12x 375 gr.

Secret ibéric 32%, brou de bovi, greix de pore, oli de gira-sol, hortalisses 0,3%, patata
0,03%, Boletus edulis trossejats 12,8%, sofregit de ceba i tomaquet (ceba (60%), toma-
quet pera (34%), oli d'oliva verge extra i all, brou de pollastre, poma, tomaquet natural
pelat, vi alls, tinta de Sipia, sal i can de nyora.

12,17 €/base

© REF. RF204

VEGETAL

= Caixa de 12 x 280 gr.

Hortalisses 58,6%, carbassd, ceba, alberginia, pastanaga, pebrot vermell i pebrot verd,
tomaquet natural pelat, oli d'oliva verge extra 9,4%, suc concentrat de porro, sal, aigua,
sucre, brou vegetal deshidratat (Suc concentrat de pastanaga, suc concentrat de ceba,
suc concentrat de porro, sal, aigua, Sucre, oli vegetal (oli d'oliva verge extra, ol de gira-
sol), suc concentrat d'api, herbes i espécies), sucs vegetals concentrats (pastanaga, nap
i col) i bolets Boletus edulis en pols.

9,42 €/base

PREPARACIO

1. Dipositeu 100 gr d'arros (preferiblement arros bomba) en una paella.
2. Nacareu I'arros 1min amb oli d'oliva.

3. Addicionar la base per a arros.

4, Afegiu entre 350 i 400ml d'aigua depenent del diametre de la paella.
5. No afegir sal.

6. Coeu-ho 8 minuts a foc miffa i 8 minuts més a foc suau.

7. Deixar reposar 2 minuts. Servir,
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Bacallas

Gardell

Gadus Morhua d'Islandia

¥ REF. GA0020

LLOM CAT 400/450 GR.

Tradicio, qualitat,

# REF. GA0020

LLOM CAT 450/500 GR.

= Caixa de 6 kg. 20% Glasseig.
Morro alt i gruxut per a desenvolupar qualsevol plat de carta.
Ideal per porcionar en 2 unitats.

= Caixa de 6 kg. 20% Glasseig.
Morro alt i gruxut per a desenvolupar qualsevol plat de carta.
Ideal per porcionar en 2 unitats.

#¥ REF. GA0007

LLOM CAT XL 500/550 GR.

¥ REF. GA0007

LLOM CAT XL 550/600 GR.

= Caixa de 6 kg. 20% Glasseig.

= Caixa de 6 kg. 20% Glasseig.

Morro alt i gruxut per a desenvolupar qualsevol plat de carta. ldeal per porcionaren 3 Morro alt i gruxut per a desenvolupar qualsevol plat de carta. Ideal per porcionar en 3

unitats.

unitats.

20,99 €/kg




/ 4 1 Ventresca

2 Lloms
/‘,s;}l 3 Tira sense pell
= / 4 Pil - Pil
— 5 5 Cues
6 Esqueixat extra
% REF. GA0032
LLOM JUMBO DESSALAT TRADICIONAL
600/700

= Caixa de 6 kg. 12 % glasseig.
Llom jumbo de bacalla 600 - 700 gr/pega.

=k REF. GA0024

LLOM SUPERIOR CURT 600/700 GR.

= Caixa de +/- 7 Kg. 3 hosses x 4 lloms. 0 % Glasseig. 477 €
Morro de bacalla de 600/700 Gr. Ideal per a realitzar diferents talls i racions per plat de 2 e 180 g
carta. Envasat al buit. ractt orox.

¥ REF. GA0014

LLOMETS +/- 250 GR

= Caixa de 6 kg. 0 % glasseig.
Llomets de +/- 250 gr
Part principal del morro del bacalla, racions de 250 gr. Envasat individual.
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Bacalla

Gardell'

Gadus Morhua d'Islandia

Tradicio, qualitat,

CENTRES DESSALAT TRADICIONAL

¥ REF. GA0018

CENTRES 300/350

& Caixa de 6 kg. 30% Glasseig.
Centres de llom curt de bacalla dessalat.
Part del centre del llom del bacalla, racions de 300 Gr. a 350 Gr. Envasat individual.

¥ REF. GA0019

CENTRES 350/400

= Caixa de 6 kg. 30% Glasseig.
Centres de llom curt de bacalla dessalat.
Part del centre del llom del bacalla, racions de 300 Gr. a 350 Gr. Envasat indlividual.

LINGOT DESSALAT TRADICIONAL

» REF. GA0011

LINGOT ENVASAT AL BUIT +/- 200 GR

= Caixa de +/- 5 kg. (Envasat al buit en 4 bosses x 6 unitats.) 0% Glasseig.
Varietat: Gadus Morhua. Procedéncia: Islandia.
Lingots de la part baixa del llom curt del bacalla de +/- 200 gr
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| experiencia.

SUPREMA DESSALAT TRADICIONAL

¥ REF. GA0026

SUPREMES ENVASSADES AL BUIT
300/350 GR

= Caixa de +/- 6 kg. (Envasat al buit en 3 bosses x 6 unitats.) 0% Glasseig.
Varietat: Gadus Morhua. Procedéncia: Islandia.
Supremes de morro curt de bacalla de 300/350 gr Envasat al buit

TACS DESSALAT TRADICIONAL

sk REF. GA0006 =k REF. GA0067

TACS +/-80/100 GR TACS PREMIUM +/- 120/130 GR
= Caixa de 6 kg. (3 bosses x 2 kg). 0% Glasseig. = Caixa de 2 kg. 0% Glasseig.

Daus de llom ideals per a pinxos, ‘montaditos” o mitges racions. Tacs de bacalla

Envasat al buit.
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Bacalla

Gardell

Tradicio, qualitat,

Gadus Morhua d'lslandia ¥

ESQUEIXAT DESSALAT TRADICIONAL

sk Ref, GA0017 =k Ref, GA0016
ESQUEIXAT ESPECIAL ESQUEIXAT EXTRA
= Caixa de 3x 2kg. 0 % glasseig. = Caixa de 3x 2kg. 0 % glasseig.
Bacalla esqueixat dessalat. Bacalla esqueixat dessalat.




| experiéencia.

LLOMS SALATS

REF. GA0044

LLOM CAT SALAT 320/350 GR.

= Caixa de 5 kg.
Llom de bacalla salat de la part alta del morro.
Ideal per a desenvolupar qualsevol plat de carta.

26,80 €/kg

© REF. GA0045

LLOM SELECTE SALAT 450/500 GR.

= Caixa de 5 kg.
Llom de bacalla salat de la part alta del morro.
Ideal per a desenvolupar qualsevol plat de carta.

26,99 €/kg

© REF. GA0047

LLOM SUPERIOR SALAT +/- 600 GR.

= Caixa de 5 kg.
Llom de bacalla salat de la part alta del morro.
Ideal per a desenvolupar qualsevol plat de carta.

27,99 €/kg

© REF. GA0046

LLOM SUPERIOR CURT SALAT

= Caixa de 5 kg.
Llom de bacalla salat de la part alta del morro.
Ideal per a desenvolupar qualsevol plat de carta.

29,99 €/kg
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PRODUCTES CARNIS

REF. CAF150

"CHULETON" DE VACA IMPORTACIO

= Pega de +/- 500 gr 30/40 dies de maduracio
Conservacio: pega individual envassada al buit

REF. CAF151

"CHULETON" DE VACA IMPORTACIO

= Pega de +/- 1kg 30/40 dies de maduracio
Conservacio: pega individual envassada al buit

© REF. CAF152

"CHULETON" DE VACA GALLEGA

= Pega de +/- 1kg 30/40 dies de maduracid
Conservacio: pega individual envassada al buit

REF. CAF155

TATAKI EXTRA DE VACA

= Peca de +/- 900 gr aprox. envassada al buit

© REF. CAF149

PICANYA DE VACA SENCERA

= Pega de +/- 2 kg. 30/40 dies de maduracio
Conservacio: envasat al buit

o

© REF. CAF157 © REF. CAF124

FILET DE VACA IMPORTACIO 2 KG. FILET DE VEDELLA NACIONAL

= Pega de t/- 2 kg. ¥ Peca de +/- 2,4 kg.

Conservacio: envasat al buit Conservacié: pega sencera envasada al buit.

Demana la teva tarifa de preus de carn fresca setmanal al teu assessor comercial.
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Talls nobles de bovi

% REF K910

"CHULETON" LLOM ALT 700 GR

S Caiva de +/- 2,8 kg. (4x 700 gr) 10,46 €
Part posterior de la zona dorsal de la vaca, anomenada llom alt, que abasta les 8 prime- “chuleton” 4°

) r. aproX,
res costelles. Porcionada. J009

14,95 €/kg

=k REF. K911

"CHULETON" LLOM ALT PREMIUM 1 KG

& Caixa de +- 3kg. (3% 1kg) 18 ;,7n,5dfkg.
Part posterior de la zona dorsal de la vaca, anomenada llom alt, que abasta les 8 prime- "ChU|ea%rox.

res costelles. Porcionada.

18,75 €/kg

=% REF. K912 )

"CHULETON" LLOM BAIX 350 GR =
& Caixa de +- 3.5 kg. (10 350 gr) 3 2%,
Part posterior de la zona dorsal de la vaca, anomenada llom baix. Porcionada. 350 g, aPTOX,

9,50 €/kg

# REF. K913

ENTRECOT 250 GR

= Caixa de +/- 3kg. 6 x (2 x 250 gr.)

Carn de vaca procedent del llom baix, ubicada entre les costelles de I'animal, amb infil- ent
tracions de greix dins del mascul

14,65 €/kg

w
=2
=2}

an

rec’ot de 250 9",
aprOX.

# REF. K914

FILET PORCIONAT 180 GR

& Caixa de +- 2,88 kg. 8. (2 180 g7 f_g,fe%fg,,
Muscul anomenat Psoas, situat a la zona lumbar de la vaca, entre les costelles inferiors T aprox.

i la columna vertebral.

35,50 €/kg
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PRODUCTES CARNIS

=k REF. K711 sk REF. K650
CARN DE VACUPERA S TEACK TARTAR CARPACCIO DE BLACK ANGUS
= Caixade 24 x 125 gr = Caixade 10x 70 gr

Carn 100% bovi, sense additius afegits, tallada acuradament de forma manual, especial-
ment destinada a 'elaboracio de Steak Tartar.

4,25 €/racio de 125 gr

100% carn de Black Angus.

2,35 €/racio de 70 gr

=7 e
=k REF. K100 #% REF. K554

HAMBURGUESA DE VACA PREMIUM 180 GR HAMBURGUESA ANGUS PREMIUM 200 GR
= Caixa de 30 x 180 gr = Caixa de 20 x 200 gr.

La vaca Rossa Gallega (98%) que salimenta amb pastures verdes que afavoreixen la  Carn de bovi (100%).

produccié d'una carn de Sabor intens i una preséncia especial de greix entrevenat a la car.

2,60 €/unitat

# REF. K674

GALTA DE VEDELLA SENSE 0S

2,13 €/unitat

#¥ REF. K060

ENTRANYES DE VEDELLA

= Caixa de +/- 4 kg. (8 unitats.) x 500 gr. (aprox.) envasades al buit.
Carn de vaca com a Unic ingredient. Prové de l'especejament del cap de vaca.

= Peces de +/- 2 Kg. aprox.
Entranya de Vedella. Origen: centre Europa




# REF. K506

VENTALL IBERIC

& Caira de 6 x 1kg. 3,05€

Filet Ibéric amb bona infiltracio ubicat sofa la costella, envasat al buit. racio :;r;g" 9"
16,95 €/kg

sk REF. K631 .

SECRET DE PORC IBERIC DE 1A.

S Caixa de +/- 600 gr aprox. 214 €

El secret és una peca que esta en la part inferna del llom al costat de la maga de la racio de 180 9"

paleta, en el que seria l'aixella del porc. aprox-
11,90 €/kg

=k REF. K028

GALTA DE PORC AMB 0§

= Caixa de 5 kg. (15 unitats.) x 335 gr. (aprox.) 91 5€

Pega magra de la part inferior de la mandibula, molt tendre i sucosa. ldeal per a cuinar 7 de 335 9.

guisades o al forn, Pes? prox.

# REF. K647

ESPATLLA DE XAI NACIONAL 900/1,1 KG.

= Peces de +/- 900/1.200 gr Aprox

Producte cami congelat que comprén les espatlles amb os (part davantera) de les canals
d’ovi menor.
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PRODUCTES CARNIS

% REF. K712

MAGRET D'ANEC 250/300

= Peces de +/- 250 - 300 gr aprox.

El'magret correspon al pit d'anec gras que ha estat alimentat amb blat de moro.

% REF. K713

MAGRET D'ANEC 400/450

= Peces de +/- 400 - 450 gr aprox.

El'magret correspon al pit d'anec gras que ha estat alimentat amb blat de moro.

¥ REF. 97853

FOIE D'ANEC 600/700

Peces de +/- 600/800 gr
Fetge d'anec envasat al buit.

45,99 €/kg

¥ REF. K644

ESCALOPA DE FETGE D’ANEC 40/60 GR

0€

peg’a de 509"
aprOX-

= Caixa d'1 kg. Peces de +/- 40/60 gr
Fetge d’anec 100%.

53,99 €/kg
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¥ REF. 98508

PLACA DE GARRINET CONFITAT

= Caixa de +/- 3,3 kg. 20 x (+/- 165 gr aprox.)
Fines lémines de garrinet (85% carn), premsat i confitat, presentat en forma quadriculada
iamb pell a una banda. Materia prima nacional.

28,95 €/kg S,

¥ REF. 98506

GALTA DE VEDELLA CONFITADA

= Caixa de +/-2,5 kg. Aprox. (Peces de 350 gr aprox.)
Galtes de vedella confitades, envasades al buit en peces de 350 gr
Carn de vedella (95%), oli de gira-sol, sal i espécies.

Descongelar 190°C
2 0 5 0 € /k 2hores f51min.
) g

¥ REF. 98507

GALTA DE PORC CONFITADA

= Caixa de +/- 2,5 kg. aprox. (12 peces.)
Galtes de porc blanc confitades a baixa temperatura.

Un cop descongelada porcionar de la forma desitjada o utilitzar amb la seva forma origi-
nal, escalfar en qualsevol salsa adequada, el suc que 'acompanya pertany al que la carn
despren de forma natural,

Descongelar  (esw) 1900
15,25 €/k
] g

¥ REF. K001

CONFIT D'ANEC

= Llauna de 12 x 200 gr
Cuixes d'anec en confit.

3133 €/CUixa (] 15- 20min.

8€

Pe‘}; de 165 9r

aproX-

7€

Pe(}; de 350 gr

43
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EMBOTITS

© REF. RF148

PERNIL DE CAMP IBERIC ENCEBALL

= Pega de +/-8 kg. aprox
Pernil d'enceball de camp ibéric 50% raga ibérica (98%), sal (1,97%).
730 dies de curacio minima.

© REF. CF0005

CENTRE PERNIL IBERIC EXTREMADURA

= Peca de +/- 5 kg. aprox.
Centre de pernil ibéric d’enceball D.0. Extremadura.
Net de pell i en presentacio natural.

REF. CF0007

CENTRE D’ESPATLLA IBERICA MAXIMUM

= Pega de +/-2,5 kg. aprox
Espatlla de pernil ibéric pelada, desossada, amotllada i envasada al buit amb film.

REF. RF044

VIRUTES IBERIQUES 50%

= Envas de 2 x 500 gr

Aquestes virutes Ibériques procedeixen de productes seleccionats amb cura, certificats i
amb una curaci6 aproximada de 2 anys.

S'obté de el procés de trossejar mitiangant les nostres maquines especialitzades els tacs
de porc, obtenint les virutes, uns petits filaments utilitzats per infinitat de plats (cremes,
entrepans, amanides, croquetes, guarnicions...

Es recomana treure la bossa de ['frigorific uns 20 minuts abans del seu consum, per tal
que el proclucte arribi a la temperatura ambient.

8,99 €/sobre 500 gr

44

42€

raci’é de 80 9
aprOX.

32€
raci6 de 80gr
aprox.

raci’é de 80 9
aprOX.

44 €

raci’() de 80 9
aprOX.




FORMATGES

© REF. RF199

PERLES DE MOZZARELLA DE VACA CILIEGINE

= Envas d'1 kg. (7/8 gr/unitat).
Llet de vaca pasteuritzada, sal, acid citric, quall microbia (EU) Origen de la llet: UE

0,07 €/perla | o

REF. RF198 i
MOZZARELLA DE BUFALA DOP
= Caixade 8 x 125 gr.

Llet de bifala 99,35%, sal 0,6%, quall, 0,05%.

1,99 €/mozzarella

Sncanviec e ﬁ( -
stargeurmet "'k._« - "-‘*,, >
targeurmet 7 o

55 REF 56035 D ot rra e
BURRATA PERLA 50 GR ~ BURRATA REFRIGERADA

¥ Bossa de +/- 1 kg. (20 x 50 gr) = Caixade 6 x 125 gr.

Llet, crema de llet UHT, sal, proteina de llet. Sense conservants. Llet de vaca pasteuritzada, quall, sal, nata uht (35%), sal, quall microbia de la llet.

Regulador d'acidesa: acid lactic. Origen de la llet: Ué

1
,39 Eiperla 2,06 €/mozzarella

——
stargourmet
S

PRoACOs R ST

¥ REF. $G0296

PERLES DE MOZZARELLA DE VACA

= Bossa d'1 kg. (1 gr/unitat).
Llet de vaca pasteuritzada, sal, quall, ferments lactics.

0,01 €/perla -
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FORMATGES

© REF. $2050 .

RULO DE FORMATGE DE CABRA 100%

¥ Pega d'1 kg.
Formatge cabra 100%.

11,75 €/rulo L‘ L N

*¥ REF. PR171

RODANXA FORMATGE DE CABRA
44 MM IQF

= Caixa d’ 1kg (44 mm. 6 gr). 0.08 €
Llet pasteurizada de cabra, (98,79 %) sal, i ferments lactics. rodanxa de 6 9"

¥ REF. PR172

RODANXA FORMATGE DE CABRA
77 MM IQF

= Caixa d 1kg (77 mm. 20 gr). roda,’% de209"

13,10 €/kg

stargeurmet 8W/[,ec @

\\\\\\\\\\\\\\

PERLES DE FORMATGE DE CABRA | !:‘
FARCIDES AMB FIGUES = :

= Envas de 500 Gr. (5 Gr./unitat)

Perles de formatge de cabra amb llet pasteuritzada farcides de preparacié de figues
morades, congelades.

Llet de formatge de cabra pasteuritzada (origen: Franga) 81,3%, figues morades 9,5%,

0,21 €/perla

@ REF. RF070

PROVOLONE DOLCE DISC

= Caixa de 10 x 180 gr
Formatge Provolone.

2,25 €/disc




© REF. RF197

RODA DE GRANA PADANO DOP  Puoducte p crca¢¢
10 MESOS

= Pega de +/- 30 kg. aprox.
Roda de formatge Grana Padano D.Q.P. madurat min. 10 mesos.

REF. RF176

PARMIGIANO REGGIANO DOP

= Pega de +/- 1 kg. aprox.
Formatge Parmigiano Reggiano D.0.P. madurat min. 18 mesos, tallat i envasat al buit

@ REF. RF177 © REF. 52409

GRANA PADANO DOP 10 MESOS GRANA PADANO DOP ESCAMES

= Peca de +/- 1 kg. aprox. = Safata de 500 gr.
Formatge Grana Padano D.O.P. madurat min. 10 mesos, tallat i envasat al buit Formatge semi-gras amb més de 10 mesos de curacio. Llet de vaca (98,9%).
Origen de la llet: ltalia.

15,87 €kg 9,80 €/safata

© REF. RF128

FORMATGE GRATTUGIATO MIX

= Bossa d'1 kg.

Barreja de diferents formatges durs, especial per a plats de pasta. 0 91 €
No fon. Llet de vaca pasteuritzada i crua, sal i quall. complement 4
Origen: Cadignano di Verolanuova - Brescia (Italia). 80 gr. aprO%.

11,32 €/kg

© REF. S2410

FORMATGE DUR ITALIA

=¥ Peca de +/- 1 kg. aprox.

Formatge dur, cuit i de maduracid lenta, produit amb coagulacio per accid del quall, L\ %
a partir de la llet. Obrir 10 minuts abans. :

~
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© REF. 52094

FORMATGE BLAU ESPECIAL CUINA

¥ Pega de +/- 2,5 kg. O,BBmﬁt
Formatge fet amb llet pasteuritzada de vaca. ;e° g:)pgr aprox.

REF. RF105

= Barra de +/- 900 gr. aprox. 77 €
Especialment pensat per a la preparacid d'entrepans. Elaborat amb llet de vaca pasteu- 0.’n plement
ritzada, l'escorca és fina i la pasta suau i cremosa. Format especial per a professionals d°e° 80 gr aprox;
de la restauraci.

9,65 €/kg

© REF. RF124

FORMATGE CREMA

S Envas 015k 0’9.4me€m
comple!

Formatge suau, pasteuritzat. de 80 gr aproX,

11,70 €/envas

© REF. RF137

FORMATGE RATLLAT EMMENTAL B COORE

& Bossa d'1 kg. coor’n7pI1m§" P ‘_f}‘:.i_ N

Llet de vaca, sal, ferments lactis, coagulant microbia. Pais d'origen de la llet: Franca do 80 g7 aPrO%, " ;‘-' £ - ‘,'ii'-
0L

SO K

REF. RF189

MIX RATLLAT 4 FORMATGES

= Bossa d'l kg. 0, 55 €
Formatge Cheddar (25%), Formatge Gouda (25%), Formatge Emmental (25%), Format- complemen
ge Mozzarella (25%). de 80 grap
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SALSES | COMPLEMENTS

%) REF. $2179

SALSA DE SOJA

= Envas d'1 L.

La salsa de soja esta feta a base de soja, blat, aigua i sal.

Es ideal per cuinar verdures, proteines vegetals, sopes, quisats, fer salses o per acom-
panyar a les algues.

7,69 €/envas

) REF, SG0331

SALSA TERIYAKI

= Caixa de 6 x 500 gr.
Salsa Teriyaki.

5,67 €/envas

¥ REF. PR939

PESTO A LA GENOVESE

¥ Bossa de 500 gr.
Pesto a la Genovese

5,30 €/envas

) REF. PR150

TINTA DE SiPIA ESTERILTZADA

= Envas de 180 Gr.

Tinta de sipia, aigua, sal, goma de garrofi.

No conté colorants artificials ni organismes modificats genéticament.

Sense gluten.

Sepink posa a disposicio dels restauradors més exigents, una tinta de sipia natural de
qualitat superior, elaborada exclusivament amb ingredlients naturals i que afegeix als
Seus plats una aroma, sabor i color extraordinaris oferint una solucid sequra, saludable,
comoda i economica.

3,90 €/envas
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AMPHERA

) REF, V622

OLI CHEF PLUS

= Envasde 101,
Resistent a altes temperatures, gracies al seu elevat punt de fums (230 °C), major esta-
bilitat, durabilitat i rendiment, no produeix escuma, fum ni males olors.

AMPHBRA

) REF. V640

OLI PERFORMANCE

= Caixade 2x7,51.
Ol de gira-sol alt oleic, oli de colza, oli de blat de moro, oli de colza alt oleic.
Sense oli de palma ni llavors de raim. Apte per a vegetarians, ovo-lactis i celiacs.

%) REF. $4022

OLI D'OLIVA VERGE EXTRA

= Caixa de 12 x 250 M.
L'oli d'oliva verge extra és perfecte per fer servir en cru, ja sigui en torrades, amanides i
pel toc final de les teves elaboracions.

3,50 €/envas

) REF. $4024

VINAGRE DOP JEREZ

= Caixa de 12 x 250 M.
Un producte de qualitat excepcional que us permetra gaudir de plats de gran sabor.

1,25 €/envas

) REF, 52311

PANKO

= Paquet de 2 kg.

Pa ratllat estil Japonés sense escorga, només usant la molla de pa, assecant-la
itransformant-la en escates. Alternativa al pa ratllat convencional.

Per empanar verdures, peixos,carns i croquetes.

6,45 €/kg
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FLECA
@ ©

S L

Rz SRz ,
ASSORTIT MINIATURES ASSORTIT SELECCIO
= Caixa de 100 unitats x 42 Gr. (8,5 Cm.) = Caixa de 100 x 33 gr

Panses i nous, Pa de Viena, Panet 5 Cereals i Xapateta.

Mini Rustic Puntes, Rombe de Llinosa, Panet d'Olives, Panet de Albercoc i nous.

Descongelar 1800-190 °C
15-20 min. 10-12min.

0,31 €/unitat

¥ europastry

#¥ REF. 65487

MINI BURGER NATA BRIOIX

¥ europastry

¥ REF. 65488

MINI BURGER NATA LLAVORS

180-190°C

10- 12 min.

Descongelar
15-20 min.

0,40 €/unitat

¥ europastry

¥ REF. 64050

MINI HAMBURGUESA

= Caixa de 120x 27 gr (6,5 cm.)
De petit format, aquest pa d'hamburguesa tipus brioix in-
corpora mantega, ou i nata, i tho presentem ja pintat per

= Caixa de 120 x 27 gr (6,5cm.)
Tan petit com irresistible, també ho preparem amb mante-
ga, ou i nata, i després ho decorem amb llavors de sesam.

= Caixa de 180 x 22 gr (6,5¢m.)
Arriba un pa tendre, ideal per a hamburquesetes, de la fa-
milia Minute. Un pa pretallat, descongelar i llest! per servir

realgar encara més el seu aspecte apetitos.

0,51 €/unitat

Descongelar
20-30 min.

¥ europastry
sk REF. 21771

MINI MOLLETE

S—

0,53 €unitat .

= Caixade 65x 75.gr (10,5cm,)
Pa de molla tova tipica d'Andalusia.

Descongelar
15- 20 min.

0,31 €/unitat

als teus clients tendres mos en pocs minuts.

0,16 €/unitat

Descongelar
20-30 min.

¥ europastry

¥ Ref. 68900

Pa Bao E

= Caixa de 30 x 41 gr (20 cm aprox.)

Delicat mos de panet elaborat sequint una de les tecniques culinéries més populars
dorient. Aquesta especialitat asidtica és la base amb qué es preparen els enfrepans que
s'assaboreixen a Taiwan i les Filipines. El seu nom Bao, significa embolicar. Es una petita
pasta de massa ovalada, llarga i doblegada per la meitat.

0,50 €/unitat

Descongelar
20- 30 min.
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¥ europastry

#¥ REF. 64970

GRAN CRISTAL/

=Caixa de 12 unitats x 330 gr (46 cm.)

Aquest pa de doble fermentacio, altament hidratat, presenta una molla blanca, suau i
molt alveolada.

1,71 €/unitat

Descongelar 180-200°C
20 min. 4-6min.

¥ europastry

#¥: REF. 64971

GRAN CRISTALI PRE TALLAT

=Caixa de 64 x 50 gr (12,5 cm.Mlesca)
Pretallat per facilitar el seu Us als professionals del sector, aportant agilitat, versatilitat i
estalvi de temps.

Descongelar 180-200°C

0,42 €/unitat 20 1-2min

¥ REF. PA55001

COCADE L'ESCALA

FCaixa de 15 un. de +/-400 gr
Farina de blat, aigua, sal, i llevat. Obrir i torrar al forn, torradora o Salamandra.

Descongelar

1,39 €/unitat

¥ europastry

#¥ REF. 22681

GOURMET GRAN RESERVA

=Caixa de 80 x 95 gr (17,5 cm.Mlesca)
Elaborat mitiangant procés Pan Gallés. de triple fermentacio i alta hidratacio. Aroma ex-
quisida i avellanada. Sabor suau, poc acid i amb qust de pa de blat torrat,

Descongelar 180-190°C

0,51 €/unitat f5-20mi (=] 15 3,

¥ europastry

¥ REF. 68150

SABIO

ZCaixa de 50 x 70 gr (15 cm.)

Petit panet de forma arrodonida, amb una grenya que mostra l'empenta i l'energia de la
massa mare al coure's, amb farina enganxada a l'escorca i de suau color daurat. La seva
forma atractiva es complementa amb una molla delicada i blanca que en boca contrasta
amb l'escorca optima. Hi trobarem abundants sabors i matisos, caracteristics de la fa-
milia Saint Honoré, atrapats durant la cocci6 i producte de la suau caramel-litzacid de la
massa durant el fornejat.

Descongelar 200

0,39 €/Unitat ER L E P
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¥ europastry ¥ europastry

# REF. 66325 #¥ REF. 27360

PANET GRAN RESERVA FULLY BACKED PANET INTEGRAL
= Caixa de 60 x 70 gr (17 cm.) = Caixa de 100 x 65 gr

Elaborem els nostres pans amb farines de proximitat, de camps de cultiu amb una gran  Panet format allargat Horeca de 50 gr. Versio classic o elaborat amb seqé de blat, llevat,
tradicio. Pans del camp a taula. La nostra nova recepta millorada incorpora un 10% de  farina de malt de blat i extractes de malta.
massa mare, farina del Cierzo i un 75% d'hidrataci. | aixd es nota en el seu intens sabor,

el seu extraordinari alveolat, el bon volum i la llarga durabilitat. Nou procés Gran Reser- i Descongolr ; o100
. , . . A . d b” t - 20 min. (<= 10- 12 min,
va, de laminat i tall que proporciona millor sabor i textura a la molla, i més durabilita 0, 38 € /u n ’tat

Descongelar 180-190°C
" 20- 25 min. 2-5min.
0,38 €/unitat

ense Glulen 58 & e
g E ; g
¥ europastry 2 . ¥ europastry’

% REF.61022 - s REF, 27470
PANET RUSTIC MINI PANET 3 CEREALS
= Caixa de 100 x 70 gr. (22 cm.) = Caixa de 100 x 35 gr (9 cm.)

Els nostres pans sense gluten responen a la demanda creixent d'aquesta tipologia de  Elaborada amb farina de blat, farina de ségol i de malt, llavors (gira-sol, llim, sésam),
productes. Per satisfer les necessitats dels clients celiacs 0 amb problemes d'intolerancia  flocs de blat i civada.
al gluten, et presentem aquests dos nous pans.

Descongelar (3@ 200°C
: . 0.26 </unitat
0,90 €lunitat =

g

¥ europastry ¥ europastry’ "‘u-l_,_..a-""f f

#k REF. 61420 sk REF, 61241

MINI BRIOIX LISTO PULGA CRISTALINA

= Caixade 75x 25gr(10cm,) FCaixa de 96 x 20 gr (7 cm.)

Elaborat amb mantega, la textura és tan fresca i esponjosa que fa de cada tendre mos ~ Menys és més. Pinxos, tapes, montaditos, mini hamburgueses i fing i tot cistelles de pa.
una delicia. Una émplia gamma de possibilitats amb una mida reduida.

0,31 €/unitat = 0,18 €/unitat
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¥ europastry
#k REF. 60221

TRAMEZZINO

= Caixa de 4 x 10 unitats de 98 gr. (46 cm.)

El nostre nou pa de motlle, de textura tendra i esponjosa, és la solucid més comoda i
versatil perqué elaboris facilment cridaners i saborosos sanavitxos, rotllets, entrepans...

9,91 €/unitat

T ——
stargourmet
R iy

#¥ REF. SG0145

FOCACCIA AMB OLI

= Peces d'1,2 Kg. (60x40x3 Cm.)
Focaccia amb ol

13,82 €/unitat




POSTRES

#¥ REF. PR247

COULANT DE XOCOLATA
SENSE GLUTEN

= Caixa de 24 x 90 gr.
Pastis semi cuit de xocolata 60%.

1,35 €/coulant

¥ REF. M571

COULANT DE XOCOLATA

= Caixa de 20 x 120 gr
Massa de bescuit, ou, sucre, i cobertura de xocolata negra.

oy (] o
5% REF M577

COULANT DE XOCOLATA BLANCA

= Caixa de 20 x 120 gr
Massa de bescuit, ou, sucre, i cobertura de xocolata blanca.

1,69 €/coulant

| Tiniteud 2 Pais | e aitewy e Patts |

sk REF. PR335 #k REF. PR334

= Caixa de 16 x 65 gr = Caixa de 16 x 65 gr

Unes postres modernes de moda gracies a el seu recobriment cruixent de xocolata Unes delicioses postres de sabor potent i compost de 4 capes diferents: un pa de pessic
i avellana. Unes postres gurmet ric en xocolata (42 % de la recepta) i amb 3 textures Gioconda de xocolata, una capa cruixent de xocolata, una mousse de xocolata i, final-
diferents: mousse, galeta i cruixent ment, un glacejat de xocolata. A més, seleccionem el nostre cacau amb la maxima cura

per revelar tot el sabor d'aquest pastis.

1,84 €/lingot
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¥ europastry

¥ REF. 67453

PASTIS DE XOCOLATA | FORMATGE
BY ALBERT ADRIA

= Pastis de 1,100 kg.

La combinacid perfecta per a un pastis de formatge existeix si se li afegeix
tambeé xocolata amb llet a la recepta. Després de l'exit del Pastis de Formatge
AA, llancem el Pastis de Formatge i Xocolata amb Llet AA. El conequt xef Albert
Adrié ha aconseguit, una vegada més, l'equilibri perfecte entre la dolgor de la
Seva xocolata caramel-litzada i la classica recepta de cheesecake. Sorpren ala
boca pel seu cor cremds, proporcionant una experiéncia dnica.

23,96 €/pastis

(& Do \ ebe gy () e

s REF. M700 » | s REF. M704

PASTIS ALEMANY DE POMA PASTIS BROWNIE

= Pastis de 1,7 kg. (14 racions). = Pastis de 1,2 kg. (14 racions).
Cruixent galeta farcida de crema artesana coberta de poma natural a l'estil tradicional. ~ Pastis base de pa de pessic tipologia brownie de xocolata negra amb nous.

10,50 €/pastis
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POSTRES

TN

sk REF. PR329 =k REF. M560

TATIN DE POMA TRUFES GELADES
= Caixa de 16 x 120 gr = Caixa de 50 x 15 gr

Aquest classic de la pastisseria francesa destaca per la qualitat dels seus ingredients:  Boletes de trufa aromatitzades amb brandy i cobertes de fideus de xocolata.
pomes amb un delicios sabor de caramel disposades sobre una exquisida massa fallta

de mantega de sabor autentic. —
100 150 0; 24 €/ tl’ u fa 30min.
1 99 €/ta tin 155¢g. 15- 20 min.
J

#¥ REF. M731

PASTIS DE FORMATGE FRED

= Caixa de 12 x 80 gr
Formatge blanc pasteuritzat, Sucre Gelatina neutra, Llet, Galeta, xarop de glucosa i fruc-
tosa, farina de blat maltejada, emulgent, Mantega, Melmelada de maduixa, Clares d'ou.

Descongelar
5 hores a nevera

sk REF. M730 )
TIRAMISU A .
- y -
= Caixa de 12 x 90 gr - &
Mascarpone (nata pasteuritzada, llet pasteuritzada, corrector d'acidesa (acid lactic) i llet) ;',“.' o . f -
Pa de pessic amb ou (farina de blat, sucre, ou, xarop de glucosa i fructosa, aromes, sal, i g—n
Cacau (sucres naturals, mantega de cacau) Sucre, Café natural i Rovell d'ou. \ : ﬁ )
gzscongelar L . & y ==
® ? :
sk REF. M732
= Caixa de 12 x 90 gr

Nata: oli d'ametlla de palmell, sucre, proteines de llet, Rockefer: avellanes, cacau des-
greixat en pols, sucre, ametlles, oli de cacauet, lecitina de soja, aromes (vainilla), Praliné,
pasta d'avellana, Crocanti d'ametlla caramel-litzada: sucre, ametlla.

1,99 €/pastis

Descongelar
5 hores a nevera
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LaFageda
@ REF, RF053

IOGURT NATURAL

= Caixade 6 x (4x125gr)
logurt natural especial restauracic.

0,27 €/unitat

© REF. PT1006

IOGURT GREC

¥ Pack de 8 x 125 ¢r.
Llet pasteuritzada de vaca, nata pasteuritzada de vaca, sucre de canya (7%), proteines
de la llet i ferments factics. Origen de la llet: Espanya.

0,69 €/unitat

REF. RF123

NATA LIQUIDA VEGETOP UHT

= Caixade 6x 1L
La millor alternativa a la nata! Molt versatil, ideal per muntar i cuinar.

* Amb base lactia, sabor i textura cremosa.

* Ala cuina admet l'addicio d'ingredients sense tallar-se.

* En rebosteria, gran fermesa i estabilitat, aguanta el transport.
* Permet congelar i descongelar les elaboracions sense alteracions.
* Un rendiment excepcional. (1L= 3L de producte muntat)*

* Producte UHT, preserva les seves funcionalitats fins a 5 mesos

2,82 €/unitat
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Traiteur o Paris

Magatzems Centrals

A2 Sortida El Bruc
Pol. Ind. Mas del Pi
08781 Hostalets Pierola

937 710 803

Comandes i consultes

a través de la nostra app:

Assolim Alimentaria

L AppStore

Delegacié Central

¢/ Viceng Bou, num. 5-11
Pol. Ind. Sud
08440 Cardedeu (Barcelona)

937 554 740
Atenci6 al client:

937 554 740
assolim@assolim.com
www.assolim.com

Ofertes valides durant la vigéncia de la revista o fins a fi d"existéncies. Preus sense IVA.

Delegacié Amposta

c/Brusel-les, 8
Pol. Ind. Tosses
43870 Amposta

977 702 845

assolim.foodservices

@ assolim.foodservices

@ company/assolim-foodservices




