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4,95 €/kg

VERDURES
 REF. M739

ALVOCAT TALLAT A DAUS
 Caixa de 10 x 1 kg.

Alvocat i sal. Origen: Perú.

0,40 €
ració de 80 gr

 aprox.

0,27 €
ració de 100 gr

 aprox.

8,60 €/kg

 REF. F3111 
ALL TALLAT

 Caixa de 8 x 250 gr.
Acurada presentació d’all rentat i trossejat, en còmodes bosses de 250 Gr. amb 
tancament zip.

 Bossa de 2,5 kg.
Pebrot vermell tallat a daus.

 REF. V559
PEBROT VERMELL

2,38 €/kg

2,70 €/kg

 REF. F3710 
PÈSOL SUPER FÍ

 Caixa de 6 x 1 kg.
Llavors immadures de pèsol (Pisum sativum) procedents de matèria primera fresca i 
sana. Els pèsols es netegen, escalden, s'ultracongelen individualment i calibren, per ob-
tenir la fracció de diàmetre inferior a 8,7 mm.

180 ºC
7 min.
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 REF. V8034
TRIO DE COLS MINUTE

 Caixa de 4 x 2,5 kg.
Verdures en proporció variable: coliflor, bròquil, col romanesco.

3,15 €/Kg. 180 ºC
10 min.

800 W
10 min.

0,34 €
ració de 100 Gr.

 aprox.

180 ºC
4 min.

 REF. V557 
BLAT DE MORO

 Bossa de 2,5 kg.
Grans preparats a partir de panotxes. No provinent d'OGM
Condicionats, i congelats individualment. Origen: Espanya.

2,40 €/kg

3,30 €/kg

1,18 €/kg

3,40 €/kg

1,98 €/kg

 REF. 98022
ESPINACS MIL FULLES

 Bossa de 2,5 kg.
Tenen una textura suau, un gust intens i les fulles tenen un color brillant i uniforme. Es 
congelen una a una i superposades fins a formar pràctiques porcions de 125 Gr.

175 ºC
5 - 7 min.

 REF. M129
CEBA FREGIDA

 Caixa de 5 kg.
Ceba tallada, oli de girasol i sal.
Descongelar el producte en microones. Es pot utilitzar com a guarnició, o bé com ingre-
dient de guisos, o en truites i entrepans.

 REF. V167
CARBASSÓ TALLAT A DAUS

 Bossa de 2,5 kg.
Carbassó tallat a daus 10x10 mm.
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PRODUCTES VEGGIE

11,50 €/kg

 REF. 9524
FILET EMPANAT

 Bossa de 2 kg. (22 x 90 gr/unitat)
Els filets empanats vegetals de GARDEN 
GOURMET® combinen una capa de molla cruixent per fora amb un gust tendre i sucós 
a dins, que sap i fa olor de escalopa de pollastre autèntic. Amb un alt contingut de pro-
teïnes i bona font de fibra, el filet arrebossat d’origen vegetal és un deliciós substitut 
vegetarià del pollastre que et permetrà preparar molts plats.

180 ºC
12 - 15 min.

150 ºC
6 - 8 min.0,94 €/unitat

 REF. 8145
NUGGETS VEGANS

 Bossa de 2 kg.
Els nuggets vegans de GARDEN GOURMET® son porcions veganes a base de proteïna de soja, empana-
des, fregides. Menjar preparat ultracongelat.

180 ºC
12 - 15 min.

150 ºC
6 - 8 min.15,25 €/kg
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PATATES

1,80 €/kg

 REF. V208
BRAVA

 Caixa de 5 x 2,5 kg.
Patates amb la mida i el tall autèntic de la patata brava.

175 ºC
5 - 7 min.

0,18 €
ració de 100 gr

 aprox.

175 ºC
2,30 min.

 REF. V765
ZIGGY FRIES

 Caixa de 4 x 2,5 kg.
D'aspecte i qualitats úniques, aquestes patates fregides Ziggy mantenen la seva textura 
cruixent fins i tot quan es refreden.

2,80 €/kg

 REF. 70040
PATATA CRISSCUTS + SABOR

 Caixa de 4 x 2,5 Kg.
Tenen la forma patentada acanalada doble de CrissCut®, que atreu
l’atenció de el client i les fa més divertida.

175 ºC
3 - 4 min.3,15 €/kg

2,45 €/kg

 REF. V210
DOLLAR

 Caixa de 4 x 2,5 kg
Rodanxes de patata, pre fregides i ultracongelades fàcils i ràpides de preparar.

175 ºC
5 - 7 min.

0,24 €
ració de 100 gr

 aprox.

0,25 €
ració de 80 gr

 aprox.

0,22 €
ració de 80 gr

 aprox.
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PRECUINATS

6,95 €/kg

CROQUETES
 Caixa de 8 x 500 gr. (35 gr/unitat)

R0033 Carn d'olla.
R0063 Pernil Ibèric.
R0093 Bolets.
R0143 Brandada de bacallà.
R0053 Lluç i gamba.

 Caixa de 4 x 500 gr. (35 gr/unitat)

R908 Verdura i formatge de cabra.
R183 Xipiró a la tinta.
R932 Pollastre.

180 ºC
3 - 4 min.

6

 REF. R073
CROQUETA D’ALBERGÍNIA FORMATGE  
DE CABRA I MEL MESÓN

 Caixa de 4 x 500 Gr. (35 Gr./unitat)
Albergínia rostida (33%), llet pasteuritzada, farina de blat, ceba, pa ratllat, formatge de 
cabra (8%), aigua, oli de gira-sol, mel (2%), gelatina, mantega, sal, espècies, i aroma 
de fum.

180 ºC
4 - 5 min.

8,75 €/kg

 REF. V725
NACHO CHEESE BITES

 Caixa de 6 x 1kg (41/47 unidades /kg)
Una barreja de formatges i pebrots embolicats en cruixents “nachos”.

180 ºC
3 - 4 min.

 REF. PR624
CROQUETA DE CARN

 Caixa de 4 x 1 kg. (35 / 36 unitats / kg)
Carn de porc i vedella (23%), ceba, tomàquet, farina de blat, midó de blat de moro, pa 
ratllat, mantega, sal, brou de carn.

5,99 €/kg

0,17 €
unitat aprox.

0,20 €
unitat aprox.

0,24 €
unitat de 35 gr.

aprox.
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 REF. PR65
CORDON BLEU DE POLLASTRE

 Caixa de 3 Kg. (19 x +/-155 Gr. aprox.)
Carn de pollastre marinada, amb pernil i formatge, empanada, cuita i congelada.

180 ºC
4 - 5 min.

16 pastilles per fer 100 
Gr. de salsa

Mira que fàcil i ràpid
i sense merma

1,64 €
Unitat de 155 Gr.

 aprox.

10,60 €/kg

 Bossa d’1 Kg. (166 pastilles)
Salsa Bolonyesa en format pastilles.

 REF. B3050
BOLONYESA

150 ºC
2 min.

900 W
1 min.

0,67 €
100 Gr. de salsa

6,75 €/kg

 Bossa d’1 Kg. (166 pastilles)
Salsa Funghi en format pastilles.

 REF. B3052
FUNGHI

0,99 €
100 Gr. de salsa

9,95 €/kg

 Bossa d’1 Kg. (166 pastilles)
Salsa 4 formatges en format pastilles.

 REF. B3053
4 FORMATGES

150 ºC
2 min.

900 W
1 min.

0,87 €
100 Gr. de salsa

8,75 €/kg

 Bossa d’1 Kg. (166 pastilles)
Salsa Carbonara en format pastilles.

 REF. B3051
CARBONARA

0,67 €
100 Gr. de salsa

6,75 €/kg

Salses
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PEIX

 REF. P1495
FILET DE CARBONERO 500/1.000 IQF

 Caixa d'11 kg. 10% Glasseig.
Varietat: Pollachius virens.

0,71 €
ració de 120 gr

 aprox.

5,90 €/kg

0,63 €
filet de 120 gr

 aprox.

0,95 €
ració de 120 gr

 aprox. REF. P1017
FILET DE BACALLÀ 1ª 500/1.000

 Caixa d'11 kg. 10% Glasseig.
Varietat: Gadus morhua

7,90 €/kg

 REF. P1479
FILET D'EGLEFINO 100/130 AMB PELL

 Caixa de 5 kg. 10% Glasseig.
Varietat: Melanogrammus aeglefinus.

5,25 €/kg
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 REF. P1407
FILET D'HALIBUT 200/400 IQF

 Caixa de 5 kg. 25% Glasseig.
Varietat: Atheresthes stomias.

4,15 €/kg

 REF. P620
FILET DE SALMÓ KETA 800/1.500 IQF

 Caixa de 10 kg. 30% Glasseig.
Varietat: Oncorhynchus keta.

6,25 €/kg

 REF. P036
FILET DE LLUÇ 2/4

 Caixa de 5 kg. 0% Glasseig.
Varietat: Merluccius spp. (Merluccius capensis, Merluccius paradoxus...)

6,25 €/kg

 REF. P1305
FILET DE TONYINA

 Caixa de 6 kg. 10% Glasseig.
Varietat: Thunnus albacares

13,25 €/kg

0,75 €
ració de 120 gr

 aprox.
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MARISC

 REF. 5301
GAMBA BLANCA G 3

 Caixa d'1 kg. 0% Glasseig.
Varietat: Parapenaeus longirostris. Origen: Grecia.

7,75 €/kg

 REF. 92688
ALLISTAT NÚM.2 ESPECIAL 50/60

 Caixa de +/- 1 kg. 0% glasseig.
Gamba vermella. Varietat: Aristeus varidens.

22,75 €/kg

10,50 €/kg

 REF. P1466
CAP DE GAMBA ALLISTADA

 Estoig de +/- 1 kg.
Cap de gamba allistada. Varietat: Aristeus varidens.
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 REF. P076
ESCAMARLÀ NÚM.2 EXTRA 16/20

 Estoig d’1,5 kg. (16/20 peces/kg.) 10% Glasseig.
Varietat: Nephrops norvegicus.

17,23 €/kg

5,40 €/estoig

3,55 €/kg

 REF. P1249
CRANC BLAU DEL MEDITERRÀNI PARTIT

 Estoig de 800 gr.
Cranc blau. Varietat: Callinectes Sapidus. Capturat al Mar Mediterrani.

 REF. P272
CLOÏSSA MARRÓ 40/60

 Bossa d’1 Kg. 0% Glasseig.
Cloïssa sencera congelada. Varietat: Ruditapes philippinarum.
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CEFALÒPODES

8,95 €/kg

8,90 €/kg

9,40 €/kg

 REF. P1500
CALAMAR PATAGÒNIC NET

 Caixa d'1 kg. 10% Glasseig. 
Varietat: Loligo gahi. Procedència: Argentina.

 REF. P1490
CALAMAR PATAGÒNIC TROSSEJAT

 Bossa d’1kg. 20% glasseig.
Calamar patagònic trossejat. IQF Varietat: Loligo patagonica.

 REF. P1104
ANELLA DE CALAMAR EXTRA

 Caixa de 5 Kg. 10% Glasseig.
Varietat: Illex argentinus. Procedència: Oceà Atlàntic Suroest
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22,55 €/kg

21,50 €/kg

8,98 €/kg

8,95 €/kg

 REF. P922
SÍPIA NETA MARROC 1.000/2.000

 Caixa de 7kg. 15% glasseig.
Varietat: Sepia officinalis.

 REF. P922
SÍPIA NETA ÍNDIA 2/4 IQF

 Caixa de 7kg. 15% glasseig.
Varietat: Sepia officinalis.

 REF. P1449
POP CUIT MEITAT 300/400

 Bossa de +/- 350 gr. 0% glasseig.
Pop cuit en el seu propi suc. Varietat: Octupus Vulgaris). Origen Marroc.

 REF. 91148
POP T2 MARROC 3/4 KG

 Peces de 3/4 Kg. aprox. 5% glasseig.
Varietat: Octopus spp. Captura a bord.
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Tradició, qualitat,
i experiència.

 Caixa de 6 kg. 55% Glasseig.
Cues dessalades de 250/300 gr, amb alt contingut en gelatina. 
Ideals per menú o plats més econòmics.

 Ref. GA0003

CUES 250/300 GR

9,50 €/kg

2,61 €
cua de 275 gr

 aprox.

1,29 €
ració de 80 gr

 aprox.

 Caixa de 2 x 2,5 kg.
Talls de bacallà esqueixat sense pell.
Envasat al buit.

 Ref. GA0004

ESQUEIXAT

16,15 €/kg

 REF. GA0006      
TACS

 Caixa de 6 kg. (3 bosses x 2 kg)
Daus de llom ideals per a pinxos, “montaditos” o mitges racions. 
Envasat al buit.

 REF. GA0025      
LLOM CAT 320/350

 Caixa de +/- 7 Kg. 10 bosses x 2 lloms. (10 bosses x caixa)
Morro alt i gruxut d'entre 320/350 gr. per a desenvolupar qualsevol plat de carta
Envasat al buit.

16,96 €/kg

25,84 €/kg
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 Peces de 3/4 kg.
Corball de viver nacional.

 Caixa de 23/25 unitats/caixa.
Orada de viver nacional.

 Manec de 35/45 unitats.
Navalla d'origen Holanda.

 Caixa de 23/25 unitats/caixa.
Calamar nacional.

 Peces de 2/4 kg.
Llom de tonyina Bluefin.

 Peces de 300/400 kg.
Llobarro de viver nacional.

 Caixa d' 1 kg. (120/150 unitats/kg.)
Escopinya gallega de tamany mitjà.

 REF. PF60445
CORBALL NACIONAL DE VIVER 3/4 KG

 REF. PF60520
ORADA 200/300

 REF. PF60080
NAVALLA HOLANDESA

 REF. PF60093
CALAMAR 300/500

 REF. PF60006
LLOM DE TONYINA EXTRA BLUEFIN

 REF. PF60024
LLOBARRO 300/400

 REF. PF60074
ESCOPINYA MITJANA

Demana la teva tarifa de preus de Peix Fresc setmanal al teu assessor comercial.
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PRODUCTES CARNIS

6,15 €/kg

3,40 €/kg

 REF. 91162
MANDONGUILLES CASSOLANES

 REF. K690
PERNILETS DE POLLASTRE 130/170 GR.

 Caixa de 4 x 1 kg. (182 unitats)
Mandonguilles elaborades amb carn de porc (40%) i vedella (20%) selectes, pa ratllat vi, 
sal, espècies i julivert.
Preparar un sofregit i afegir les mandonguilles fregides prèviament, i coure uns 30 minuts 
a foc lent.

 Caixa de 5 kg.
Pernilets  de pollastre 130/170 gr.

0,13 €
unitat de 22 gr

 aprox.

0,51 €
unitat de 150 gr

 aprox.

7,70 €/kg

6,95 €/kg

 REF. 96814
PIT DE POLLASTRE FILETEJAT

 Caixa de 5 kg Interfoliada.
Pit de pollastre filetejat envasat en format IQF.

 REF. 96813
PIT DE POLLASTRE SENCER

 Caixa de 5 kg Interfoliada.
Pit de pollastre envassat en format IQF.

1,54
ració de 200 gr

 aprox.

1,39 €
ració de 200 gr

 aprox.
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 REF. 21173
FILET DE PORC

 Caixa de +/- 6 kg aprox. (+/- 700 gr. /peça.)
Preparat de filet de porc amb “cordón”, envasat al buit.

1,31 €
peça de 200 gr

 aprox.

0,51 €
tall de 80 gr

 aprox.

6,35 €/kg

 REF. K020
LLOM DE PORC TALLAT

 Caixa de +/- 5 kg aprox.
Cinta de llom filetejada. Talls de 50 gr 5 mm de gruix.

 REF. K688
SECRET DE PORC BLANC

 Caixa de 5 kg.
El secret és una peça que està en la part interna del llom al costat de la maça de la 
paleta, en el que seria l’aixella del porc.

 REF. K028
GALTA DE PORC AMB ÓS

 Caixa de 5 kg. (15 unitats.) x 335 gr. (aprox.)
Peça magra de la part inferior de la mandíbula, molt tendre i sucosa. Ideal per a cuinar 
guisades o al forn.

2,14 €
peça de 335 gr.

 aprox.

6,40 €/kg

6,55 €/kg

6,25 €/kg
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LOTS DE NADAL

 Caixa negra Serigrafiada Navidul Gran Reserva que conté:
-Pernil Navidul Reserva Gran Selecció de 8 - 8,5 kg
-Xoriço Ibèric Gran Selecció Navidul 225 gr
-Llonganissa Ibèrica Gran Selecció Navidul 225 gr

 REF. CF9001 
PERNIL GRAN RESERVA NAVIDUL

70,49 €/lot

 Caixa negra Serigrafiada Navidul que conté:
-Pernil d'enceball Ibèric Navidul PF de 7,5 - 8,5 kg.
-Xoriço Ibèric Gran Selecció Navidul 225 gr.
-Presa curada Duroc 350 gr. Navidul.
-Vi DO Rioja Marquès de Treviño Maceració Carbònica.

121,59 €/lot

 REF. CF9002 
PERNIL IBÈRIC EXTREMADURA

 Caixa negra Serigrafiada Navidul que conté:
-Espatlla d'enceball Ibèrica Navidul PF de 4,5 - 5 kg
-Xoriço Ibèric Gran Selecció Navidul 225 gr
-Llonganissa Ibèrica Gran Selecció Navidul 225 gr

56,85 €/lot

 REF. CF9003
ESPATLLA IBÈRICA EXTREMADURA

63,69 €/lot

 REF. CF9006
PERNIL 4 ESTACIONS NAVIDUL 7,5KG 
+ GANIVET

 Caixa negra Serigrafiada Navidul Gran Reserva que conté:
-Pernil Reserva Quatre Estacions Especial Hostaleria de 7 a 8 Kg.
-Ganivet Pernil.
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REFRIGERATS

 REF. CF0009 
BACON AMB PELL PRACTIC

 Peça de +/- 4,3 kg. aprox.
Producte carni tractat per la calor, elaborat amb cansalada, espècies, additius i fumat.

 REF. CF0144
FUET GRAN SELECCIÓN

 Caixa de 12 x 150 gr.
Fuet envassat en Flow-Pack macroperforat.
Peces de 150 Gr. + 20 Gr. gratis. 170 Gr. en total.

6,35 €/kg

1,78 €/unitat

9,20 €/barra

8,75 €/safata

0,63 €
ració de 100 gr

 aprox.

 REF. CF0058
BACON MOTLLO FOODSERVICE

 Peça de +/- 4,4 kg.
Bacon cuit amb pell fumat, elaborat amb cansalada.

6,35 €/kg

 Barra de +/- 900 gr. aprox.
Especialment pensat per a la preparació d'entrepans. Elaborat amb llet de vaca pasteu-
ritzada, l'escorça és fina i la pasta suau i cremosa. Format especial per a professionals 
de la restauració.

 REF. RF105
FORMATGE BRIE BAGUETTE

 REF. RF0015
PINXO DONOSTIARRA

 Safata d’1 Kg.
Ratllat especial de Krissia, barrejat amb gambes i amb una lleugera salsa donostiarra.

 Ref. RF141

BURRATA REFRIGERADA
 Caixa de 6 x 125 gr.

Llet de vaca pasteuritzada, quall, sal, nata uht (35%), sal, quall microbià de la llet. 
Regulador d'acidesa: àcid làctic. Origen de la llet: UE

1,90 €/unitat
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FLECA

170 - 180 ºC
20 - 30 min.

180 - 190 ºC
10 - 12 min.

180 - 190 ºC
10 - 12 min.

180 - 190 ºC
2 - 5 min.Descongelar

20 - 30 min.

Descongelar
15 - 20 min.

Descongelar
20 - 30 min.

Descongelar
20 - 25 min.

 REF. 63710
PANET DEHESA

 REF. 27301
PANET

 REF. 69540
MINI RÚSTICO SEMILLAS

 REF. 66325
PANET GRAN RESERVA FULLY BACKED

 Caixa de 100 x 65 gr (15,5 cm.)
Panet amb un mix de farina de blat i civada. Producte elaborat amb massa mare.

 Caixa de 90 x 65 gr (13 cm.)
Panet format allargat Horeca de 65 gr, versió clàssic o elaborat amb segó de blat, llevat, 
farina de malta de blat, extracte de malta.

 Caixa de 90 x 40 gr (16 cm.)
Elaborada amb massa mare, aquesta atractiva barreta de pa de cereals està recoberta 
amb una barreja de llavors de mill, chía, teff i llinosa. Ideal per als amants dels pans de 
cereals, destaca per les seves interessants qualitats nutritives.

 Caixa de 60 x 70 gr (17 cm.)
Elaborem els nostres pans amb farines de proximitat, de camps de cultiu amb una gran 
tradició. Pans del camp a taula. La nostra nova recepta millorada incorpora un 10% de 
massa mare, farina del Cierzo i un 75% d'hidratació. I això es nota en el seu intens sabor, 
el seu extraordinari alveolat, el bon volum i la llarga durabilitat. Nou procés Gran Reser-
va, de laminat i tall que proporciona millor sabor i textura a la molla, i més durabilitat.

0,32  €/unitat

0,29  €/unitat

180 - 190 ºC
10 - 12 min.

Descongelar
20 - 30 min.

 REF. 22745
MINI RÚSTICO PUNTAS

 Caixa de 60 x 35 gr (13 cm.)
El pa de cervesa dóna un sabor exquisit a cada mos. 
Crea receptes i Sorprèn els teus clients!

0,35  €/unitat

0,36  €/unitat

0,38  €/unitat

180 - 190 ºC
10 - 12 min.

Descongelar
15 - 20 min.

 REF. 27600
MINI FLAUTA 3 CEREALS

 Caixa de 60 x 52 gr (16,5 cm.)
Panet allargat amb llavors de gira-sol, lli, sèsam, flocs de blat i civada.

0,30  €/unitat

180 - 190 ºC
10 - 12 min.

Descongelar
15 - 20 min.

 REF. 27573
MINI FLAUTA

 Caixa de 100 x 55 gr (16 cm.)
Panet allargat de molla fina.

0,23  €/unitat
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POSTRES

0,08 €/unitat

 REF. C080
PROFITEROLS AMB NATA

 Caixa de 8 x 500 Gr. (18 Gr. unitat/aprox.)
Farciment (75%): Aigua, sèrum de mantega, olis i greixos vegetals, sucre, llet desnatada, 
midó modificat, glucosa, proteïnes de la llet, sòlids lactis, emulgents, sal i aroma.
Pasta petisú (25%): Ou pasteuritzat, farina de blat, oli de gira-sol refinat, aigua, emulgent, 
sal, aroma (mantega), midó de blat de moro. Pot contenir traces de mostassa.

Descongelar
15 - 20 min.

 REF. C080
PROFITEROLS AMB NATA

 Caixa de 8 x 500 Gr. (18 Gr. unitat/aprox.)
Farciment (75%): Aigua, sèrum de mantega, olis i greixos vegetals, sucre, llet desnatada, 
midó modificat, glucosa, proteïnes de la llet, sòlids lactis, emulgents, sal i aroma.
Pasta petisú (25%): Ou pasteuritzat, farina de blat, oli de gira-sol refinat, aigua, emulgent, 
sal, aroma (mantega), midó de blat de moro. Pot contenir traces de mostassa.

Descongelar
15 - 20 min.

CREMA DE 
VAINILLA

REF. RF058

Caixa de 6 x (4 x 125 gr).
Flam de Vainilla.

CREMA DE 
XOCOLATA

REF. RF060

Caixa de 6 x (4 x 125 gr).
Crema de Xocolata.

FLAM DE 
VAINILLA

REF. RF055

Caixa de 6 x (4 x 125 gr).
Flam de Vainilla.

 REF. PT1005
MATÓ

 Peça de 1.180 gr.
Llet pasteuritzada de vaca, clorur càlcic i quall.

 REF. PT1006
IOGURT GREC

 Pack de 8 x 125 gr.
Llet pasteuritzada de vaca, nata pasteuritzada de vaca, sucre de canya (7%), proteïnes 
de la llet i ferments làctics. Origen de la llet: Espanya.

8,26 €/envàs

0,35 €/crema 0,35 €/crema

0,32 €/flam

0,68 €/unitat
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SALSES
 REF. S2032

MAIONESA HELLMANN’S
 Bidó de 5 L.

Salsa Maionesa Original Hellmann’s.

20,75 €/envàs

5,30 €/envàs

5,80 €/envàs

7,15 €/brick

4,45 €/envàs

4,15 €
litre aprox.

 REF. S5111
SALSA BARBACOA

 Envàs d’1,85 L.
Salsa Barbacoa.

 REF. S5110
SALSA BRAVA

 Envàs d’1,85 L.
Salsa Brava.

 REF. S2034
SALSA DE FORMATGE GOUDA

 Brick d’1L.
Salsa de Formatge Gouda.

 REF. SG0331
SALSA TERIYAKI

 Caixa de 6 x 500 gr.
Salsa Teriyaki.



2323

 REF. S7070
OLIVES ALIÑO DE LA ABUELA

 Llauna de 5 kg.
Olives verdes partides, aigua, alls, pebre vermell, sal, vinagre, llorer, orenga, i comí.

 REF. S2311
PANKO

 Paquet de 2 kg.
Pa ratllat estil Japonès sense escorça, només usant la molla de pa, assecant-la
i transformant-la en escates. Alternativa al pa ratllat convencional. 
Per empanar verdures, peixos,carns i croquetes.

 REF. S1585
OLIVES FARCIDES 160/200

 Llauna de 5 kg.
Olives farcides d’anxova.

11,75 €/llauna

6,10 €/kg

13,99 €/llauna

QUEVIURES

 REF. RF179
ALL I OLI TAP TAP

 Caixa de 12 x 130 gr
Salsa all i oli.

 REF. S2009
ALL I OLI TAP TAP

 Envàs d' 1 l.
Salsa all i oli en format hostaleria.

 REF. S2000
ALL I OLI DEL VALLE

 Envàs de 2 l.
Salsa all i oli en format hostaleria.

0,99 €/envàs

5,55 €/envàs

8,85 €/envàs



Magatzems Centrals
A2 Sortida El Bruc
Pol. Ind. Mas del Pi
08781 Hostalets Pierola

937 710 803

Delegació Central
c/ Vicenç Bou, núm. 5-11

Pol. Ind. Sud
08440 Cardedeu (Barcelona)

937 554 740

Delegació Amposta
c/Brusel·les, 8
Pol. Ind. Tosses
43870 Amposta

977 702 845
Comandes i consultes 
a través de la nostra app:
Assolim Alimentaria 937 554 740

assolim@assolim.com
www.assolim.com

Atenció al client: assolim.foodservices

assolim.foodservices

company/assolim-foodservices

Preus vàlids dins la data d´oferta o fins a fi d´existències. Preus sense IVA.


