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1,60 €/kg

1,32 €/kg 2,93 €/kg

1,24 €/kg

VERDURES

 REF. V1045
BRÒQUIL

 Bossa de 2,5 kg.
Pinyes fresques i sanes de Brassica oleracea, trossejats, escaldats i congelats indivi-
dualment.

 REF. V019
DAUS D'ESPINACS

 Bossa de 2,5 kg.
Fulles d’espinacs, netes i escaldades en còmodes porcions a tacs de 50 Gr.

0,13 €
ració de 80 gr

 aprox.

0,11 €
ració de 80 gr

 aprox.
0,23 €

ració de 80 gr
 aprox.

0,10 €
ració de 80 gr

 aprox.

180 ºC
8 - 10 min.

180 ºC
8 - 10 min.

6,20 €/kg

 REF. V032
ESPÀRREC MITJÀ 10/16

 Bossa d’1 kg.
Espàrrecs verds tamany mitjà.

 REF. V168
CARBASSA A DAUS

 Bossa de 2,5 kg.
Producte elaborat a partir de Carbassa fresca, sana, varietat Cucurbita moschata. 
Tallada a daus de 10 x 10 Mm.

 REF. V1024
CARXOFA TROSSEJADA

 Bossa de 2,5 kg.
Carxofes (Cynara scolymus). Les carxofes es preparen, renten, i es tallen en segments.

6,95 €/kg

 REF. V132
ESPÀRREC GRUIXUT 16/20

 Bossa d’1 kg.
Espàrrecs verds gruixuts.

 REF. F3751
TEMPURA SELECCIÓ

 Caixa de 6 x 1 kg.
Hortalisses 60% (carbassó, pastanaga, mongeta verda rodona, ceba, moniato, espàrrec verd.

180 ºC
3 - 4 min.8,67 €/kg

0,69 €
ració de 80 gr
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PRODUCTES VEGGIE

 Ref. 7211

SENSATIONAL BURGER
 Bossa de 2 kg (113 gr/unitat)

La Sensational Burger de GARDEN GOURMET® ofereix el mateix sabor i textura sucosos d’una hambur-
guesa de carn, sembla, es cuina, fa olor i te gust a la de veritat per oferir-te el gran sabor i experiència 
de l’hamburguesa. 
Elaborada amb proteïnes d’origen vegetal, la, és rica en proteïna de soja i una bona font de fibra i ferro. 
La Sensational Burguer és crua, s’ha de cuinar i es pot preparar al forn, a la paella o a la graella.

200 ºC
10 - 12 min.

150 ºC
6 - 8 min.1,64 €/unitat

 REF. 4119
FALAFEL DE REMOLATXA

 Bossa de 8 kg. (20 gr./unitat)
El Falafel de Remolatxa és la perfecta fusió entre sabors mediterranis i cigrons amb una autèntica barreja 
d'herbes per proporcionar un deliciós entrant, guarnició o plat principal. Una font de proteïnes i fibra, ofe-
reixen una excel·lent alternativa a base de proteïna vegetal. Serveix-lo amb pa de pita, acompanyat d'una 
amanida i salsa de iogurt o només amb formatge de cabra per donar-li un toc culinari saborós.

200 ºC
10 - 12 min.

150 ºC
6 - 8 min.

0,23 €
unitat de 20 gr

 aprox.

11,37 €/kg

0,56 €/unitat

9,97 €/kg
180 ºC
4 min.

 REF. R023
CROQUETA SENSE POLLASTRE

 Caixa de 4 x 500 gr. (35 gr./unitat)
Croquetes vegetals elaborades amb proteina de blat, amb un sabor i textura típics del pollastre a l’ast. 
Gaudeix del Veggie sense renunciar al sabor ni a la textura de la carn.

0,35 €
unitat de 35 gr

 aprox.

 REF. F2302
HAMBURGUESA KALE/QUINOA

 Caixa de 3 x 1,2 kg. 75 gr./unitat. (3 x 16/unitats) 
Kale 18%, quinoa cuita 13%, pa ratllat, quinoa inflada, oli de  gira-sol, patata, pastanaga, ceba rostida 
faves de SOJA, flocs de patata, farina de BLAT, brou vegetal, sal, sucre, espècies.

220 ºC
20 min.

180 ºC
3,5 min.
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PRECUINATS

200 ºC
25 min.

1,35 €
ració de 150 gr 

aprox.

8,99 €/kg

 REF. R871
POLLASTRE ESTIL KENTUCKY

 Caixa de 3 x 1 kg.
75% de carn de pollastre. Peces de pes variable.
Pollastre 100% natural d’origen nacional. Cruixent arrebossat.
Elaborat amb carn de pollastre de la zona de la contracuixa amb un marinat picant. 
Es pot preparar al forn (menys oli, més saludable).

180 ºC
2 - 3 min.

4
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 REF. R826
TIRES DE POLLASTRE 3 PEBRES

 Caixa de 3 x 1 kg.
Elaborades amb pollastre 100% natural (65%), amanides amb una exquisida barreja de 
3 pebres. Sabor intens i arrebossat cruixent.

180 ºC
2 min.

200 ºC
9 - 10 min.8,99 €/kg

7,60 €/kg

 REF. C023
PIT D'AU ARREBOSSAT

 Caixa de 2,5 kg. (30 unitats/caixa.)
Delicioses i cruixents pits empanades Amb un arrebossat extra cruixent.  Producte que 
està pre fregit i enfornat.

180 ºC
3 - 4 min.

0,63 €
Unitat de 83 gr.

 aprox.

220 ºC
20 min.

10,33 €/kg

 REF. PR600
FRITES DE POLLASTRE EMPANAT

 Caixa de 3 x 1 kg.
Tiras de pit de pollastre 100% natural amb un cruixent empanat. 

180 ºC
2 - 3 min.

 REF. PR650
CRUNCHY CHIK'N® BURGER 135 GR 

 Caixa de 45 x 135 gr.
Cruixent filet de pit de pollastre (62 %). Delicatesse: hamburguesa picant elaborada amb 
100% de trossets de filet de pit de pollastre, arrebossada en cruixents flocs de cereals. 
Producte Halal.

900 W
3 min.

180 ºC
3 min.1,39 €/unitat
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PRECUINATS
 REF. R479

CRESTES DE TONYINA MESÓN
 Caixa de 6 x 400 gr. (48 unitats).

Elaborades amb una fina massa fullada i un farcit de tomàquet, amb més d’un 24% de 
tonyina, pebrot de morro de bou i ceba, són un aliment nutritiu, ideals per complementar 
qualsevol àpat.

180 ºC
2 min.

0,37 €
unitat de 50 gr.

7,50 €/kg

0,86 €
ració de 140 gr

6,12 €/kg

 REF. R2505
RABES EMPANADES

 Caixa de 4 x 1 kg.
A partir de la millor selecció de canana gegant i amb un fi empanat exterior, s’elaboren 
les nostre tires empanades. Amb més d’un 80% de matèria noble i una textura tendra per 
dins, és un saborós producte ideal per degustar com a tapa, aperitiu o ració de qualitat.

175 ºC
3  min.

 REF. R248
ANELLA DE CALAMAR A L'ANDALUSA

 Caixa de 4 x 500 gr.
Amb un 70% de matèria noble i un 30% de fi arrebossat exterior tipus enfarinat.

180 ºC
3 - 4 min.14,99 €/kg

9,99 €/kg

 REF. P1039
ANELLA ROMANA CLÀSSIC

 Caixa de 4 x 1 kg.
Anelles de pota neozelandesa (50%), arrebossat (50%).Varietat: Nototodarus sloani.

180 ºC
3 - 4 min.

1,50 €
ració de 150 gr

1,50 €
ració de 100 gr
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 REF. R846
BITES FORMATGE GOUDA

 Caixa de 3 x 1 kg (14/18 gr/unitat).
Irresistible mos de gouda (50%) empanat.
Recomanem consumir en els 3 minuts posteriors a la seva fregida.

175 ºC
3 min.8,67 €/kg

0,14 €
unitat aprox.

 REF. R093
CROQUETA DE BOLETS MESÓN

 Caixa de 8 x 500 gr. (35 gr/unitat).
Apetitoses croquetes amb més del 30% de bolets al farcit. Amb un acabat irregular i 
artesanal, el suau i cruixent arrebossat exterior i el seu cremós interior amb trossos de 
bolets fan que siguin ideals com a tapa, entrant o guarnició.

175 ºC
3 min.6,75 €/kg

0,24 €
unitat aprox.

 REF. B9425
TRUITA DE PATATES AMB CEBA

 Caixa de 10 x 800 gr.
Patata fregida (50%), ou líquid pasteuritzat, ceba fregida (10%), oli de gira-sol, sal, oli 
d'oliva.

140 ºC
10 - 12 min.2,99 €/unitat 200 ºC

15 - 20 min.
800 W
13 - 18 min.

 REF. 11
CANELÓ GRANEL 

 Caixa de 4 kg. (100 x 40 gr).
Carn de porc i au, (pollastre o gall d’indi). Afegir la bexamel o la salsa al gust.

0,12 €/unitat
200 ºC
35 min.

800 W
10 - 12 min.
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PEIX
 REF. P106

RODANXA DE LLUÇ EXTRA  -140GR

 REF. P1399
PORCIONS DE SALMÓ SALAR

 REF. P1456
LLENGUADO SENEGAL 200/400 IQF

 REF. P1197
CUES DE BACALLÀ 100/300  1ª

 Caixa de 6 kg. 10% Glasseig.
Varietat: Merluccius Australis. Procedència: Nova Zelanda.

 Bossa d'1 kg. 20% Glasseig. (125 gr/peça)
Varietat: Salmon Salar. Origen: Noruega

 Caixa de 5 kg 20% glasseig.
Varietat: Solea solea. Procedència: Holanda

 Caixa de 5 kg. 20% Glasseig.
Bacallà, aigua, i sal. Varietat: Gadus Morhua. Procedència: Islàndia.

0,77 €
ració de 120 gr

 aprox.

1,56 €
peça de 125 gr

1,32 €
unitat aprox.

6,45 €/kg

12,50 €/kg

4,40 €/kg

6,90 €/kg
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 REF. 92688
ALLISTAT NÚM.2 ESPECIAL 50/60

 REF. P266
LLAGOSTINERA T NÚM. 3  30/40

 REF. P1046
GAMBA PELADA 50/70

 REF. P1281
MUSCLO JUGOSÓN

 Caixa de +/- 1 kg. 0% glasseig.
Gamba vermella. Varietat: Aristeus varidens.

 Caixa de 2 kg. (30/40 peces/kg.) 0% Glasseig.
Gamba llagostinera nº3. Factoria. Varietat: Pleoticus muelleri.

 Bossa d'1 kg. 20% Glasseig.
Gamba pelada i crua. Varietat: Solenocera melantho.

 Safata d'1 kg. 0% Glasseig.
Musclo pasteuritzat envassat al buit. Varietat: Mytilus galloprovincialis

22,75 €/kg

8,75 €/kg

6,95 €/kg

4,35 €/kg

MARISC
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CEFALÒPODES

 REF. P1458
SÍPIA NETA MARROQUI 100/150

 REF. P482
POPET 20/40

 REF. 92103
POPET 40/60

 Caixa de 10 kg. 0% Glasseig.
Varietat: Sepia Officinalis. Procedència: Marroc.

 Bossa d’1 kg. 25% Glasseig.
Varietat: Octopus Membranaceus. Origen Vietnam.

 Bossa d’1 kg. 20% Glasseig.
Varietat: Octopus Vulgaris. Origen Vietnam.

9,64 €/kg

5,95 €/kg

5,95 €/kg

1,20 €
unitat aprox.

 REF. P589
SÍPIA BRUTA 2P MARROQUI 100/150

 Caixa de +/- 8 kg. 0% Glasseig.
Varietat: Sepia Officinalis. Procedència: Marroc.

10,65 €/kg

1,33 €
unitat aprox.

Suggeriment del nostre Xef
Popets amb carxofes rostides
Un plat saludable d'origen català amb les nostres carxofes trossejades i popets 40/60.
Dona-li potència només amb 25 gr del nostre sofregit negre i sorprendràs a tots els teus comensals.
Salteja els popets a foc viu, juntament amb les carxofes rostides i deixa reduir amb un bon fumet de 
peix fins a trobar la textura lligada de la salsa al teu gust.

Referències utilitzades: 
Carxofa trossejada (V0124), Popet 40/60 (92103), Sofregit Negre (PR03).
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 REF. P1349
CALAMAR MARROQUI M

 REF. P2501
CALAMAR INDI NET 10/20 IQF

 Caixa de 6 kg. 0% Glasseig.
Varietat: Loligo vulgaris. Procedència: Marroc.

 Caixa d'1 kg. 20% Glasseig.
Varietat: Loligo duvaceli. Procedència: Índia.

17,50 €/kg

7,25 €/kg

26,99 €/kg

6,50 €/kg

6,60 €/kg

 REF. P1321
POTES DE POP CUITES

 Safata de  d’1 kg. (10 unitats.). 10% Glasseig.
Pop cuit, sal i llorer. Varietat: Octopus vulgaris.

 REF. 92366
PUNTILLA XINA SENSE PLOMA 3/5

 Caixa de 6 kg (12 x 500 gr). 10% Glasseig.
“Puntilla” de calamar de 3-5 cm, neta de ploma interior. Varietat: Loligo Japonica. 

 REF. P1220
REJOS DE CALAMAR IQF

 Caixa de 5 kg. IQF. 10% Glasseig.
Potes de calamar. Varietat: Illex argentinus.

2,69 €
pota de 100 gr
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Tradició, qualitat,
i experiència.

 Caixa de 6 kg. 55% Glasseig.
Cues dessalades de 250/300 gr, amb alt contingut en gelatina. 
Ideals per menú o plats més econòmics.

 Ref. GA0003

CUES 250/300 GR

9,17 €/kg

2,52 €
cua de 275 gr

 aprox.

 Caixa de 6 kg. 55% Glasseig.
Cues dessalades de grans dimensions, amb alt contingut en gelatina. 
Ideals per menú o plats de carta.

 Ref. GA0002

CUES 400/500 GR
4,57 €

cua de 450 gr
 aprox.

10,17 €/kg

1,23 €
ració de 80 gr

 aprox.

1,32 €
ració de 80 gr

 aprox.

 Caixa de 3 x 2 kg. 0 % glasseig.
Bacallà esqueixat dessalat.

 Ref. GA0016

ESQUEIXAT EXTRA

16,50 €/kg

 Caixa de 3 x 2 kg. 0 % glasseig.
Bacallà esqueixat dessalat.

 Ref. GA0017

ESQUEIXAT ESPECIAL DESSALAT

15,33 €/kg
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 Peces de 3/5 kg.
Origen Marroc o Senegal. Peix d'alta qualitat.

 Caixa de +/- 4 kg.
Elaborats a la nostra sal de manipulació, ideals per a menús diaris.

 Malla de 25/35 unitats.
Mol·lusc de carn molt apreciada d'origen gallec.

 Peces de 2/4 kg.
Peix blanc de la familia del bacallà, amb procedència de les aigües fredes del nord 
d'Europa.

 Peces de 1/2 kg.
Peix de platja molt utilitzat a sopars i celebracion.

 Caixa de +/- 4 kg.
Elaborats a la nostra sal de manipulació, ideals per a menús diaris.

 Malla d'1 kg.
Escopinya de la Ría extra en tamany i qualitat.

 REF. PF60253
MERO

 REF. PF70010
FILET DE SARDINA GRAN NET

 REF. PF60589
NAVALLA GALLEGA

 REF. PF78309
BACALLÀ FOGONER SENSE CAP

 REF. PF60029
BESUC SALVATGE

 REF. PF70011
FILET DE MAIRA GRAN NET

 REF. PF91342
ESCOPINYA SUPER KING

Demana la teva tarifa de preus de Peix Fresc setmanal al teu assessor comercial.
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PRODUCTES CARNIS

 REF. 96822
ALETES DE POLLASTRE

 Caixa de 4 kg. (60/120 gr/unitat)
Aletes de pollastre blanc.

3,99 €/kg

1,00 €
ració de 180 gr

aprox.

 REF. K129
PERNILETS DE POLLASTRE 100/130

 Caixa de 5 kg.
Pernilets  de pollastre 100/130 gr.

3,20 €/kg

0,38 €
unitat de 120 gr

aprox.

 Ref. K533

PIT DE POLLASTRE
 Bossa de 2,5 kg aprox.

Pit  de pollastre sencer.

5,58 €/kg

 REF. C1117
CINTA DE LLOM 4/6 KG.

 Peces de +/- 4/6 kg. aprox.
Preparat de cinta de llom amb cordó, envasats al buit, ideal per porcionar o filetejar.

4,75 €/kg

3,49 €/kg

 REF. K902
GARRÓ DE PORC PARTIT

 Caixa de 4 kg. (12/14 meitats)
Peça situada entre la unió dels dos ossos de la pota on es forma el colze, partida per 
la meitat.

1,08 €
peça de 310 gr

 aprox.
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HAMBURGUESES
 Ref. K548.   Caixa de 36 x 110 gr. Preparat de carn Burger Meat. Carn de boví (80%)

 Ref. K543.   Caixa de 36 x 110 gr. Carn de boví (>99%) amb addició de sal i pebre blanca.

 Ref. K551.   Caixa de 20 x 180 gr. Angus Grill 180 gr. Carn de boví (83%).

 Ref. K547.   Caixa de 25 x 180 gr. Carn de boví 100%.

 Ref. K554.   Caixa de 20 x 200 gr. Angus Premium 200 gr. Carn de boví (100%).

 Ref. K549.   Caixa de 40 x 100 gr. Hamburguesa de pollastre empanada 100 gr. 
                             Carn de pollastre (56%), empanat (40%)

0,83 €/unitat

1,03 €/unitat

1,60 €/unitat

1,64 €/unitat

2,10 €/unitat

0,67 €/unitat

 Ref. CAF025

BISTEC DE VEDELLA TALLAT 150 GR
 Bossa de +/- 1,2 kg (8 talls x +/- 150 gr) +/- 0,4 / 0,6 cm. Envasat al buit.

10,45 €/kg

 Ref. CAF039

XURRASCO DE VEDELLA TALLAT
 Safata de +/- 2,7 kg. Safata d'atmòsfera controlada.

10,95 €/kg

Carn fresca
1,57 €

bistec de 150 gr 1,64 €
ració de 150 gr

4,30 €/kg

 REF. 6087
"CALLOS"  TRIPA DE VEDELLA

 Caixa de 5 kg.
Budell de boví blanc, cuit a daus.
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LÀCTICS I OU

 REF. RF036
FORMATGE TARONJA CHEDDAR 
LLESCAT

 Safata d’1 kg.
Formatge Cheddar llescat madurat amb 51% de greix en matèria seca.

8,95 €/kg 7,95 €/kg

11,95 €/peça

8,95 €/peça

3,68 €/envàs

 Peça de +/- 3,3 kg.
Formatge cheddar de llet pasteuritzada de vaca m.g./e.s.50%.

 REF. RF107
FORMATGE CHEDDAR VERMELL

 REF. S2050
RULO DE FORMATGE DE CABRA 100%

 Peça d’1 kg.
Formatge cabra 100%.

 REF. S2260
RULO DE FORMATGE DE CABRA 50%

 REF. S2208
OU LÍQUID PASTEURITZAT

 Peça de 850 gr.
Formatge cabra 50%.

 Envàs d'1 kg.
Produït a partir d´ous frescos de gallina. (93%).
1 kg de producte conté 19 ous de mida mitjana (+/-58 gr).
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PATATES

2,48 €/kg

 REF. V208
BRAVA

 Caixa de 5 x 2,5 kg.
Patates amb la mida i el tall autèntic de la patata brava.

175 ºC
5 - 7 min.

0,25 €
ració de 100 gr

 aprox.

2,49 €/kg

 REF. V210
DOLLAR

 Caixa de 4 x 2,5 kg
Rodanxes de patata, pre fregides i ultracongelades fàcils i ràpides de preparar.

175 ºC
5 - 7 min.

0,25 €
ració de 100 gr

 aprox.

2,5 €/kg

 REF. V066
6 X 6 STEALTH

 Caixa de 4 x 2,5 kg
Patata fregida amb un fi arrebossat especial. Conserven la calor cinc vegades més que 
les patates fregides normals.

175 ºC
3 - 4 min.

0,25 €
ració de 100 gr

 aprox.

2,30 €/kg

 REF. 70068
6 X 6 RESERVA PRIVADA

 Caixa de 4 x 2,5 kg.
Patates selectes de primera qualitat, que li permetrà treure més rendiment,
aconseguin més racions per kg de producte.

175 ºC
3 - 4 min.

0,23 €
ració de 100 gr

 aprox.
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Suggeriment 
del nostre Xef

FLECA PER ENTREPANS
 Ref. 66160

ROCK AND ROLL
 Caixa de 6 (8 x 73 gr) (365 Mm. aprox.)

Et presentem aquest pa anglès de textura abrioixada en unitats de vuit peces ja preporci-
onades: només cal separar-les de les altres, practicar un fes i, torrada o al natural, omplir 
amb ingredients dolços o salats.

0,58 €/unitat
Descongelar
20 - 25  min.

Combo Joga Bonito
Referències utilitzades:
Pa Rock & Roll (66160), Pollastre Kentaki (R871), Patates Gajo (70050), Salsa Brazil (S1169), 
Pulled Pork (LB037).
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0,75 €/unitat

 REF. 69837
BURGUER CRISTALINA PRETALLADA

 Caixa de 60 x 75 gr. (11,4 cm.)
Ampliem la gamma amb la Burger Cristall de 120 mm de diàmetre, però ara pretallada 
perquè sigui més fàcil elaborar les diferents receptes.

180 - 190 ºC
1 min.

Descongelar
20 - 30  min. 0,78 €/unitat 180 - 190 ºC

1 min.
Descongelar
20 - 30  min.

 REF. 69444 
BURGUER CRISTALINA QUADRADA

 Caixa de 48 x 95 gr. (12,5 cm.)
Aquest pa premium manté tot el procés Cristal·lí, amb una elaboració tradicional, 
d'aspecte irregular i autèntic, amb escorça fina, cristal·lina i cruixent. Aquesta vega-
da, apostem per un format pretallat de forma quadrada i d'avantguarda, per poder 
crear tendència amb els teus burgers.

0,34 €/unitat

 REF. 64150
PANET DE FRANKFURT LLEST

 Caixa de 76 x 95 gr. (20 cm. aprox.)
Un panet tendre i saborós elaborat amb la recepta de l'autèntic pa. Producte molt regu-
lar, 100% acabat, amb moltes possibilitats. Àmplia l´oferta de l´establiment amb receptes 
dolces i salades.

Descongelar
20  min.

0,74 €/unitat

 REF. 86041
NEW YORK ROLL PLAIN

 Caixa de 36 x 64 gr. (9,5 Cm. aprox.)
Ideal per a tot tipus de farcits, dolços o salats, fins i tot per sandvitxos si el tallem per la 
meitat! Es distingeix per la seva inconfusible aroma a mantega, la suau molla d'alveol fi 
i les capes lleugerament cruixents.

Descongelar
30 - 60  min.0,50 €/unitat

 REF. 86041
BAGEL

 Caixa de 50 x 85 gr. (11,8 cm. aprox.)
Marca la diferència amb aquest pa exclusiu, elaborat amb farina de blat, sal, aigua i 
llevat. Pa dens amb una coberta exterior lleugerament cruixent.

180 ºC
3,5 min.

Descongelar
45 - 50  min.
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BRIOIXERIA

2020

0,92 €/unitat

 REF. 60930
TULIPA TRIPLE XOCO

 Caixa de 20 x 110 gr. (7,2 cm.)
Una deliciosa massa de xocolata amb petits trossos cruixents de xocolata i cremós farcit 
de cacau. Una deliciosa explosió de xocolata.lling. A delicious explosion of chocolate.

Descongelar
35 - 45 min.

0,77 €/unitat

 REF. 60920
COOKIE XOCOLATA

 Caixa de 24 x 73 gr. (11,1 cm.)
Deliciosa galeta de xocolata amb xips de xocolata blanca.

Descongelar
30 min.

0,59 €/unitat

 REF. 65100
MAGDALENA PLUS

 Caixa de 24 x 90 gr. (7,5 cm.)
Delicioses i tendres madalenes elaborades de la forma més tradicional i casolana, i amb 
un toc de llimona, ningú no es podrà resistir a aquesta recepta tan natural!

Descongelar
20 - 30 min.
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POSTRES

Ref: M700 Ref: M701 Ref: M702

Ref: M704 Ref: M706Ref: M703

 M700 Pastís de poma. Cruixent galeta farcida de crema artesana coberta de poma natural a l’estil tradicional. 1,7 kg.
 M701 Pastís xocoblanc. Mufin amb ratlladura de taronja farcit de gotes de xocolata cobert de cobertura blanca i virutes de xocolata negra. 1,6 kg.
 M702 Pastís de llimona. Pastís rodó d’exquisida crema àcida de llimona amb una capa de xocolata negra al seu interior. 1,7 kg.
 M703 Pastís de crema catalana. Magdalena farcida de crema catalana. 1,3 kg.
 M704 Pastís Brownie. Pastís base de pa de pessic tipologia brownie de xocolata negra amb nous. 1,2 kg.
 M706 Pastís Mallorquí. Melosa magdalena farcida de crema vainilla i crema xocolata en espiral. 1,5 kg.
 M707 Pastís de formatge i nabius. Base de galeta farcida de formatge i coberta de nabius. 1,3 kg.
 M715 Pastís de formatge. Pastís esponjos amb un intens gust a formatge i cobert de gelatina. 1,55 kg.

 
PASTISSOS

Descongelar
6 hores

9,99 €/pastís 0,71 €/ració

14 racions per pastís

Ref.: M707 Ref: M715

10,95 €/pastís 13,95 €/pastís

0,78 €
ració aprox. 1,00 €

ració aprox.
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SALSES
SALSES MONODOSI 10 ML

 Ref. S1160.   Caixa de 150 x 100 ml. Salsa Andalouse.

 Ref. S1161.   Caixa de 150 x 100 ml. Salsa Bigburguer.

 Ref. S1162.   Caixa de 150 x 100 ml. Salsa Samurai.

 Ref. S1163.   Caixa de 150 x 100 ml. Salsa Sauce Algerienne.

 Ref. S1164.   Caixa de 150 x 100 ml. Salsa Sauce Pita especial Kebab.

SALSES ENVÀS 500 ML
 Ref. S1165.   Envàs de 500 ml. Salsa Andalouse.

 Ref. S1166.   Envàs de 500 ml. Salsa Bigburguer.

 Ref. S1167.   Envàs de 500 ml. Salsa Sauce Algerienne.

 Ref. S1168.   Envàs de 500 ml. Salsa Sauce Pita especial Kebab.

0,07 €/sobre

SALSES CUBELL 3 L
 Ref. S1169.   Cubell de 3 l. Salsa Sauce Brazil.

14,59 €/cubell

3,05 €/envàs

0,06 €/sobre

SALSES POUCHE BOSSA 4 L
 Ref. S1170.   Caixa de 2 x 4 l. Salsa Samurai.

 Ref. S1171.   Caixa de 2 x 4 l. Salsa Sauce Pita especial Kebab.

14,92 €/bossa

14,87 €/bossa

2,85 €/envàs

0,06 €/sobre 2,89 €/envàs

0,07 €/sobre 2,85 €/envàs

0,06 €/sobre

NOVETAT
al nostre assortiment

Andalousse  salsa emulsionada freda amb puré de tomàquet i paprika.
Bigburger salsa emulsionada freda de cogombres.
Samurai  salsa emulsionada freda amb bitxos.
Algerienne  salsa emulsionada freda picant amb cebes fregides.
Pitta  salsa emulsionada freda amb all.
Brazil  salsa emulsionada freda de curri i pinya.

4,86 €
litre aprox.

3,73 €
litre aprox.

3,72 €
litre aprox.
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Del 6 al 8 de novembre participarem al Gastronòmic 
Fòrum de Barcelona, que se celebrarà al recinte firal de 
Montjuïc. VISITAN’S A L’STAND B200.
#GastronomicForumBarcelona

Serà una molt bona oportunitat per compartir les pro-
postes i solucions comercials que hem dissenyat per al 
sectors de la restauració i l’hostaleria.
 
Al nostre stand tindrem zones de degustació de produc-
tes i espai de show coocking, on podreu conèixer de 
primera mà totes les novetats.  A més, comptarem amb 
la presència del nostres proveïdors que, juntament amb  
l'equip comercial d’Assolim, estaran encantats d'aten-
dre-us.

Us hi esperem

Assolim al Gastronòmic 
Fòrum de Barcelona
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Magatzems Centrals
A2 Sortida El Bruc
Pol. Ind. Mas del Pi
08781 Hostalets Pierola

937 710 803

Delegació Central
c/ Vicenç Bou, núm. 5-11

Pol. Ind. Sud
08440 Cardedeu (Barcelona)

937 554 740

Delegació Amposta
c/Brusel·les, 8
Pol. Ind. Tosses
43870 Amposta

977 702 845
Comandes i consultes 
a través de la nostra app:
Assolim Alimentaria 937 554 740

assolim@assolim.com
www.assolim.com

Atenció al client: assolim.foodservices

assolim.foodservices

company/assolim-foodservices

Preus vàlids dins la data d´oferta o fins a fi d´existències. Preus sense IVA.


