


Diferentes gramajes, soluciones e 
ingredientes para tu cocina.

Aprovechamos esta edición para presentar el nuevo surtido 
de hamburguesas, con el fin de cubrir las distintas necesida-
des que nos demandan nuestros clientes.

Somos conscientes de que las tendencias de la restaura-
ciónn evolucionan, y por eso en Assolim hemos realizado el 
ejercicio de medir y evaluar los requisitos necesarios para 
abastecer las diferentes demandas que hemos analizado.

Incorporamos nuevas marcas de producción consolidadas 
en la especialidad como Kasteel, donde encontraremos una 
excelente calidad a un precio muy competitivo.

También reforzamos y consolidamos las marcas que garan-
tizan nuestro éxito de surtido completo y necesario como 
Eizaguirre, Leo Boeck o Salomon Food, entre otros...

Con esta ampliación aportamos más soluciones en grama-
jes, aportando así más opciones para tu negocio.

No dudes en asesorarte con tu responsable comercial para 
encontrar la mejor solución que se adecue a lo que realmen-
te necesitas.

A continuación lo encontraremos !!!!!

Nuevo surtido 
de hamburguesas

Debido al inestable estado de los mercados, Assolim le pone en conocimiento de que algunos de sus productos pueden variar 
su precio durante la vigencia de la revista. Las ofertas son válidas hasta fin de existencias.
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Hamburguesas
 Ref. K545

Hamburguesa de Vacuno 90 Gr.
Caja de 4,86 Kg.
Preparado de carne (hamburguesa). Carne de Vacuno (>99%) con adi-
ción de sal y pimienta blanca, mezclada, moldeada y ultracongelada.

0,86 €/unidad.

 Ref. K543
Hamburguesa de Vacuno 110 Gr.
Caja de 4 Kg.
Preparado de carne (hamburguesa). Carne de Vacuno (>99%) con adi-
ción de sal y pimienta blanca, mezclada, moldeada y ultracongelada.

1,05 €/unidad.

 Ref. K542
Hamburguesa de Vacuno 110 Gr. Halal
Caja de 4 Kg.
Preparado de carne (hamburguesa). Carne de Vacuno (>99.9%), picada, 
mezclada con pimienta blanca, modelada y ultracongelada. Halal.

1,08 €/unidad.

 Ref. K548
Burguer de Vacuno 110 Gr.
Caja de 4 Kg.
Preparado de carne Burger Meat Ultracongelado. Carne de Vacuno 
(80%), agua, clara de huevo, texturizado de proteína de SOJA, fibra 
de trigo, sal, especias, ajo.

0,86 €/unidad.

 Ref. K546
Hamburguesa de Vacuno 150 Gr. 100%
Caja de 4,6 Kg.
Carne de Vacuno (100%) picada, moldeada y ultracongelada.

1,43 €/unidad.

 Ref. K547
Hamburguesa de Vacuno  180 Gr. 100%
Caja de 4,5 Kg.
Carne de Vacuno (100%) picada, moldeada y ultracongelada.

1,72 €/unidad.

 Ref. K551
Hamburguesa Angus Grill 180 Gr.
Caja de 3,6 Kg.
Preparado de carne (hamburguesa). Carne de Vacuno (83%), agua, 
clara de huevo pasteurizada, sal, especias, ajo.

1,71 €/unidad.

 Ref. K552
Hamburguesa Angus Premium 225 Gr.
Caja de 3,6 Kg.
Preparado de carne (hamburguesa). Carne de Vacuno Angus (>99%), pi-
cada, mezclada con sal y pimienta blanca, moldeada y ultracongelada.

2,46 €/unidad.

 Ref. K544
Hamburguesa de Vacuno 220 Gr. 100%
Caja de 4,4 Kg.
Carne de Vacuno (100%) picada, moldeada y ultracongelada.

2,10 €/unidad.
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Hamburguesas

 Ref. C519
Hamburguesa de Vaca Gourmet 200 Gr.
Caja de 20 x 200 Gr.
Hamburguesa de carne de Vaca 96%.

1,80 €/unidad.

 Ref. K097
Burguer Meat Vacuno 180 Gr.
Caja de 30 x 180 Gr.
Carne Vacuno (95%), agua, SOJA, sal, almidón de maíz, especias.

2,15 €/unidad.

 Ref. K098
Burguer Meat Vacuno 140 Gr.
Caja de 36 x 140 Gr.
Carne Vacuno (95%), agua, SOJA, sal, almidón de maíz, especias.

1,67 €/unidad.

 Ref. C510
Burguer Meat Vacuno 105 Gr.
Caja de 45 x 105 Gr.
Hamburguesa de carne de Vacuno 80%.

0,81 €/unidad.

 Ref. K541 
Burguer Meat Vacuno 175 Gr.
Caja de 30 x 175 Gr.
Carne de Vacuno (80%), agua, proteína de guisante, sal, almidón de 
guisante, fibra de guisante y aroma.

1,35 €/unidad.
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Hamburguesas

 Ref. F5835
Chiken Fillet Burguer
Caja de 2 x 1,5 Kg. (Porciones de +/- 135 Gr. aprox.)
Solomillo de Pechuga de pollo 60%, marinados, empanados y prefritos.
Anímate a probar estos deliciosos Filetees de pechuga cubiertos por
un crujiente y sabroso rebozado.

11,50 €/Kg.

210 ºC
22 min.

 Ref. PR650
Crunchy Chik'n® Burger 135 Gr. Halal
Caja de 45 x 135 Gr.
Crujiente solomillo de pechuga de pollo (62 %). Delicatesse: hambur-
guesa picante elaborada con 100% de trocitos de solomillo de pechuga 
de pollo, rebozada en crujientes copos de cereales.
Producto Halal.

1,49 €/unidad.

900 W
3 min.

180 ºC
3 min.

1,83 €/unidad.

 Ref. PR658
Pulled Chik'n® Burger 100 Gr. Halal
Caja de 2,4 Kg. (100 Gr./unidad)
Pechuga de pollo cocido (70%). “Pulled” en la mejor forma: hambur-
guesa de pechuga de pollo suavemente cocinada, moldeada a mano, 
desmenuzada y ensalada con una salsa barbacoa ligeramente dulce. 
Se puede utilizar de forma rápida, sencilla y variada, por ejemplo, para 
hamburguesa, perritos calientes o wraps o sándwiches. En porciones 
individuales. Producto Halal.

900 W
3 min.

180 ºC
3 min.

 Ref. K550
Hamburguesa de Pollo Empanada 100 Gr.
Caja de 4 Kg.
Preparado de carne empanado. Carne de pollo (55,5%), empanado (40%), agua, fibra de tri-
go, sal, concentrado de proteína de Soja, aroma de pollo, extracto de levadura, especias.

0,71 €/unidad.

 Ref. K549
Hamburguesa de Pollo Empanada 100 Gr. Halal
Caja de 4 Kg.
Preparado de carne empanado. Carne de pollo (56%), empanado (40%), agua, fibra de trigo, sal, con-
centrado de proteína de Soja, aroma de pollo, extracto de levadura, especias. Halal.

0,71 €/unidad.

1,55 €
porción de 135 Gr.

 aprox.
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Hamburguesas

 Ref. CAF009
Burguer Meat de Ternera 200 Gr.
Bandeja de 10 x 200 Gr.
Conservación: Bandeja de atmósfera controlada.

(70%)

 Ref. CAF007
Burguer Meat de Ternera 100 Gr.
Bandeja de 25 x 100 Gr.
Conservación: Bandeja de atmósfera controlada.

(70%)

 Ref. CAF074
Burguer Meat de Ternera 80 Gr.
Bandeja de 25 x 80 Gr.
Conservación: Bandeja de atmósfera controlada.

(70%)

Burguer Meat Fresca

 Ref. CAF008
Burguer Meat de Ternera 150 Gr.
Bandeja de 15 x 150 Gr.
Conservación: Bandeja de atmósfera controlada.

(70%) Ref. LB101
Hamburguesa Clásica 100 Gr.
Caja de 30 x 100 Gr.
La Original Hamburguesa de cerdo de Leo Boeck, como una butifarra, 
con carne 100% de cerdo y especias. Es una hamburguesa de gran 
calidad y muy sabrosa debido a sus condimentos.

0,79 €/unidad.

 Ref. LB102
Hamburguesa Picante 100 Gr.
Caja de 20 x 100 Gr. 
La hamburguesa picante Leo Boeck, es una hamburguesa de carne 
100% de cerdo, aliñada con especias que le dan un toque picante.

0,82 €/unidad.

 Ref. LB103
Hamburguesa Moruna 100 Gr.
Caja de 20 x 100 Gr.
La Hamburguesa Moruna de Leo Boeck, es una hamburguesa elabora-
da con carne picada 100% de cerdo, de forma redonda y aliñada con 
especias que le dan el sabor de las brochetas morunas.

0,82 €/unidad.

 Ref. LB100
Hamburguesa Ovalada 80 Gr.
Caja de 38 x 80 Gr.
La Original Hamburguesa de cerdo de Leo Boeck, como una butifarra, 
con carne 100% de cerdo y especias. Es una hamburguesa de gran 
calidad y muy sabrosa debido a sus condimentos.

0,62 €/unidad.

Pide tu tarifa de precios de carne fresca semanal a tu asesor 
comercial.
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Carne Fresca

12

Pide tu tarifa de precios de carne fresca semanal a tu asesor comercial.Pide tu tarifa de precios de carne fresca semanal a tu asesor comercial.

 Ref. CAF025
Bistec de Ternera Cortado 150 Gr.
Bolsa de +/- 1,2 Kg. (8 piezas x +/- 150 Gr.) +/- 0,4 / 0,6 Cm.
Conservación: envasado al vacío

 Ref. CAF177
Entrecot Lomo Bajo de Ternera sin Hueso Cortado
Pieza de +/- 6 Kg. (2 bandejas cortado a 300 Gr./Pieza)
Conservación: Bandeja atmósfera controlada.

 Ref. CAF123
Entrecot Lomo Alto de Ternera con Hueso   
Cortado 350/380 Gr.
Bandeja de +/-2,4 Kg. (6 Piezas)
Conservación: Bandeja atmósfera controlada.

 Ref. CAF089
Butifarra 150 Gr.
Bandeja de +/- 2,5 Kg.  (15 x 150 Gr.)
Butifarra atada. Magro y barriguita de cerdo 75%.
Conservación: Bandeja atmósfera controlada

 Ref. CAF084
Butifarra de Payés 150 Gr.
Bandeja de +/- 2,25 Kg.  (15 x 150 Gr.)
Butifarra atada con toque de pimienta sin colorantes.
Magro y barriguita de cerdo 89%.
Conservación: Bandeja atmósfera controlada

 Ref. CAF108
Bistec de Ternera Menú 120 Gr.
Bolsa de +/- 1,2 Kg. (10 piezas x +/- 120 Gr.)
Conservación: envasado al vacío
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 Ref. K040
Bistec de Ternera cortado 140/160 Gr.
Caja de 3 Kg.
Carne procedente de aguja, tapa y contra Ternera.
Ideal para preparar a la plancha.

13,30 €/Kg.

1,99 €
pieza de 150 Gr.

 aprox.

 Ref. K694
Bistec de Ternera fino para bocadillos
Caja de 3 Kg.
Piezas finas de bistec, cortado longitudinalmente en tiras, procedente de la 
contra (tapa plana) de la Ternera.
Ideal para preparar bocadillos.

13,30 €/Kg.

 Ref. K676
Entrecot Lomo Alto de Black Angus
Pieza de +/- 2,5 Kg. aprox.
Lomo alto de Black Angus. Corte ubicado en la región dorsal.
Origen: Uruguay.
Ideal para hacer en la brasa o plancha.

18,50 €/Kg.

Black Angus
3,70 €

ración de 200 Gr.
 aprox.
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 Ref. K678
Caracol Cabrilla 24+
Bolsa d’1 Kg.
(Otala láctea). Caracol de tierra 100%. Enjuagar con agua limpia.
Poner en una cazuela con agua y sal al gusto y cocer aproximadamente 
20 minutos.

5,30 €/Kg.

 Ref. PR970
Caracol Caldo
Envase de 500 Gr.
(Theba pisana). Caracol de Tierra 40%.
Agua, sal, especias, y caldo de pollo deshidratado.

3,30 €/Envase

5,20 €/Kg.

 Ref. C513
Albóndiga Mixta
Caja de 4 x 1,25 Kg.(170 unidades/aprox.)
Albóndigas mixtas. 45% Cerdo, 45% Vacuno.

 Ref. 21173
Filetee de Cerdo
Caja de +/- 6 Kg. Aprox. (+/- 700 Gr. /Pieza.)
Preparado de solomillo de cerdo con cordón, envasado al vacío.
Ideal para hacer a la brasa, a la plancha o al horno.

6,20 €/Kg.

1,24 €
Pieza de 200 Gr.

 aprox.
 Ref. K520

Jamoncitos de Pollo Amarillo

 Ref. K531
Pechuga de Pollo IQF

 Ref. K532
Pechuga de Pollo Fileteada 80/140

Caja de 5 Kg. (+/-150 Gr./Pieza)
Jamoncitos de pollo amarillo.
Ideal para preparar en el horno.

Caja de 2,5 Kg. (Sin calibrar)
Filetees individuales de Pechuga de Pollo. Pollo 100%.
Ideal para porcionar.

Caja de 2,5 Kg.
"Escalope" de Solomillo de Pechuga de Pollo. Pollo 100%.
Ideal para preparar rebozado o a la plancha.

2,90 €/Kg.

6,90 €/Kg.

7,75 €/Kg.

0,43 €
unidad de 150 Gr.

 aprox.

 Ref. K024
Butifarra Cruda de Payés
Caja de 3 Kg. (21 un. x 140 Gr.)
Butifarra cruda de payés fresca en el punto de pimienta y sin colo-
rantes. Ideal para brasa.

6,99 €/Kg.

0,98 €
unidad de 140 Gr.

 Ref. K004
Chistorra Casera
Bandeja de +/- 2,5 Kg. aprox.
Carne de cerdo picada y adobada con especias. Papada y magro de 
cerdo, sal, especias y pimentón.
Ideal como aperitivo, para realizar a la brasa oa la barbacoa.

7,85 €/Kg.

0,69 €
unidad de 100 Gr.

 aprox.

0,77 €
unidad de 100 Gr.

 aprox.

0,39 €
Pincho de 50 Gr.

0,15 €
unidad de 30 Gr.
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Hamburguesas Veganas  Ref. R2915
Crujiburguer Zanahoria
Caja de 3 x 1 Kg. (95 Gr./unidad)
Burger crujiente 100% vegetal, preparada a base de zanahoria, man-
zana, cebolla, varias especias y curry.
Empanado crujiente a base de copos de avena.

0,69 €/unidad.

220 ºC
20 min.

180 ºC
3,5 min.

 Ref. F2302
Hamburguesa Kale/Quinoa
Caja de 3 x 1,2 Kg. 75 Gr./unidad. (3 x 16/unidades) 
Kale 18%, quinoa cocida 13%, pan rallado, quinoa hinchada, aceite de gi-
rasol, patata, zanahoria, cebolla asada habas de SOJA, copos de patata, 
harina de TRIGO, caldo vegetal, sal, azúcar, especias.

0,59 €/unidad.

220 ºC
20 min.

180 ºC
3,5 min.

 Ref. R874
Crujiburguer Espinacas
Caja de 3 x 1 Kg. (90 - 105 Gr./unidad.)
Elaborada con 35% de espinacas, 7% pasas y 3% piñones. Original 
empanado a base de semillas de lino, calabaza y girasol.
Producto 100% natural y sin aditivos.

0,69 €/unidad.

220 ºC
20 min.

180 ºC
3,5 min.

  Ref. 7211
Sensational Burguer
Bolsa de 2 Kg. (113 Gr./unidad)
La Sensational Burger de GARDEN GOURMET® ofrece el 
mismo sabor y textura jugosos de una hamburguesa de 
carne, parece, se cocina, huele y sabe a la de verdad 
para ofrecerte el gran sabor y experiencia de la ham-
burguesa.
Elaborada con proteínas de origen vegetal, es rica en 
proteína de soja y una buena fuente de fibra y hierro.
La Sensational Burguer es cruda, debe cocinarse y se 
puede preparar en el horno, en la sartén o en la parrilla.

1,70 €/unidad.

200 ºC
10 - 12 min.

150 ºC
6 - 8 min.

 Ref. 8147
Burguer Deluxe
Bolsa de 2 Kg. (113 Gr./unidad)
La Burger Deluxe de GARDEN GOURMET®, es una deliciosa experiencia sabrosa de textura jugosa, 
que parece, huele y sabe como una hamburguesa de carne. Elaborada con ingredientes de origen 
vegetal y una mezcla de especias, es rica en proteínas y una buena fuente de fibra, baja en grasas 
saturadas. Fácil de preparar, Ready to Eat, y buena de lo lindo, esta hamburguesa vegetariana hará las 
delicias de tus clientes.

200 ºC
10 - 12 min.

150 ºC
6 - 8 min.

1,49 €/unidad.
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Productos Veggie

Bolsa d’1 Kg.
Tempura de verdures amb un arreBolsat únic a base d’una barreja de 
farina d’arròs, de blat de moro i de blat, s’aconsegueix una cobertura 
fina i una textura molt cruixent.

  Ref. V8044
Mix de Verdures en Tempura 200 ºC

10 min.

180 ºC
2 - 3 min.

9,35 €/Kg.

12,31 €/Kg.

 Ref. 4119
Falafel de Remolacha
Bolsa de 8 Kg. (20 Gr./unidad)
El Falafel de Remolatxa es la perfecta fusión entre sabores mediter-
ráneos y garbanzos con una auténtica mezcla de hierbas para proporci-
onar un delicioso entrante, guarnición o 
plato principal. Una fuente de proteínas 
y fibra ofrecen una excelente alternativa 
a base de proteína vegetal. Sírvelo con 
pan de pita, acompañado de una ensa-
lada y salsa de yogur o sólo con queso 
de cabra para darle un toque culinario 
sabroso.

200 ºC
10 - 12 min.

150 ºC
6 - 8 min.

0,25 €
unidad de 20 Gr.

 aprox.

0,12 €
unidad de 15 Gr.

 aprox.

Caja de 2 Kg. (15 Gr./unidad)
Nuestro falafel es un alimento hecho a base de garbanzo. Es un plato 
vegetariano muy popular, sazonado con perejil, comino, cilantro y pi-
mienta de cayena finamente picados.
Típico de Oriente Medio, se sirve en salsa de yogur, en pan de pita o 
bien como entrada o plato principal.

  Ref. F5302
Falafel 225 ºC

17 - 20 min.

180 ºC
4  min.

7,75 €/Kg.

1,40 €
ración de 150 Gr.
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 Ref. RF068
Lonchas Veganas Tipo Cheddar
Caja de 3 x 330 Gr.
Con frutos secos y proteína vegetal alto en vitamina B12, fuente de 
calcio y vitamina D.
Gusto en Cheddar.

3,32 €/paquete 330 Gr.

 Ref. RF065
Rayado Vegano tipo 4 Quesos
Caja de 4 x 250 Gr.
Con frutos secos y proteína vegetal alto en vitamina B12, fuente de 
calcio y vitamina D. sabor Cheddar + Gouda
Mozzarella + Roquefort.

2,85 €/paquete 250 Gr.

 Ref. RF108
Lonchas Veganas Tipo Gouda
Caja de 3 x 330 Gr.
Con frutos secos y proteína vegetal alto en vitamina B12, fuente de 
calcio y vitamina D. sabor Gouda.

3,32 €/paquete 330 Gr.

Caja de 2 Kg.
La picada de proteína de guisantes, es un producto versátil, que permi-
tirá hacer varios platos, con este increíble ingrediente para tus recetas, 
apta para veganos.

  Ref. F5688
Picada de Proteina de Guisante 220 ºC

12 min.

140 ºC
4  min.

12,30 €/Kg.

Caja de 2 Kg.
Las Albóndigas 0% carne de Findus se sirven, comen y cocinan como 
cualquier otra. Son adecuadas tanto en salsa, como en plato principal.

  Ref. F5298
Albóndigas 0% Carne 180 ºC

13 - 15 min.

150 ºC
10 - 15  min.

12,65 €/Kg.

17,79 €/Kg.

 Ref. 3449
Tiras Veganas
Bolsa de 2 Kg.
Las tiras veganas de GARDEN GOURMET® son imprescindibles en tu cocina y estas tiras 
veganas no decepcionarán. Tienen un sabor delicioso y una textura suculenta. Si buscas 
ingredientes vegetales ricos en proteínas y fibra, no dudes en añadir a tu carta nuestros 
productos veganos. Rápidas y fáciles de cocinar, las sabrosas tiras veganas realzarán una 
gran variedad de recetas, sean guisos, ensaladas, bocadillos y wraps. Saltear los Filetees o 
acompáñalos con una ensalada de mango y piña o con un curry verde tailandés para probar 
algo diferente.

180 ºC
12 - 15 min.

150 ºC
6 - 8 min.

Caja d'1 Kg. (12 salchichas). (83 Gr./unidad)
Preparado vegano, cocido y envasado al vacío, a partir de proteína 
de Guisante.
Agua, Proteina de Guisante y aceite de girasol.
Ideal para preparar bocadillos.

  Ref. CF0207
Salchichas Veganas 12 unidades

0,87 €/salchicha.

15,99 €/Kg.

 Ref. 8145
Nugget Vegano
Bolsa de 2 Kg.
Elaborados con ingredientes de origen vegetal, son ricos en proteínas y proporcionan bu-
ena fuente de fibra.
Los Nuggets vegetarianos están precocinados y se pueden calentar fácilmente en el horno 
y servir como plato principal o como acompañante. La versatilidad es infinita.

180 ºC
12 - 15 min.

150 ºC
6 - 8 min.

11,50 €/Kg.

 Ref. 9524
Filetee Empanado Vegano
Caja de 2 Kg. (90 Gr./unidad)
Los Filetees empanados vegetales de GARDEN
GOURMET® combinan una capa de muelle crujiente por fuera con un sabor tierno y jugoso 
dentro, que sabe y huele a escalopa de pollo auténtico. Con un alto contenido de proteínas 
y buena fuente de fibra, el solomillo enlucido de origen vegetal es un delicioso sustituto 
vegetariano del pollo que te permitirá preparar muchos platos.

180 ºC
12 - 15 min.

150 ºC
6 - 8 min.

1,03 €
unidad de 90 Gr.

 aprox.

2,40 €
ración de 150 Gr.

1,90 €
ración de 150 Gr.

1,84 €
ración de 150 Gr.

1,42 €
ración de 80 Gr.
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TENEMOS EL PRIMER FOIE GRAS 
100% VEGETAL DEL MUNDO

Conservación

Consumo

Love Ducks F lying Free

Caja de 2 x 500 Gr.
Agua, anacardos, aceite de coco, harina de lentejas amarillas, fécula de 
patata, sal, aromas naturales, cúrcuma, armagnac, sacarosa, especias, 
aceite de girasol y extracto de remolacha.

El Foie Gras de Hello Plant, tiene una
capacidad de conservación en refrigerado
(entre 4ºC y 8ºC) de 120 días.

Para que las propiedades organolépticas del
Foie Gras no se vean alteradas, se recomienda
consumir preferentemente después de abrirlo,
un máximo de 5 días.
Siempre guardándolo en refrigerado 
(entre 4ºC y 8ºC).

  Ref. RF22 
Fuah Hello Plant

17,50 €/Kg.

2,10 €
ración de 120 Gr.

El aspecto y el color del Foie Gras
de Hello Plant impacta.

Tiene 2 colores.
Un amarillo (grasa superior), otro 

color rosáceo que va
hacia el color marfil.

Huele a Foie Grass.
Un olor delicado y compensado 

con notas dulcificadas y un final en
cognac muy sutil.

Al igual que el olor tiene un
sabor muy delicado, sedoso,

compensado, con notas
dulcificadas y un final en cognac

muy sutil.

La textura impressiona cada cop
que ho proves. És sedosa, ferma,

refinada, amb molta classe i
untuosa. Et transportarà a la

textura del Foie Gras d'origen
animal.

Aspecto y Color Olor Sabor Textura
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Verduras

 Ref. V821  
Edamame Vaina
Bolsa de 500 Gr.
Vainas de soja escaldadas ultracongeladas. Variedad: Glycine max.

1,95 €/Bolsa de 500 Gr.

 Ref. V777 
Dados de Zanahoria
Caja de 4 x 2,5 Kg.
Las zanahorias a dados congeladas se preparan a partir de plantas de 
las variedades de sus respectivas especies: Daucus carota L.

0,99 €/Kg.

 Ref. V778 
Rodajas de Zanahoria
Caja de 4 x 2,5 Kg.
Las zanahorias enteras se cortan en rodajas perpendiculares.
Los segmentos tienen un grosor de 2 hasta 10 Mm;
El diámetro es máximo de 35 mm.

1,05 €/Kg.

0,19  €
ración de 100 Gr.
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 Ref. F5364 
Ensaladilla Clásica
Caja de 4 x 2,5 Kg.
Patata, zanahoria, judía verde y guisantes.

1,40 €/Kg.

 Ref. V775 
Menestra Común
Caja de 4 x 2,5 Kg.
Mezcla de verduras en las proporcio-
nes indicadas en composición.
Judía Verde Plana cortada 40 Mm., 
Zanahoria Dados 10x10 Mm.
Guisante, , Roco 15-40 Mm.

1,35 €/Kg.

 Ref. V781 
Verduras para Sopa
Caja de 4 x 2,5 Kg.
Este producto se elabora a partir de ingredientes congelados por sis-
tema IQF para conseguir una óptima calidad. Se prepara una mezcla 
con Patata, Puerro Copos, Zanahoria, Coliflor, Guisante y judía verde.

1,35 €/Kg.

 Ref. V1053 
Pisto Ratatouille
Caja de 4 x 2,5 Kg.
Este producto se elabora a partir de ingredientes congelados por siste-
ma IQF para conseguir una óptima calidad. Se realiza una mezcla con 
Tomate, Calabacín, Berenjena, Cebolla, Pimiento rojo y Pimiento verde.

1,60 €/Kg.

 Ref. F0092 
Samfaina
Caja de 6 x 1 Kg.
Calabacín, berenjena, pimiento rojo, pimiento verde, patata, cebolla y 
aceite de girasol. Base perfecta para diferentes platos y con múltiples 
combinaciones que permiten completar una comida equilibrada y sana.

2,95 €/Kg.

 Ref. V780 
Espinacas hojas
Caja de 10 x 1 Kg.
Hojas frescas y sanas de Spinacia oleracea L., acondicionada, troceada y 
congelada individualmente.
Origen: España.

1,32 €/Kg.

 Ref. V779 
Puerro troceado
Caja de 4 x 2,5 Kg.
El puerro congelado se prepara a partir de plantas desarrolladas natu-
ralmente que cumplan las características de la especie Allium porrum L.

1,25 €/Kg.

 Ref. V168 
Dados de Calabaza
Bolsa de 2,5 Kg.
Producto elaborado a partir de Calabaza fresca, sana, variedad Cucur-
bita moschata. Cortada a dados de 10 x 10 Mm.

1,56 €/Kg.

 Ref. F3111 
Ajo cortado
Caja de 8 x 250 Gr.
Cuidadosa presentación de ajo lavado y troceado, en cómodas bolsas 
de 250 Gr. con cierre zip.

8,95 €/Kg.

0,16 €
ración de 100 Gr. 0,29 €

ración de 100 Gr.

0,14 €
ración de 100 Gr. 0,13 €

ración de 100 Gr.

0,13 €
ración de 100 Gr.

0,12 €
ración de 100 Gr. 0,09 €

ración de 10 Gr.

0,16 €
ración de 100 Gr.
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 Ref. 70040
Patata Crisscuts + sabor
Caja de 4 x 2,5 Kg.
Tenen la forma patentada acanalada doble de CrissCut®, que atreu
l’atenció de el client i les fa més divertida.

3,35 €/Kg.

175 ºC
3 - 4 min.

0,33 €
ración de 100 Gr.

 aprox.

 Ref. V208
Patata Brava
Caja de 5 x 2,5 Kg.
Patatas con tamaño y corte auténtico de la patata brava.

2,64 €/Kg.

175 ºC
5 - 7 min.

0,26 €
ración de 100 Gr.

 aprox.

 Ref. V201
Patata 3/8  9X9
Caja de 5 x 2,5 Kg.
Patatas seleccionadas con cuidado, lavadas, cortadas, y pre fritas.

2,40 €/Kg.

175 ºC
5 - 7 min.

0,24 €
ración de 100 Gr.

 aprox.

 Ref. V202
Patata 6 x 6 Julienne
Caja de 5 x 2,5 Kg.
Patata larga y de corte fino orientada a la restauración rápida. 
Corte de 6 x 6.

2,40 €/Kg.

175 ºC
5 - 7 min.

0,24 €
ración de 100 Gr.

 aprox.

 Ref. V752
Sweet Potato 11 x 11
Caja de 4 x 2,5 Kg.
Patata dulce de corte 11 × 11 mm, con un crujiente rebozado.

6,15 €/Kg.

0,61 €
ración de 100 Gr.

 aprox.
175 ºC
5 - 7 min.

 Ref. V222
Patata Dippers
Caja de 4 x 2,5 Kg.
Patata con su piel cortada en forma de cuchara y recubierta de su 
fécula o almidón.

2,80 €/Kg.

175 ºC
3 - 4 min.

0,28 €
Ración de 100 Gr.

 aprox.

 Ref. PR01
Patata d’Olot
Caja de 5 x 1 Kg. (18/20 patatas/Kg.)
Magro de cerdo, patata, leche entera de vaca, harina de trigo, aceite de 
girasol, cebolla, pan blanco, agua, clara de huevo, sal, caldo de carne 
en polvo (contiene apio y gluten), nuez moscada y pimienta negra. 67% 
Relleno, 23% Patata, 10% rebozado.

9,95 €/Kg.

175 ºC
3 - 4 min.

 Ref. F0101
Patata Asada
Bolsa d’1 Kg.
Patatas cuidadosamente seleccionadas y lavadas, de textura agradable 
y sabor tradicional. Son cortadas en rodajas homogéneas conservando 
la piel y asadas a la parrilla.

3,30 €/Kg.

180 ºC
2 - 3 min.

200 ºC
15 min.

750 W
5 min.

Patatas
XXX €

ración de 80 Gr.0,26 €
ración de 80 Gr.2,62 €

unidad aprox.
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Precocinados

 Ref. V726
Alitas Crispy Chicken
Caja de 5 x 1 Kg. (18/26 piezas/Kg.)
Alitas de pollo marinadas, cocinadas, empanadas, prefritas, y ultracongeladas.

9,99 €/Kg.

175 ºC
3 - 4 min.

1,40 €
ración de 140 Gr.

 Ref. V300 
Alitas Barbacoa
Caja de 5 x 1 Kg. (30/33 piezas/Kg. aprox.)
Alitas de pollo marinadas a la barbacoa, prefritas y congeladas.

9,99 €/Kg.

200 ºC
15 min.

175 ºC
4 min.

1,40 €
ración de 140 Gr.

0,97 €
ración de 140 Gr.

 Ref. PR137
Aletas de Pollo Marinadas
Caja de 2 x 2,5 Kg. (+/- 25 Gr./unidad aprox.)
Alitas de pollo marinadas, cocidas y congeladas.

6,95 €/Kg.

175 ºC
3 - 4 min.

 Ref. PR1000
Alitas Mediterránea
Caja de 5 x 1 Kg. (24 piezas/Kg. aprox.)
Alitas de pollo estilo mediterráneo, crujientes y sabrosas.

9,75 €/Kg.

1,36 €
ración de 140 Gr.

175 ºC
3 - 4 min.
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 Ref. V801
Anillas de Cebolla a la Cerveza 175 ºC

4 min.

Caja de 6 x 1 Kg.
Anillas gruesas de cebolla con un crujiente rebozado a la cerveza, pre-
fritas y ultracongeladas.

6,35 €/Kg.

 Ref. PR146
Bomba de Pulpo 60 Gr.
Caja de 40 x 60 Gr.
Pulpo (43%), Gamba cocida, Surimi, pan rallado, aceite de girasol, ce-
bolla frita, cayena, pimentón y sal.

0,72 €/unidad.

 Ref. R846
Bites de Gouda
Caja de 3 x 1 Kg. (14/18 Gr./unidad)
Irresistible bocado de gouda (50%) empanado. Ideales como tapa o 
guarnici para cualquier tipo de plato.
Recomendamos consumirlo en los 3 minutos
posteriores a su fritura.

9,95 €/Kg.

175 ºC
3 min.

0,15 €
Unidad aprox.  Ref. V204

Jalapeños Cheddar Cheese
Bolsa d’1 Kg. (50/70 piezas)
Medio pimiento jalapeño relleno de queso cheddar con un crujiente
rebozado.

10,95 €/Kg.

180 ºC
3 - 4 min.

0,18 €
Unidad aprox.

 Ref. 70056
Anillas de Cebolla Cruda
Caja de 6 x 1 Kg.
Anillas de cebolla fresca rebozadas que se mantienen calientes
y crujientes durante mucho tiempo después cocinadas.

3,65 €/Kg.

180 ºC
3 - 4 min.

 Ref. P591
Calabacín rebozado
Caja de 5 x 1Kg.
Calabacín (42%), harina de trigo, aceite de girasol, sal, levadura, es-
pesante.

3,35 €/Kg.

180 ºC
2 - 3 min.

 Ref. P594
Berenjena rebozada
Caja de 5 x 1Kg.
Berenjena (40%), harina de trigo, aceite de girasol, sal, levadura, es-
pesante.

3,60 €/Kg.

180 ºC
2 - 3 min.

 Ref. P599
Alcachofa rebozada
Caja de 6 x 1Kg. 
Alcachofa (40%), harina de trigo, aceite de girasol, sal, levadura, 
espesante.

4,35 €/Kg.

180 ºC
2 - 3 min.

 Ref. P593
Anillas de Cebolla rebozadas

3,70 €/Kg.

180 ºC
2 - 3 min.

Caja de 4 x 800 Gr. 
Cebolla (38%), harina de trigo, aceite de girasol, sal, levadura, es-
pesante.

 Ref. R470
Bomba Brava Picante 44 Gr.
Caja de 4 x 1,1 Kg. (44 Gr./unidad)
Con gusto picante, un interior de puré de patata, carne, tomate, cebollas
y especias, textura es cremosa y crujiente por fuera.
Ideal como aperitivo.

0,24 €/unidad.

170 ºC
6 min.

 Ref. PR470
Bomba Brava de 150 Gr.
Caja de 30 x 150 Gr.
Interior de puré de patata, carne, tomate, cebolla y especias, su textu-
ra es cremosa y crujiente en el exterior.

0,72 €/unidad.

180 ºC
4 - 5 min.

180 ºC
4 - 5 min.

175 ºC
6 min.

 Ref. R8527
Bombas Mexicanas
Caja de 10 x 420 Gr.
Especialidad mexicana de sabor picante, hecha con una mezcla de 
cremoso puré de patata, carne de Ternera, ave y cerdo, tomate, cebo-
lla y pimiento. Servida en bolas irregulares terminadas con un fino y 
crujiente empanado, son ideales como tapa, aperitivo o guarnición.

2,40 €/unidad.

 Ref. PR55
Empanadillas de Atún
Caja de 3 Kg. (96 unidades x 31 Gr./unidad)
Masa tipo hojaldre, rellena de atún, pimiento, cebolla y tomate.
Ideales como aperitivo.

3,70 €/Kg.

0,12 €
Unidad de 31 Gr.

 aprox.

0,92 €
ración de 150 Gr.

0,55 €
ración de 150 Gr.

0,37 €
ración de 100 Gr.

0,43 €
ración de 100 Gr.

0,36 €
ración de 100 Gr.

0,33 €
ración de 100 Gr.

200 ºC
8 - 10 min.

180 ºC
4 - 6 min.
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 Ref. R737
Nuggets de Pollo
Caja de 3 x 1 Kg. (20 Gr. unidad)
Delicias de pollo ideales para servir en cualquier menú.
Ideales como primer plato o entrante.

8,08 €/Kg.

180 ºC
3 - 4 min.

0,16 €
Unidad 20 Gr.

aprox.  Ref. PR826 
Nuggets en Tempura
Caja de 3 Kg. (22 Gr./unidad aprox.)
Carne de pollo (47%) picada, formada, cocinada, cubierta con tempura, 
prefrita y ultracongelada.
Ideales como aperitivo o pica pica.

5,95 €/Kg.

175 ºC
3 min.

0,13 €
Unidad de 22 Gr.

 aprox.

 Ref. R722
Solomillo de Pollo rebozado “Finger”
Caja de 3 x 1 Kg. (50/75 Gr. unidad, aprox.)
Elaborados a partir de solomillo de pollo 100% natural. Con un 70% 
de solomillo de pollo y un 30% de arraigo, están marinados con una 
sabrosa mezcla de pimentón dulce, cayena,
pimienta, cebolla y ajo.

9,95 €/Kg.

180 ºC
2 - 3 min.

0,60 €
Unidad 60 Gr.

aprox.

 Ref. R871
Pollo estilo Kentucky
Caja de 3 x 1 Kg.
75% de carne de pollo. Piezas 
de peso variable.
Pollo 100% natural de origen 
nacional. Crujiente rebozado.
Elaborado con carne de pollo 
de la zona de la contrapierna 
con un marinado picante.
Se puede preparar en el horno
(menos aceite, más saludable).

9,95 €/Kg.

180 ºC
2 - 3 min.

 Ref. PR152
Tiras de Pollo Cajun
Caja de 4 x 1 Kg.
Una mezcla perfecta de especias con un toque pi-
cante para un rebozado crujiente.
Un sabor valiente que te sorprenderá.

10,95 €/Kg.

180 ºC
4 - 5 min.

200 ºC
9 - 10 min.

 Ref. PR600
Frites de Pollo Empanado. Halal
Caja de 3 x 1 Kg.
Tiras de pechuga de pollo 100% natural con un crujiente empanado. 
Halal.

11,65 €/Kg.

180 ºC
2 - 3 min.

 Ref. PR65
Cordon Bleu de Pollo
Caja de 3 Kg. (19 x +/-155 Gr. aprox.)
Carne de pollo marinada, con jamón y queso, empanada, cocida y con-
gelada.

10,95 €/Kg.

180 ºC
4 - 5 min.

 Ref. PR125
Escalopa Milanesa de Ternera
Caja de 4 Kg. (42 piezas aprox.)
Carne de Ternera macerada y enlucida.
Ideal como segundo plato de menú.

10,99 €/Kg.

180 ºC
4 - 5 min.

1,70 €
Unidad de 155 Gr.

 aprox.

1,05 €
Unidad de 95 Gr.

 aprox.

 Ref. 91100
Libritos de Lomo Empanado
Caja de 4 Kg. (8/11 piezas/Kg.)
Dos deliciosas lonchas de lomo adobado (45%), envueltas en queso 
(9%) y embutido de magro de cerdo (9%).

7,99 €/Kg.

175 ºC
5 min.

0,80 €
unidad de 100 Gr.

 aprox.

 Ref. C023
Pechuga de Ave rebozada
Caja de 2,5 Kg. (30 unidades/Caja.)
Deliciosas y crujientes tetas empanadas Con un toque extra crujiente. 
Producto que está pre frito y horneado.

7,90 €/Kg.

180 ºC
3 - 4 min.

0,66 €
Unidad de 155 Gr.

 aprox.
220 ºC
20 min.

1,49 €
ración de 150 Gr.

 aprox.

1,09 €
ración de 100 Gr.

 aprox.
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 Ref. R003
Base de Pizza 30 x 40 Cm.
Caja de 20 unidades. (510 Gr./unidad.)
Elaboradas con harina de malta y avena, sin aditivos.
De aspecto arsenal, bordillos redondeados, crujiente y esponjoso.
Ideal para realizar porciones. Cocidas en el horno de piedra.

1,50 €/unidad.

 Ref. R3051
Base de Pizza con Tomate
Caja de 6 unidades. (250 Gr./unidad.). 26 Cm.
Base de Pizza extra fina con tomate.

1,50 €/unidad.

220 ºC
7 - 8 min.

240 ºC
10  min.

 Ref. SG0313
Pinsa Romana con Tomate
Caja de 15 x 295 Gr.
Harina de trigo, agua, levadura, sal, tomate troceado (zumo de tomate 
24%, sal y ácido cítrico) aceite de oliva, sal y orégano.

2,95 €/unidad.

Petició prèvia a
24 hores

 Ref. SG0312
Pinsa Romana Blanca
Caja de 15 x 295 Gr. (30 Cm.)
Harina de trigo, agua, levadura, sal.

2,90 €/unidad.

Petició prèvia a
24 hores

easy

Assolim presenta su nueva marca con una gran variedad de soluciones gastronómicas, con el fin 
de optimizar tiempo y costes en el restaurador, sin minimizar calidad ni presencia.
Encontrará desde entrantes, hasta primeros platos, carnes, pescados, postres, etc...

220 ºC
7 - 8 min.

220 ºC
7 - 8 min.

Soluciones a tu alcance

Regenerar y emplatar
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easy easySoluciones a tu alcance

 Ref. F0097
Pimiento tiras Parrilla
Bolsa d’1 Kg.
Pimientos (Capsicum an-
nuum). Cortados a tiras de 
aproximadamente de 6 mm de 
ancho, a continuación se ro-
cian con aceite de girasol, se 
asan en horno.

5,15 €/Kg.

180 ºC
7 min.

180 ºC
15 min.  Ref. F9987

Verduras para Sofrito
Caja de 6 x 1 Kg.
Mezcla de cebolla 6x6 mm aprox. 
(36%), tomate crudo con piel cor-
tada en cubos 10x10 mm aprox. 
(33%), pimiento verde, escaldado 
cortado a 6x6 mm aprox.(26%) y ajo 
crudo en cubos de 4x4 mm aprox. 
(5%).

2,95 €/Kg.

180 ºC
7 min.

180 ºC
15 min.

Caja de 4 x 1 Kg.
Pimiento asado al horno de leña cortado en tiras desiguales de 0,9 mm de 
ancho. Envasado en Bolsa plástica transparente al vacío sin líquido añadido, 
"en el zumo".
Puede consumirse directamente, o se puede calentar, según uso.

 Ref. S9615
Tiras de Pimiento Rojo escalivado

5,50 €/Kg.

Caja de 4 x 1 Kg.
Pimiento asado en el horno de leña entero sin piel. Envasado en Bolsa plás-
tica transparente al vacío sin líquido añadido, "en el zumo"
Puede consumirse directamente, o se puede calentar, según uso.

 Ref. S9614
Pimiento entero Rojo escalivado

5,50 €/Kg.

 Ref. S3010
Cebolla frita crujiente
Caja de 10 x 500 Gr.
Cebolla frita crujiente, obtenida a partir de cebollas blancas frescas.
Ideal para preparar ensaladas, puré de patatas, pastas, croquetas, tortilla, 
perritos calientes, hamburguesas, salsas, carnes, pescados.

6,30 €/Kg.

 Ref. SG0226
Cebolla Caramelizada
Lata d'1Kg.
Cebolla caramelizada ideal para sándwiches, pizza, carnes, ensaladas, bu-
ffet, tapas, etc.
Cebolla (75%), azúcar, aceite de girasol, sal.

7,95 €/Kg.

 Ref. F0096
Patata Pochada
Bolsa d’1 Kg.
Patata y aceite de girasol.
Te faltará añadir 8 - 9 huevos y harás una 
fantástica tortilla.

3,80 €/Kg.

175 ºC
3 - 4 min.

 Ref. F3717
Patata Pochada con Cebolla
Bolsa d’1 Kg.
Mezcla de patata de corte casero, fino 
e irregular, y de cebolla pochada.
Solo te hará falta añadir 12 huevos y 
harás una fantástica tortilla.

3,80 /Kg.

175 ºC
3 - 4 min.

 Ref. V8019
Mezcla de Verduras Asadas
Caja de 6 x 1 Kg.
Pimiento rojo asado, berenjena asada, calabacín asado y patata asada.

4,95 €/Kg.

180 ºC
5 min.

 Ref. V8040
Salteado de Verduras Brasa
Caja de 6 x 1 Kg.
El Salteado de Verduras Asadas ultracongelado se prepara a partir de 
las especies de calabacín Cucurbita pepo L, de guisante con vaina Pi-
sum sativum L, de berenjena Solanum 
melongena L y de pimiento rojo y ama-
rillo Capsicum annum L.

4,17 €/Kg.

180 ºC
7 min.

0,41 €
acompañamiento 

de 100 Gr. aprox.
0,49 €

acompañamiento 

de 100 Gr. aprox. Petició prèvia a
24 hores

0,55 €
acompañamiento 

de 100 Gr. aprox.

0,55 €
acompañamiento 

de 100 Gr. aprox.

0,51 €
acompañamiento 

de 100 Gr. aprox.
0,29 €

ración de 100 Gr. 
aprox.

0,13 €
acompañamiento 

de 20 Gr. aprox.
0,48 €

acompañamiento 

de 60 Gr. aprox.
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 Ref. PR2020
Pollo al Ast
Caja de 6 x 700 Gr.
Pollo al ast envasado al vacío.
Se debe descongelar totalmente para su regeneración.
Ideal como segundo plato.

4,35 €/unidad.

 Ref. S2009
All i Oli Tap Tap
Envase d’1 L.
Salsa all i oli.

7,19 €/Envase.

 Ref. S2000
All i Oli
Envase de 2 L.
Salsa all i oli en formato hosteleria.

9,79 €/Envase.

 Ref. B132
Salsa Romesco
Envase de 1,25 Kg.
Salsa indicada para acompañar cualquier tipo de plato, verduras,
ensaladas, etc...
Dejar descongelar, mezclar y utilizar.

13,99 €/Envase.

 Ref. SG0170
Salsa Mexicana
Envase de 900 Ml. Dosificador de biberón.
Salsa Mexicana picante.

7,39 €/Envase.

 Ref. SG0171
Salsa Especial Hamburguesa XL
Envase de 900 Ml. Dosificador de biberón.
Salsa especial Hamburguesas.

6,79 €/Envase.

Petició prèvia a
24 hores

Petició prèvia a
24 hores

 Ref. PR818 
Tequeño de Queso
Caja de 100 x 35 Gr.
Fina y deliciosa masa semihojada, crujiente, sin grasas adicionales, 
rellena de queso fresco, suave, pasteurizado y de producción pro-
pia. Sin aceite de palma y con ingredientes naturales.

0,35 €/unidad

180 ºC
3 - 4 min.

Descongelar
30 min.

Caja de 4 x 1 Kg.
Arroz blanco precocido, guisante y zanahoria, gambas peladas, dados 
de embutido de magro de cerdo y dados de tortilla.

 Ref. PR996
Arroz 3 Delicias

3,95 €/Kg.

180 ºC
4 - 5 min.

 Ref. LB017
Pulled Pork Fresh Pack
Envase d’1 Kg.
Preparado cárnico cocido, a base de paleta de cerdo (92%).

8,50 €/Envase.

1,09 €
ración de 175 Gr.

 (1/4 de pollo).

0,28 €
ración de 25 Gr.

 aprox.

0,59 €
ración de 150 Gr.

 aprox.

0,68 €
ración de 80 Gr.

 aprox.

Soluciones a tu alcance
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easy easySoluciones a tu alcance
 Ref. V773

Guacamole
Caja de 6 x 1 Kg.
Pulpa de aguacate perfectamente mezclada y triturada con pimientos jala-
peños verde y rojo cebolla y especias.
Dejar descongelar.

7,95 €/Kg.

 Ref. S2415
Patatas Fritas Paja
Caja de 2 Kg. (2 x 1 Kg.)
Patata frita paja con sal.

5,49 €/Kg.

 Ref. S0750
Nachos
Caja de 12 x 454 Gr.
Nachos de Maíz, Aceite de Girasol, Agua y Sal.
Deliciosos, ideales para dipear con salsas.

2,05 €/Bolsa.

 Ref. PR819 
Tequeño de Chocolate
Caja de 100 x 35 Gr.
Pedazos deliciosos de chocolate con avellana, cubiertos de nuestro 
mágico jarabe, consiguen darle un único toque secreto para crear 
un tequeño inigualable, capaz de llenar cada momento de tu vida de 
felicidad y lo mejor de todo sin aceite de palma!

0,36 €/unidad

180 ºC
3 - 4 min.

Descongelar
30 min.

 Ref. 92765
Tarta de Santiago
Pastís de 700 Gr.
Con base de almendras, huevos, margarina y azúcar junto al cui-
dado proceso de fabricación más tradicional.

Descongelar
6 hores

6,85 €/tarta.

 Ref. 3981 
Pastel de Queso y Arándanos
Pastel de 1,2 Kg. (Precortada en 12 porciones.)
Base de masa de pasta brisa con capa de pastel de queso (59%) 
y preparación de arándano (15%), cubierta con glaseado de torta, 
congelada rápidamente.

Descongelar
6 hores

8,95 €/pastel.

 Ref. C080
Profiteroles con Nata
Caja de 8 x 500 Gr. (18 Gr. unidad/aprox.)
Relleno (75%): Agua, suero de mantequilla, aceites y grasas vege-
tales, azúcar, leche desnatada, almidón modificado, glucosa, pro-
teínas de la leche, sólidos lácteos, emulgentes, sal y aroma.
Pasta petisú (25%): Huevo pasteurizado, harina de trigo, aceite de 
girasol refinado, agua, emulgente, sal, aroma (mantequilla), almi-
dón de maíz. Puede contener trazas de mostaza.

Descongelar
15 - 20 min.

0,09 €/unidad

 Ref. PR331
Coulant de Chocolate Vegano con Avellanas
Caja de 20 x 90 Gr. (7 Cm.)
Nuestros chefs han trabajado la receta de este fondant chocolate vegano con ave-
llanas con materias primas de calidad. De hecho, el fondant chocolate vegano está 
compuesto por harina de trigo francés, chocolate negro con un 58% de cacao certifi-
cado Rainforest, trocitos de avellana tostada y una pizca de flor de sal de Guérande.

0,89 €/unidad.

 Ref. 3215
Gofre Belga
Caja de 24 x 100 Gr.
Gofre de apariencia artesanal con masa esponjosa y consisten-
te con trocitos de azúcar.

1,06 €/unidad.

 Ref. 61390 
Churro Listo
Caja de 5 x 30 unidades. (15 Cm.)
Clásicos churros listos.

0,08 €/unidad

Descongelar
15 - 20 min.

Descongelar
30 min.

0,62 €
ración de 90 Gr.

 aprox.
0,89 €

ración de 100 Gr.
 aprox.

0,64 €
ración de 80 Gr.

 aprox.

0,20 €
ración de 150 Gr.

 aprox.

0,44 €
ración de 80 Gr.

 aprox.

Descongelar
2 hores

180 ºC
12 min.
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Productos del Mar  Ref. P563
Centros de Bacalao
Caja de 5 Kg. 10% Glaseo.
Variedad: Gadus Morhua. Procedencia: Islandia
Ideal para preparar al horno.

8,50 €/Kg.

 Ref. P561
Lomo Junior  de Bacalao
Caja de 5 Kg. 10% Glaseo.
Bacalao, agua, y sal.
Variedad: Gadus Morhua. Procedencia: Islandia

8,50 €/Kg.

0,85 €
ración de 100 Gr.

 aprox.

 Ref. P890
Lomo Jumbo de Bacalao 500/700
Caja de 5 Kg. 10% Glaseo.
Variedad: Gadus Morhua. Procedencia: Islandia
Ideal para porcionar y preparar platos de carta.

9,90 €/Kg.

0,99 €
ración de 100 Gr.

 aprox.

 Ref. P915
Filetee de Bacalao 2a. +1.000
Caja d’11 Kg. 10% Glaseo.
Bacalao, agua, y sal. Variedad: Gadus Morhua. Procedencia: Islandia
Ideal para preparar frito o la plancha, o al horno.

6,95 €/Kg.

0,69 €
ración de 100 Gr.

 aprox.

0,85 €
ración de 100 Gr.

 aprox.
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 Ref. GA0035      
Bacalao Desmigado Especial Salado 
Caja de 5 Kg. 
Tiras pequeñas de Bacalao desmigado Especial.

17,80  €/Kg.

Descarga nuestro
catálogo

 Ref. GA0011      
Lingote de Bacalao al vacío +/- 200 Gr.
Caja de +/- 5 Kg. 4 Bolsas de 6 raciones. 0% Glaseo.
Lingotes de la parte baja del lomo corto del Bacalao de +/- 200 Gr.
Envasado al vacío.

18,80  €/Kg.

 Ref. GA0034      
Tiras de Bacalao salado sin piel 
Caja de 5 Kg. 0% Glaseo.
Tiras de Bacalao salado sin piel.

17,94 €/Kg.

 Ref. GA0008       
Bacalao Desmigado Especial IQF
Caja de 6 Kg. 25% de Glaseo. 
Trozos de Bacalao desmigado sin piel.

12,33 €/Kg.

 Ref. GA0017       
Bacalao Desmigado Especial Desalado
Caja de 3 x 2 Kg. 0 % Glaseo.
Bacalao desmigado desalado.
Ideal para hacer "esqueixada" o ensaladas.

14,88 €/Kg.

 Ref. GA0075
Lingote de Bacalao 150/180 IQF
Caja de 3 Kg. 10% Glaseo.
Variedad: Gadus Morhua. Origen: Islandia
Ideal para preparar al horno.

15,99 €/Kg.

2,72 €
Pieza aprox.

1,19 €
ración de 80 Gr.

 aprox.

0,99 €
ración de 80 Gr.

 aprox.

0,90 €
ración de 50 Gr.

 aprox.

0,89 €
ración de 50 Gr.

 aprox.

Desde siempre hemos apostado por la elaboración y comercialización de este producto, únicamente elaborado con 
el auténtico Gadus Morhua, el Bacalao del Atlántico Norte, y especialmente el Bacalao de Islandia de primera calidad 
y capturado con el método de anzuelo, por ser éste el Bacalao de más calidad y el más apreciado en el mundo.

Estamos especializados en cortes en Bacalao de Islandia específicos para hostelería y alimentación.

Ofrecemos una amplia gama de referencias para todo tipo de restaurantes, desde lomos de Bacalao de una excelente 
calidad y de grandes dimensiones a cortes muy económicos, sin dejar atrás la calidad.

Disponemos de referencias y formatos para supermercados, tiendas de congelados y tiendas de alimentación.

Todos nuestros productos están elaborados con Bacalao de Islandia de primera calidad.

3,76 €
Pieza aprox.
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 Ref. P227
Filete de Gallineta 170/220
Caja de 5 x 1 Kg. 15% Glaseo.
Variedad: Sebastes spp. Origen: Islandia
Ideal para preparar a la plancha.

5,95 €/Kg.

 Ref. P179
Filete de Gallo de San Pedro 150/200
Caja de 5 x 1 Kg. 20% Glaseo.
Variedad: Zeus faber.
Ideal para realizar a la plancha.

5,95 €/Kg.

 Ref. P119
Filete de Perca  300/500
Caja de 6 Kg. 10% Glaseo.
Variedad: Lates niloticus.
Preparar a la plancha o al horno.

7,80 €/Kg.

 Ref. P855
Filete de Abadejo 4/6  120/170
Caja de 5 x 1 Kg. 25% Glaseo.
Variedad: Theragra chalcogramma.
Preparar a la plancha o al horno.

4,90 €/Kg.

 Ref. P107
Filetee de Sardina
Caja de 5 Kg. 20% Glaseo.
Filetee de sardina sin espina.
Variedad: Sardina pilchardus.
Ideal para preparar para coci-
nar, horno, frita etc.

4,95 €/Kg.

 Ref. P942
Filetee de Caballa IQF
Caja de 6 Kg. 10% Glaseo.
Variedad: Scomber scombrus.
Ideal para preparar rebozado.

5,65 €/Kg.

 Ref. P617
Filete de Tilapia 3/5 IQF
Bolsa d’1 Kg. 20% Glaseo.
Variedad: Oreochromis niloticus. 
Preparar a la plancha o al horno.

4,85 €/Kg.

 Ref. P780
Filete de Limanda 80/120
Caja de 5 Kg. 20% Glaseo.
Varieta: Limanda Aspera. Origen: Océano Pacífico.
Preparar a la plancha o al horno.

6,70 €/Kg.

 Ref. P1415
Sardina Grande 11/12
Bolsa de 1 Kg. 10% Glaseo.
Variedad: Sardina pilchardus.
Ideal para preparar a la plancha, brasa, etc.   

2,75 €/Kg.

 Ref. P048
Cola de Rape Chino M  150/200
Bolsa d'1 Kg. 20 % Glaseo.
Colas de rape. Variedad: lophius litulon. Origen: China.
Ideal para preparar al horno.

4,60 €/Kg.

0,68 €
ración de 120 Gr.

 aprox.

0,59 €
ración de 120 Gr.

 aprox.
0,41 €

ración de 150 Gr.
 aprox.

3,12 €
ración de 400 Gr.

 aprox.

0,73 €
ración de 150 Gr.

 aprox.

1,19 €
ración de 200 Gr.

 aprox.

0,80 €
ración de 175 Gr.

 aprox.

0,73 €
ración de 150 Gr.

 aprox.

0,67 €
ración de 100 Gr.

 aprox.

1,04 €
ración de 175 Gr.

 aprox.



Of
er

ta
s v

áli
da

s h
as

ta
 fin

 d
e 

ex
ist

en
cia

s

52 53

 Ref. P1422
Ventresca de Merluza con Piel
Caja de 5 Kg. 0% Glaseo.
Variedad: Merluccius capensis, Merluccius paradoxus.
Ideal para preparar al horno.

5,90 €/Kg.

 Ref. P981
Rodaja de Merluza Extra Múm. 3
Caja de 6 x 1 Kg. 20% Glaseo.
Variedad: Merluccius capensis.
Es un pez, perfecto para freír, plancha o horno.

5,65 €/Kg.

 Ref. P1402
Stick de Cangrejo
Bolsa d' 1 Kg.
Surimi con sabor a cangrejo.
Ideal para preparar ensaladas.

3,60 €/Kg.

 Ref. P1399
Porciones de Salmon Salar
Bolsa d'1 Kg. 20% Glaseo. (125 Gr./Pieza)
Variedad: Salmon Salar. Origen: Noruega
Ideal para preparar al horno.

12,95 €/Kg.

 Ref. P1431
Gallo sin cabeza + 225 Gr. IQF
Caja de 5 Kg. 10 % Glaseo.
Variedad: Lepidorhombus spp.
Es un pescado ideal para hacer menús diarios, de fin de semana, de 
empresa, perfecto para freír, plancha o horno.

5,75 €/unidad.

 Ref. P1423      
Lenguado "Rubio" 200/300
Caja de +/- 15 Kg. aprox. 0 % Glaseo.
Variedad: Solea senegalensis
Ideal para preparar a la plancha

7,95 €/unidad.

 Ref. P1420
Lenguadina G 800 con piel
Caja de +/- 10 Kg. 10 % Glaseo.
Variedad: Cynoglossus senegalensis.
Es un pescado ideal para hacer menús diarios, perfecto para freír, o 
plancha.

8,95 €/unidad.

 Ref. P1396
Filete de Salmon +400
Caja de 10 Kg. 25% Glaseo.
Variedad: Oncorhynchus gorbuscha.
Ideal para preparar cocinar al horno.

7,20 €/Kg.

 Ref. P1139
Filete de Merluza 4/6 con Piel
Caja de 5 Kg. 0% Glaseo.
Variedad: Merlucius capensis/paradoxus. Origen: Sudáfrica / Namibia.
Ideal para hacer a la plancha, rebozado, o al horno.

6,40 €/Kg.

0,71 €
ración de 120 Gr.

 aprox.

0,79 €
ración de 140 Gr.

 aprox.

0,96 €
ración de 150 Gr.

 aprox.

0,86 €
ración de 120 Gr.

 aprox.

1,29 €
ración de 225 Gr.

 aprox.

1,62 €
ración de 125 Gr.

 aprox.

1,99 €
ración de 250 Gr.

 aprox.

 Ref. P449
Rodaja de Caella Extra G  IQF
Caja de 7 Kg. 20% Glaseo.
Variedad: Prionace glauca. 
Ideal para preparar a la plancha.

3,50 €/Kg.

0,49 €
ración de 140 Gr.

 aprox.

0,29 €
ración de 80 Gr.

 aprox.
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 Ref. P588
Sepia Sucia P Marruecos
Caja de +/- 6 Kg. aprox. 0% Glaseo.
Variedad: Sepia Officinalis. Origen: Marruecos.
Ideal para preparar a la plancha.

12,75 €/Kg.

 Ref. P1370
Sepia Sucia T2 200/300 Túnez

Blocs de 2 x 5 Kg. aprox. 0% Glaseo.
Variedad: Sepia Officinalis. Origen: Túnez.

Ideal para preparar a la plancha

10,80 €/Kg.

 Ref. P859
Sepia límpia 200/300
Caja de 7 Kg. 20% Glaseo.
Variedad: Sepia officinalis.
Ideal para preparar a la plancha.

12,50 €/Kg.

 Ref. P860
Sepia límpia 1.000/2.000
Caja de 7 Kg. 20% Glaseo.
Variedad: Sepia Pharaonis. Procedencia: Océano Índico.
Ideal para hacer marcas y guisos.

8,90 €/Kg.

 Ref. P1440
Sepia límpia 300/400 Marruecos
Caja de 7 Kg. 20% Glaseo.
Variedad: Sepia Pharaonis.
Ideal para preparar a la plancha.

12,50 €/Kg.

 Ref. P1076
Sepia límpia 8/12 Marruecos
Bolsa d'1 Kg. 20% Glaseo.
Variedad: Sepia Pharaonis.
Ideal para preparar a la plancha.

8,95 €/Kg.

 Ref. P1150
Tubo de Pota Gigas 200/400
Caja de 5 Kg. 25% Glaseo. 
Variedad: Dosidicus Gigas.
Ideal para hacer a la plancha, o porcionar para anillas.

3,70 €/Kg.

 Ref. 92103
Pulpito 40/60
Bolsa d’1 Kg. 20% Glaseo.
Variedad: Octopus Vulgaris. Origen Vietnam.
Ideal para preparar a la plancha.

7,65 €/Kg.

 Ref. P128
"Puntilla" India límpia 80 up
Caja de 12 x 500 Gr. 10% Glaseo.
"Puntilla" de Calamar límpia congelada en bloque.
Ideal para preparar rebozada.

5,10 €/Kg.

 Ref. P000
Calamar Patagónico C
Caja de +/- 10 Kg. aprox. 0 % Glaseo.
Variedad: Loligo gahi.
Ideal para preparar a la plancha o en guisos, o como ingrediente para paellas.

5,90 €/Kg.

 Ref. P1369
Pulpo T2 Túnez
Pieza de +/- 3,2 Kg. aprox. 0 % Glaseo.
Variedad: Octopus vulgaris.
Ideales para realizar a la brasa, o a la gallega.
Dejar descongelar antes de cocinar.

19,35 €/Kg.

 Ref. P203
Sopa de pescado/sofrito

6,50 €/Kg.

Caja de 5 x1 Kg. 10% Glaseo.
Calamar troceado, concentrado de sopa de pescado, almeja, gamba pelada 
cruda, merluza en tacos, carne de mejillón cocido.

Por 1 Kg. de producto:
Poner a hervir 2 L. de agua.
Cuando hierva, sin descongelar, verter el producto e ir removiendo.
Aproximadamente entre 18 - 20 minutos tendrá a punto una deliciosa sopa.

1,53 €
ración de 120 Gr.

 aprox.
2,70 €

ración de 250 Gr.
 aprox.

3,12 €
ración de 250 Gr.

 aprox.

0,89 €
ración de 100 Gr.

 aprox.

0,89 €
ración de 100 Gr.

 aprox.

4,37 €
ración de 350 Gr.

 aprox.

1,11 €
ración de 300 Gr.

 aprox.

0,76 €
ración de 100 Gr.

 aprox.

0,51 €
ración de 100 Gr.

 aprox.

0,71 €
ración de 120 Gr.

 aprox.
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 Ref. P113
Mejillón Cocido 1/2 concha 90/130
Bandeja d’1 Kg. 10% Glaseo.
Variedad: Mytilidae.
Ideal para preparar arroces.

7,55 €/Kg.

 Ref. P0131
Mejillón sin concha
Bandeja d’1 Kg. 10% Glaseo.
Vianda de mejillón cocido. Variedad: Mytilus galloprovincialis.
Ideal para preparar arroces, paellas o ensaladas.

5,65 €/Kg.

 Ref. P1249
Cangrejo Azul del Mediterráneo partido
Estuche de 800 Gr.
Cangrejo azul. Variedad: Callinectes Sapidus. 
Capturado en el Mar Mediterráneo.

5,10 €/Kg.

 Ref. P1111
Galera Griega
Caja de 2,5 Kg. 2% Glaseo.
Variedad: Squilla mantis.
Ideal para preparar arroces o hacer a la plancha.

6,35 €/Kg.

 Ref. P314
Almeja Blanca 60/80
Bolsa d’1 Kg. 5 % Glaseo.
Variedad: Meretrix lyrata.
Ideal para preparar arroces.

3,20 €/Kg.

 Ref. P078
Cigala Núm. 4  26/35
Estuche d'1,5 Kg. 25% Glaseo.
Variedad: Nephrops norvegicus. 
Ideal para preparar a la plancha.

10,90 €/Kg.

 Ref. P1409
Cigala "Grillo" 40/70
Caja de 3 Kg. 25% Glaseo.
Cigalas pequeñas congeladas a bordo. Variedad: Nephrops norvegicus.
Ideal para preparar a la plancha.

6,35 €/Kg.

 Ref. P362
Gamba Pelada 50/70
Bolsa d'1 Kg. 35% Glaseo.
Gamba pelada y cruda. Variedad: Solenocera melantho.
Ideal como entrante o primer plato.

7,75 €/Kg.

 Ref. P266
Langostinera T Núm. 3  30/40
Caja de 2 Kg. (30/40 piezas/Kg.) 0% Glaseo.
Gamba langostinera nº3. Factoría. Variedad: Pleoticus muelleri.
Ideal para arroces.

8,95 €/Kg.

 Ref. 5301
Gamba Blanca G 3
Caja d'1 Kg. 0% Glaseo.
Variedad: Parapenaeus longirostris. Origen: Grecia.
ideal para realizarlas a la plancha o cocidas con el punto de sal.

9,50 €/Kg.
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En Assolim disponemos de 
atención telefónica especializa-
da, y personalizada para
la familia del pescado fresco.

Pídele a tu asesor comercial, si 
quieres aprovechar este servi-
cio.

Horario: de 21:30 ha 23:30 h

Uno de nuestros valores añadidos es 
tener una sala de manipulación propia 
donde podemos ofrecer diferentes 
tipos de preparación del pescado: lim-
pio, fileteado, deslijado, en rodajas, en-
vasado al vacío, todo en función de lo 
que necesite para sus creaciones más 
innovadoras y su mejor conservación.

Recuerda pedir a tu asesor
comercial qué tipo de preparación 
quieres.

Pide tu tarifa de precios de Pescado Fresco semanal a tu asesor comercial. 

Ref. PF60520
Dorada 200/300 Gr.
Caja de 23 - 25 unidades.
Dorada 200/300 Gr.
Ideal para preparar al horno.

Precio Según Mercado

Ref. PF60565
Lubina 200/300 Gr.
Piezas de 200/300 Gr/unidad.
Lubina 200/300 Gr.
Ideal para preparar al horno.

Precio Según Mercado

Ref. PF78238
Salmón Fileteado 4/6 Kg.
Piezas de 4/6 Kg./unidad.
Salmón entero Fileteado.
Ideal para horno o plancha.

Precio Según Mercado

Ref. PF93172
Sepia Grande Sucia 1/3 Kg.
Piezas d'1/3 Kg./unidad.
Sepia Sucia.
Ideal para trocear y hacer arroces o hacer a la plancha.

Precio Según Mercado

Ref. PF60098
Tiras de Calamar Potón semi conserva
Caja de 6 Kg.
Tiras de potón.
Ideal para trocear y hacer arroces o hacer a la plancha o rebozado.

Precio Según Mercado
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 Ref. RF123
Nata Líquida Vegetop UHT
Caja de 6 x 1 L.
¡La mejor alternativa a la nata! Muy versátil, ideal para montar y cocinar.
• Con base láctea, sabor y textura cremosa.
• En la cocina admite la adición de ingredientes sin cortarse.
• En repostería, gran firmeza y estabilidad, aguanta el transporte.
• Permite congelar y descongelar las elaboraciones sin alteraciones.
• Un rendimiento excepcional. (1L= 3L de producto montado)*.
• Producto UHT, preserva sus funcionalidades hasta 5 meses

2,83 €/unidad.

 Ref. RF120
Nata Líquida 35% 
Caja de 6 x 1 L.
¡La nata más versátil! Perfecta para todas las recetas.
• En la cocina, el sabor y la textura que merecen tus salsas y cremas.
• En repostería, la mejor firmeza, estabilidad y rendimiento por tus postres.
• Permite congelar y descongelar las elaboraciones sin alteraciones.
• Producto UHT, preserva sus funcionalidades hasta 5 meses.

4,99 €/unidad.

 Ref. RF127
Nata Líquida Culinaria Original 20%
Caja de 6 x 1 L.
Debic inventó la nata para cocinar ¡Elige la número 1!
• Riesgo 0; no se corta, no se adhiere ni se desborda.
• Permite congelar y descongelar las preparaciones sin alteración alguna.
• Se puede recalentar sin riesgo de cortarse incluso en el baño maría.
• Facilita el trabajo simplificando procesos.
• Tiene mayor rendimiento ya que reduce más rápido.

4,42 €/unidad.

 Ref. RF124
Crema de Queso
Envase de 1,5 Kg.
Versátil y funcional para todas tus elaboraciones.
• Sabor fresco y textura suave y cremosa.
• Perfecto como base para tu pastel de queso y otros postres con queso.
• Por su textura es ideal para untar o rellenar y para enriquecer salsas, 
cremas y sopas.

10,50 €/Envase.

Refrigerados
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 Ref. M737
Manga de Mousse de Chocolate
Manga de 900 Gr. (12 raciones de 100 Ml.)
Una mousse de chocolate lista para servir presentada en una práctica
manga pastelera con boquilla incorporada.
• Servicio impecable gracias a la manga pastelera y al filtro en forma de estrella.
• Producto congelado de larga caducidad, siempre disponible.
• ¡Más fácil, práctico y seguro imposible!

5,95 €/manga.

 Ref. RF121
Crema Inglesa Bourbon UHT
Caja de 6 x 1 L.
Una salsa de postre con auténticas vainas de vainilla claramente
visibles, para dar un toque premium a las elaboraciones.
• Sabor suave y equilibrado con verdadera vainilla natural Bourbon.
• Lista para utilizar en un acabado perfecto con una textura lisa y homogénea.
• Ideal para acompañar elaboraciones frías o calientes.

3,82 €/unidad.

 Ref. RF122
Crème Brûlée UHT
Caja de 6 x 1 L. (10 raciones x 100 Ml. aprox.)
Para los chefs que buscan sabor y autenticidad. Con vainas de vainilla Bour-
bon, una auténtica crème brûlée que sirve también de base para otras cremas 
como la crema catalana.
• Sabor fresco de nata y huevos, con auténticas vainas de vainilla natural Bour-
bon.
• Rápida y fácil de preparar, sin horno: lista en 4 pasos.
• Una base muy versátil que te permite dar tu toque personal.

5,28 €/unidad.

 Ref. RF125
Panna Cotta UHT
Caja de 6 x 1 L. (100 raciones x 100 Ml. aprox.)
Base para elaborar el clásico postre italiano a base de nata fresca.
• Con un verdadero sabor a nata, fresco y resultado casero.
• Una preparación práctica y rápida: lista en 4 pasos.
• Admite adición de ácidos y alcoholes y conserva su textura cremosa.
• Una base muy versátil para que puedas darle el toque personal.

4,29 €/unidad.

 Ref. M580
Nata Sprai
Caja de 6 x 700 Ml. (700 Ml.= 2,8 L de producto montado)
Tus postres y bebidas siempre irresistibles.
• Excelente sabor con la textura de una nata como recién montada.
• La nata más firme del mercado incluso con bebidas calientes.
• Gran rendimiento. (700ml= 2,8L de producto montado)* con menos mermas.
• Limpieza fácil e higiénica gracias al filtro desatornillado.

6,56 €/unidad.

 Ref. RF126
Tiramisú UHT
Caja de 6 x 1 L. (20 raciones x 100 Ml. aprox.)
La base ideal para montar un auténtico tiramisú italiano u otros postres con 
base de mascarpone.
• Excelente estructura y textura cremosa, fácil de cortar.
• Elaborado sobre la base de la auténtica receta italiana.
• Con un 55% de mascarpone para un rendimiento óptimo, textura cremosa y
   sabor casero.
• Una base muy versátil para que puedas darle tu toque personal.
• Rápida y fácil de preparar.

6,12 €/unidad.

0,50 €
ración de 100 Ml.

 aprox.

0,38 €
ración de 100 Ml.

 aprox.
0,43 €

ración de 100 Ml.
 aprox.

0,53 €
ración de 100 Ml.

 aprox.
0,31 €

ración de 100 Ml.
 aprox.

Descongelar
48 hores.
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Barra De +/- 900 Gr. aprox.
Especialmente pensado para la preparación de bocadillos. Elaborado 
con leche de vaca pasteurizada, la corteza es fina y la pasta suave y 
cremosa. Formato especial para profesionales de la restauración.

 Ref. RF105
Queso Brie Baguette

9,85 €/Kg.

Envase de 500 Gr.
Mascarpone 100%. Crema de leche italiana.
Ideal para preparar postres.

 Ref. SG0286
Mascarpone

4,75 €/Envase.

Petició prèvia a
24 hores

 Ref. RF116
Queso Edam loncheado
Bandeja d’1 Kg. (50 lonchas)
Queso Edam hecho a partir de leche pasteurizada de vaca, sal, cultivos, 
cuajo. 40% MG/ES.
Ideal para bocadillos.

8,65 €/Bandeja.

0,17 €
llesca de 20 Gr.

 aprox. Ref. RF036
Queso naranja Cheddar loncheado
Bandeja de 1 Kg.
Queso Cheddar loncheado madurado con 51% de grasa en materia seca.
Ideal para preparar bocadillos.

10,99 €/Bandeja.

 Ref. CF0208
Bebida Kombucha Dragon Lemonade
Caja de 12 x 250 Ml.
Bebida probiótica obtenida a partir de la fermentación de una simbi-
osis de bacterias y levaduras, conocida como SCOBY. Versión PINK, 
su color la proporciona una fruta exótica llamada “PITAYA” o también 
conocida como fruta del dragón, esta fruta es la responsable de color 
rosa eléctrico, además le acompaña limón y limón, que añaden el cítri-
co al gusto de la bebida.

1,65 €/unidad

 Ref. CF0209
Bebida Kombucha Orange Fantasy
Caja de 12 x 250 Ml.
Bebida probiótica obtenida a partir de la fermentación de una simbiosis 
de bacterias y levaduras, conocida como SCOBY. Tiene todo el color y 
el sabor de la naranjada, con un agradable sabor dulce-cítrico gracias 
al limón que compone la bebida.

1,65 €/unidad

 Ref. CF0210
Bebida Kombucha Lemon Fantasy
Caja de 12 x 250 Ml.
Bebida probiótica obtenida a partir de la fermentación de una simbiosis 
de bacterias y levaduras, conocida como SCOBY. Versión DUO limón 
y limón, rico en VITAMINA C, ideal para refrescarte de forma sana y 
natural en los meses más calurosos.

1,65 €/unidad

 Ref. CF0211
Bebida Kombucha Kombucola
Caja de 12 x 250 Ml.
Bebida probiótica obtenida a partir de la fermentación de una simbiosis 
de bacterias y levaduras, conocida como SCOBY. Versión Cola, rico 
en VITAMINA C, ideal para refrescarte de forma sana y natural en los 
meses más calurosos.

1,65 €/unidad

 Ref. CF0212
Bebida Kombucha Blue Mojito
Caja de 12 x 250 Ml.
Bebida probiótica obtenida a partir de la fermentación de una simbiosis 
de bacterias y levaduras, conocida como SCOBY. Versión Blue Mojito, 
rico en VITAMINA C, ideal para refrescarte de forma sana y natural en 
los meses más calurosos.

1,65 €/unidad
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El Horno  Ref. 65933
Burguer Brillante tierna Plus
Caja de 60 x 92 Gr. (115 Mm.)
Su apetitosidad salta a la vista gracias a la brillante y colorida cor-
teza que les da nombre, y al estar elaborados con mantequilla y hari-
na de soja, presentan un sabor tan peculiar como irresistible.

0,64 €/unidad

Descongelar
50 min.

 Ref. 85454
New Burguer Brioix
Caja de 60 x 70 Gr.
Siente a cada bocado el sabor y el aroma del auténtico bollo. Elabo-
rado con mantequilla y huevos sorprende por el suave y esponjoso 
muelle que facilita el mordisco. Un panecillo con agradables notas a 
mantequilla que enamorará a los más dulces.

0,55 €/unidad

Descongelar
20 - 30 min.

 Ref. 69442
Burguer Soft
Caja de 60 x 92 Gr. (118 Mm.)
Corteza intensamente brillante y de atractivo color tostado dará un 
plus a tus creaciones a la plancha.

0,58 €/unidad

Descongelar
20 - 25 min.

 Ref. 69813
Burguer Sésamo precortada
Caja de 60 x 85 Gr. (125 Mm.)
El clásico de siempre terminado con sésamo pelado y un proceso de 
elaboración que lo hace más pan.

0,59 €/unidad

Descongelar
20 - 30 min.
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180 - 190 ºC
1 min.

Descongelar
20 - 30 min.  Ref. 97865 

Bollo Hamburguesa Especial
Caja de 40 x 120 Gr. (165 Mm.)
Pan especial para hamburguesa de 120 Gr. y 165 Mm. de diámetro.
Ideal para realizar hamburguesas de gran tamaño.

0,55 €/unidad

Descongelar
30 min.

 Ref. PR064
Pan de Frankfurt 75 Gr.
Caja de 50 x 75 Gr. (19 Cm. aprox.)
Pan ideal para preparar Frankfurts.

0,37 €/ unidad.

Deixar
descongelar

 Ref. 82357
Pan Bao Negro
Caja de 20 x 70 Gr. (19 Cm. aprox.)
Delicado bocado de panecillo elaborado siguiendo una de las 
técnicas culinarias más populares de oriente. Esta especialidad 
asiática es la base con la que se preparan los bocadillos que se 
saborean en Taiwán y Filipinas.

0,68 €/ unidad.

 Ref. 64150
Panecillo de Frankfurt Listo
Caja de 76 x 95 Gr. (20 Cm. aprox.)
Un panecillo tierno y sabroso elaborado con la receta del au-
téntico pan. Producto muy regular, 100% terminado, con muc-
has posibilidades. Amplia la oferta del establecimiento con re-
cetas dulces y saladas.

0,35 €/ unidad.

Descongelar
20 min.

 Ref. 66160
Rock and Roll
Caja de 6 (8 x 73 Gr.) (365 Mm. aprox.)
Te presentamos este pan inglés de textura abriochada en unida-
des de ocho piezas ya preporcionadas: basta con separarlas de 
las demás, practicar una vez y, tostada o al natural, rellenar con 
ingredientes dulces o salados.

0,58 €/ unidad.

Descongelar
50 min.

 Ref. 68900
Pan Bao
Caja de 30 x 41 Gr. (20 Cm. aprox.)
Delicado bocado de panecillo elaborado siguiendo una de las 
técnicas culinarias más populares de oriente. Esta especialidad 
asiática es la base con la que se preparan los bocadillos que se 
saborean en Taiwán y Filipinas. Su nombre Bao, significa en-
volver. Es una pequeña pasta de masa ovalada, larga y doblada 
por la mitad.

0,44 €/ unidad.

Descongelar
20 - 30 min.

Descongelar
20 - 30 min.

 Ref. 69844 
Burguer Cristal 95
Caja de 80 x 50 Gr. (95 Mm.)
Panecillo de interior alveolado y suave textura. Su corteza cristalina, 
fina y dorada, aporta una sensación en la boca irrepetible. Elabora-
do con masa madre, presenta un aspecto ligero y de gran calidad.

0,51 €/unidad

180 - 190 ºC
1 min.

Descongelar
20 - 30 min.  Ref. 69837

Burguer Cristalina precortada
Caja de 60 x 75 Gr. (114 Mm.)
Ampliamos la gama con la Burger Cristal de 120mm de diámetro, 
pero ahora precortada para que sea más fácil elaborar las distintas 
recetas.

0,69 €/unidad

 Ref. 88833 
Burguer Cristalina 120 Mm.
Caja de 60 x 75 Gr. (116 Mm.)
Panecillo de interior alveolado y suave textura. Su corteza cristalina, 
fina y dorada, aporta una sensación en la boca irrepetible. Elabora-
do con masa madre, presenta un aspecto ligero y de gran calidad.

0,65 €/unidad

180 - 190 ºC
1 min.

Descongelar
20 - 30 min.  Ref. 89892 

Burguer Cristalina Cerveza
Caja de 60 x 80 Gr. (114 Mm.)
Un panecillo premium elaborado con masa madre, cerveza y las 
mejores materias primas. De textura ligera, interior alveolado y un 
sabor con gran personalidad que te cautivará con el primer bocado.

0,67 €/unidad

180 - 190 ºC
1 min.

Descongelar
40 - 50 min.

 Ref. 69444 
Burguer Cristalina Cuadrada
Caja de 48 x 95 Gr. (125 Mm.)
Este pan premium mantiene todo el proceso Cristalino, con una 
elaboración tradicional, de aspecto irregular y auténtico, con cor-
teza fina, cristalino y crujiente. Esta vez apostamos por un formato 
precortado de forma cuadrada y de vanguardia, para poder crear 
tendencia con tus burgers.

0,71 €/unidad

180 - 190 ºC
1 min.

Descongelar
20 - 30 min.

 Ref. 65529 
Burguer Aldeana precortada
Caja de 60 x 80 Gr. (120 Mm.)
Elaborado con malta tostada que le proporciona un color más oscu-
ro y un sabor muy original. Decorado con copos de avena.

0,59 €/unidad

Descongelar
30 - 50 min.

 Ref. 20480 
Mollete Minute
Caja de 60 x 95 Gr. (125 Mm.)
Pan de interior tierno i típico de Andalucía.

0,34 €/unidad

Descongelar
20 - 25 min.
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Bollería Dulce  Ref. 61750
Cookie Chispas
Caja de 24 x 72 Gr. (111 Mm.)
Deliciosa galleta con chips de chocolate con leche.

0,75 €/unidad

Descongelar
30 min.

 Ref. 60920
Cookie Chocolate
Caja de 24 x 72 Gr. (111 Mm.)
Deliciosa galleta de chocolate con chips de chocolate blanco.

0,75 €/unidad

Descongelar
30 min.

 Ref. 60930 
Tulipa Triple Choco
Caja de 20 x 110 Gr. (72 Mm.)
Una deliciosa masa de chocolate con pequeños trozos crujientes 
de chocolate y cremoso relleno de cacao. Una deliciosa explosión 
de chocolate.

0,94 €/unidad

Descongelar
35 - 45 min.

 Ref. 60770
Tulipa Yogur / Cranberry
Caja de 20 x 110 Gr. (70 Mm.)
Un tulipán relleno de suave crema de yogur griego y trocitos de 
arándanos. Una exquisitez con sabor casero.

0,95 €/unidad

Descongelar
30 - 45 min.

 Ref. 62840
Tulipa Red Velvet
Caja de 20 x 110 Gr. (70 Mm.)
Un delicioso tulipán de irresistible color rojo intenso, textura es-
ponjosa y aterciopelada y abundante relleno de cremoso chocolate 
blanco.
La tentación viste de rojo.

0,94 €/unidad

Descongelar
30 - 45 min.
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 Ref. S40101
Aceite refinado de Girasol
Envase de 25 L.
Aceite refinado de girasol indicado para frituras.

2,05 €/litro.

 Ref. S6001
Aceite de Girasol
Envase de 5 L.
Aceite refinado de girasol indicado para frituras.

2,09 €/litro.

 Ref. S5103
Ketchup Sercon
Envase d’1,85 Kg.
Salsa Ketchup.

3,35 €/envase.

 Ref. S2428
Salsa Mayonesa Clásica
Cubo de 3,6 L.
Salsa Mayonesa Clásica formato Hostelería.

9,15 €/cubo.

 Ref. S5111
Salsa Barbacoa
Envase de 1,85 Kg.
Salsa Barbacoa en formato hosteleria.

3,59 €/envase.

 Ref. S2424
Sobres de Ketchup Monodosis
Caja de 200 x 10 Ml.
Salsa Ketchup en sobres monodosis.

0,04 €/sobre.

 Ref. S2423
Sobres de Mayonesa Monodosis
Caja de 200 x 10 Ml.
Salsa Mayonesa en sobres monodosis.

0,04 €/sobre.

 Ref. S2427
Sobres de Mostaza Monodosis
Caja de 200 x 10 Ml.
Salsa Mostaza en sobres monodosis.

0,04 €/sobre.

 Ref. B4232
Fusilli Blanco
Caja de 4 x 1 Kg.
Pasta fresca cocida y ultracongelada elaborada con sémola de trigo 
duro y agua en forma de espirales.
Pasta fresca: Agua, sémola de trigo duro (47,1%).

3,25 €/Kg.
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Ya puedes realizar el pago de
tus facturas con móvil o tablet!

- Necesario un lector de código QR. 
(Se puede bajar en el móvil o tablet 
en la Play Store o App Store).
- Leer QR (ya sale en las facturas),
y te redirige a la web segura de 
Assolim de pago, donde ya salen 
los datos de la factura a pagar.

- Rellenar los datos de la tuya
   tarjeta y hacer efectivo el pago.

- Una vez pagada, si volvemos a 
leer el QR, dirá si está pagada.

Cómo pagar con tarjeta, con lectura de Código QR:

Ventajas:
- Mayor seguridad evitando el pago en efectivo.
- Mayor agilidad.
- Pagos sin contacto físico.
- Ahorro de tiempo al no tener que contar efectivo.

- Abono inmediato a nuestro sistema
- Control y acreditación inmediata por parte del  
  cliente de su pago.
- Alternativas de cara al cliente para hacer frente al 
proceso de gestión.

Recuerda que disponemos de la NUEVA APP...
Más práctica, con más herramientas

y con muchas promociones!

NUEVA APP ASSOLIM!!
Más fácil y más completa

- Disponible en catalán y castellano

- Podrás descargar las fichas técnicas
de todos los productos.

- El buscador de palabras es más eficiente

- Te informamos de un producto sustitutivo 
en el caso de no disponer de lo que necesitas

- ¡Nuevas promociones y ofertas!

Para más información, consulta a tu asesor comercial.



www.assolim.com  /  assolim@assolim.com  /  www.facebook.com/assolim.alimentariasl / instagram: assolim.foodservices

Almacenes Centrales
A2 Sortida El Bruc
Pol. Ind. Mas del Pi

08781 Hostalets Pierola

937 710 803

Delegación Central - Barcelona Nord
c/ Vicenç Bou, núm. 5-11
Pol. Ind. Sud
08440 Cardedeu (Barcelona)

937 554 740

Delegación Amposta
c/Brusel·les, 8

Pol. Ind. Tosses
43870 Amposta

977 702 845

Disponemos de un amplio catálogo de productos.
Si usted no ha encontrado lo que busca o necesita más información sobre algún producto, no dude en pedirlo a su asesor comercial, 

que le ampliará la información. Precios válidos dentro de la fecha de oferta o hasta fin de existencias. Precios sin IVA.

MARCAS PRÓPIAS

Elaboramos productos de alta calidad a unos 
precios muy competitivos.

Contamos con especialistas que se encargan
supervisar nuestras marcas.

Soluciones para la hosteleria.
Trabajamos con las mejores marcas
Para ofrecerte la mejor calidad

PRIMERAS MARCAS

APP ASSOLIM

Descárgate la App para dispositivos:

REDES SOCIALeS

assolim.foodservices

www.facebook.com/assolim.foodservices

www.linkedin.com/company/assolim-foodservices

síguenos

easy


