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Towen els fen les comandes
a hiavés de la noslha app

/ Cealiona les feves comande
v Descaregal filies lecniguies

TV 70-75" Iphone 14 Apple Watch Patinet eléctric

chick D GiFT

Felicidad digital

(=] e [=]

Consulta laxarxaa: =3 ¥ .,.;f, :

Aconsegueix fantastics Encara no fas les comandes
REGALS comprant a a traves de la nostra nova app??? Alexa Echo Show Nintendo Switch
tr d VéS de Ia nos tr aa pp ! Només has de demanar la teva clau d’accés i la
contrasenya.
Durant els mesos de maig, juny, juliol i agost, acumula Posa't en contacte amb el_ teu assessor comercial
punts i bescanvia’ls pels regals que t'oferim. o trucant al 93 755 47 40 i demana ['alta.
Per cada 50 € de compra mitjangant I'app, No perdis ni un segon mes!!!
guanyaras 1 punt! Descarrega't 'app i comenga a sumar punts!!

A més, gaudeix dels beneficis que t'aportara utilitzar el
nostre E-COMMERCE:

- Consulta el nostre cataleg de productes

- Descarrega't les fitxes tecniques

- Fes les teves comandes des del teu dispositiu,
d’una manera més practica i rapida!

Cafetera Auriculars sense fil Microones

Disponible en el
D App Store

P> Google Play

*Cada 50 € de compra corresponen a 1 punt, i només sumaran punts, les
comandes fetes exclusivament a través de la nostra App.

*En aquesta promocié queden exclosos majoristes, col-lectivitats i institucions.

Degut a 'inestable estat dels mercats, Assolim us posa en coneixement que Fr egidor a sense oli Bateria externa inalambrica
alguns dels seus productes poden variar el seu preu. Val descompte -rf
Les ofertes son valides fins a final d’existéncies. al l"y er
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Solucions Gastrondmiques

© Ref. RF072
Gaspatxo fresc 51

Envasde 51
Tomaquet, aigua, cogombre, pebrot vermell, oli d’ oliva verge extra,
vinagre de vi blanc, sal, all.

2,35 €/litre.

Ref. RF069
Gaspatxo fresc 11

Caixade 6 x 1/
Tomaquet, aigua, cogombre, pebrot vermell, oli d’ oliva verge extra,
vinagre de vi blanc, sal, all.

2,49 €llitre.

% Ref. PR171
Rodanxa formatge de cabra 44 mm IQF

Caixa d’ 1kg (44 Mm. 6 gr)
Llet pasteurizada de cabra, (98,79 %) sal, i ferments lactics.

% Ref. PR172
Rodanxa formatge de cabra 77 mm IQF

Caixa d’ 1kg (77 Mm. 20 gr)

=0

% Ref. P381

Barretes Krissia

Bossa d’1kg

Surimi (peix), aigua, oli gira-sol, cefalopode (mol-lusc), extracte de
cranc (crustaci).

7,90 €/bossa.

| Traiteur ge Parls |
s Ref. PR320 =
Graten de patates =70

Caixa de 4,800kg 40 x 120 gr @ 7 cm

A Traiteur de Paris, el gratinat De Patata s'elabora amb ingredients acu-
radament seleccionats: patates, nata, llet i mozzarella, perqué aquesta
guarnicié resulti saborosa, suau i fundent.

0,80 €/unitat.
* Ref. PR818 ?;fi?:gelar
Tequeno de formatge
Caixa de 100 x 35 gr

Fina i deliciosa massa semi-fullada, cruixent, sense greixos addici-
onals, farcida de formatge fresc, suau, pasteuritzat i de produccio
propia. Sense oli de palmell i amb ingredients naturals.

0,35 €/unitat

Ofertes valides fins a final d’existéncies



|| 240°C

Solucions Gastronomiques

s Ref. CF0069 s Ref. CF0071
Pizzella Margarita Pizzella Pepperoni
Caixa de 12 x 200 gr Caixa de 12 x 225 gr (30/33 cm)

Tomaquet, mozzarella.

1,89 €/unitat.

Tomaquet, mozzarella i pepperoni.

s Ref. CF0072
Pizzella pernil

Caixa de 12 x 225 gr (30 /33 cm)
Tomaquet, mozzarella, pernil.

s Ref. CF0070
Pizzella pernil i xampinyons

Caixa de 12 x 225 gr (30/ 33 cm)
Tomaquet, mozzarella, pernil i xampinyons

% Ref. CF0119

Pizzella 4 formatges

Caixa de 12 x 235 gr
Tomaquet, mozzarella, formatge blau, provola fumat i provolone picant.

A

LA PIZZA QUE ENS MOU

Ofertes valides fins a final d’existéncies



| & Ref. 66382
Z europas tr Y Bacon i xampinyons
Caixa de 6 x 340 gr (27 cm)
Tomaquet, mozzarella, formatge curat, baco i xampinyé Portobello.
Q OO
plale

“

Solucions Gastronomiques

s Ref. 66386 s Ref. 66381
4 formatges Napolitana tonyina

J Caixa de 6 x 340 gr (27 cm) Caixa de 6 x 320 gr (27 cm)
W@W al ”,OW WWM Tomaquet, mozzarella, formatge cheddar, formatge blau, formatge Em-  Tomaquet, mozzarella, tonyina, ceba morada, orenga.

mental i formatge de cabra.

* Ref. PR831

Base de pizza 50 cm

Caixa de 20 x 750 gr (50 cm/diametre)
Sémola re molguda de Blat dur, aigua, sal, oli d'oliva verge extra, llevat.

6,15 €/unitat.

7 europastry % Ref. 66383 % Ref. 66387
% Ref. 66388 Barbacoa Pernil i formatge
i Caixa de 6 x 375 gr (27 cm) Caixa de 6 x 305 gr (27 cm)
Marga”ta Salsa barbacoa, mozzarella, ceba morada, bacé i carn de porc. Tomaquet, mozzarella, formatge cheddar, pernil cuit.
Caixa de 6 x 265 gr (27 cm)
Tomaquet, mozzarella i orenga.

2,49 €/unitat.

#* Ref. 66371 # Ref. 66389
Pepperoni Vegana
Caixa de 6 x 305 gr (27 cm) Caixa de 6 x 330 gr (27 cm)

Tomaquet, mozzarella, i Pepperoni. Tomaquet, formatge vega, ceba morada, pebrot groc, pebrot vermell,
carbasso, xampinyé i espinacs.

[E N



s Ref. B5104
Risotto Funghi

Caixa de 12 x 300 gr
La seva recepta tradicional italiana amb xampinyons frescos i funghi
porcini converteix aquest arros cremas en un dels risottos més exquisits.

#* Ref. B5105

Risotto 4 Formatges

Caixa de 12 x 300 gr
Els quatre formatges que es fonen en la seva salsa fan d’aquest
cremos arros una de les més afortunades creacions italianes.

Daella Waninera individual

#* Ref. PR611

Paella marinera

Caixa de 8 x 325 gr
Arros, escamarla, gambes, calamar i musclo.

[]
4

Afegir a la safata 200 Ml d’aigua.

Remenar i abocar el contingut de la safata en una paella.

Cuinar a foc mitja o al forn fins que absorbeixi tot el brou durant el temps indicat aproximadament. (8 minuts aprox.)
Retirar-la del foc o treure-la del forn i deixar reposar abans de servir.

y o aci

sk Ref. E4000 sk Ref. E4002

Paella de marisc 6 x 6 racions Arros negre 6 x 6 racions

Caixa de 6 safates x 6 racions. (1,4 kg) (2,4 kg producte cuinat) Caixa de 6 x 6 racions. (1,4 kg) (2,4 kg producte cuinat)

Paella d’arros amb escamarla, calamar, gamba llagostinera, Arrés amb sofregit, pota, gambes, musclos, pebrot, pésols i tinta de
musclos, pésols i pebrot. calamar.

Com preparar-los

Retirar el plastic i abocar el contingut a una paellera.
Afegir aigua bullint, i cuinar fins que no quedi aigua, degut a la coccio.

Ofertes valides fins a final d’existencies
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# Ref. B3071

Penne a la Bolonyesa

Caixa de 12 x 350 gr
Penne companyats, amb salsa de tomaquet i carn de vedella.

Solucions Gastronomiques

% Ref. B3072
Spaghetti a la Bolonyesa

Caixa de 12 x 350 gr
Spaghetti companyats, amb salsa de tomaquet i carn de vedella.

¥ Ref. B3222

Tallarines Carbonara

Caixa de 12 x 350 gr
Tallarines acompanyats, amb bacon fumat, nata i pebre negra.

—_0

Bullir

% Ref. B3026
Tortellini ricotta i espinacs

Caixa de 4 x 1kg
Tortellinis farcits de ricotta i rspinacs. Pasta a I'ou (65%)aigua, ‘
espinac en pols, ricotta (51%), espinac (20%). : -

% Ref. B3025

Ravioli de carn — |

Caixa de 4x 1 kg gt >

Raviolis farcits de carn. Pasta a I'ou (50%), carn de bovi (49%), carn de porc (29%). i ﬂ 1
: i d

i i b

Ofertes valides fins a final d’existencies



# Ref, PR2020 2222175 °C Solucions Gastronomiques d

y ' ' Pollastre a I'ast 10 min,
l Caixa de 6 x 700 gr
[ I | Pollastre a I'ast envasat al buit.
o000
200 °C S’ha de descongelar totalment per la seva regeneracio.

20 - 40 min. 4,30 €/unitat.

=

ol ’

% Ref. CF0155

Costella de porc mel i mostassa
Caixa de 12 x 600 gr aprox.
Tira de costelles de porc recobertes amb salsa mel i mostassa d’entre

550 a 650 gr aprox., cuites a baixa temperatura i envasades a buit o per
a la seva regeneracio.

11,45 €/kg

3 Ref. CF0156
Costella de porc barbacoa

Caixa de 12 x 600 gr aprox.

Tira de costelles de porc recobertes amb salsa barbacoa d’entre

550 a 650 gr aprox., cuites a baixa temperatura i envasades a buit o per
a la seva regeneracio.




2
180 °C
4 - 5 min.
% Ref. R9703

La Iberica

Gash¢bar

Caixa de 4 x 480 gr (40 gr/unitat)
Amb dauets d'espatlla ibérica de gla i de pernil ibéric.

% Ref. R9702
La de Corral

% Ref. R9701
La Zamorana

Caixa de 4 x 480 gr (40 gr/unitat)
Amb trossets de pollastre pio alimentat principalment amb cereals.

_ Caixa de 4 x 480 gr (40 gr/unitat)

s Ref. RO705
La del Mar

Amb un intens sabor de formatge curat de Zamora.

Caixa de 4 x 480 gr (40 gr/unitat)
Amb el caracteristic sabor del fumet de peix i trossos de gambot

s Ref. R9706
La del Bosque

Caixa de 4 x 480 gr (40 gr/unitat)
Amb trossets de xampiny6 i boletus 32%.

% Ref. R9704
La Islandesa

Caixa de 4 x 480 gr (40 gr/unitat)
Amb trossets de bacalla de I'Atlantic del Nord.

Ofertes valides fins a final d’existencies




% Ref. PR914 ER

Planxa de truita de patata i ceba &)%),

Caixa de 12 x 750 gr Llarg x Ample (27 x 19 cm) Rectangular.
Planxa truita de patates amb ceba.

Patata fregida (55 %), ou pasteuritzat, ceba fregida (8%),0li de
gira-sol, i sal.

2,05 €/unitat.

¥ Ref. V277

i
180°C

W
Cua de gamba arrebossada ST

Caixa de 2kg (50 - 60 peces/kg)
Cues de gamba arrebossades (44%). Varietat: Penaeus spp.

¥ Ref. F7241

Porcié de llug arrebossat S,

Caixa de 5kg (50 gr/unitat)

Porcions de lloms de llug de gramatge controlat que donen homoge-
neitat al producte. El seu fi i saborés arrebossat presenta un agradable
to daurat.

% Ref. PR72
" W
Musclo tigre ST

Caixa de 4 x 1kg (17 unitats per bossa aprox.)
Musclos farcits i empanats, cruixent per fora i cremés per dins.

s Ref. PR997 (ES .
Truita de patata i ceba =5

Caixa de 10 x 800 gr llarg x ample (22 cm/diametre) Rodona.
Truita de patates amb ceba.

Patata fregida (58 %), ou pasteuritzat, ceba fregida (8%),0li de
gira-sol, i sal.

2,29 €/unitat.

0,22€
Unitat aprox-

0,63€
Unitat de 50 9"

0,29 €
Unitat aprox-

©

% Ref. R248 159€

r 1 s0ec acit") de 1009
Anella de calamar a I'andalusa &=, ‘
Caixa de 4 x 500 gr

Amb un 70% de matéria noble i un 30% de fi arrebossat exterior tipus
enfarinat.

s Ref. V128 >
Puntilla enfarinada Lwe  (acbseror
Caixa de 2kg

Varietat: Loligo japonica. (85%).

5% Ref. V154
g 7 " 14
Seité enfarinat Sme,

Caixa de 2kg
Seitd eviscerat i sense cap 85%. farina de blat, midé de blat de moro,
i sal. Varietat: Engraulis encrasicolus.

% Ref. V113 |

Xanquet enfarinat S

Caixa d’1,5kg
Peixets enfarinat s a punt de servir.

% Ref, V098
Caella adobada Mo

3-4min.
Caixa de 2,5kg
Caella (74%), vinagre de vi blanc, farina de blat, farina de pa, midé de
patata modificat, sal, pebre vermell, espécies, lactosa, aromes.

(acio de 14097

Ofertes valides fins a final d’existéncies




¥ Ref. P1454

Cocktail de marisc

Bossa d'1kg 0% glasseig.
Potes de poto cuit (35%), "palitos de mar", (22%), carn de musclo cuita
(20 %), llagosti pelat cuit (15%)

% Ref. 92103

3 Ref. P386
Popet 20/40

Bossa d'1kg 20% glasseig.
Varietat: Octopus Vulgaris. Origen Vietnam.

Popet 40/60

Bossa d'1kg 20% glasseig.
Varietat: Octopus Vulgaris. Origen Vietnam.

$% Ref, P680
Gulas®

Envas de 2 x 150 gr
Preparat de peix amb forma d’angula ideal per a preparar com acompa-
nyament o fins i tot com a primer plat.

2,07 €/racio 150 gr

% Ref. P1035
Navalla del Mediterrani (Canyut)

Bossa de 12 unitats envasades al buit.
Navalla del Mediterrani. Varietat: Solen Vagina.

4,15 €/bossa.

1,95 € 1,06 €
% Ref. P1343 rcide 10 % Ref. 92366 rciode 09
Puntilla Marroc prémium Puntilla Xina sense ploma 3/5
Bloc de 500 gr Caixa de 6kg (12 x 500 gr)

Varietat: Alloteuthis Subulata. (85%). r,- ,

195€
racio de 140 g1

“Puntilla” de calamar de 3-5 cm, neta de ploma interior.
Varietat: Loligo Japonica.

el

sk Ref. P1434 % Ref. P1050
Gamba salada cuita G 100/120 Llagosti cuit EE 40/60
Caixa d'1kg 0% glasseig. Caixa de 2kg 0% glasseig.

Varietat: Parapenaeus longirostris

% Ref. P1272
Tallarina

Caixa de 12 x 250 gr 0% glasseig.
Varietat: Donax trunculus.

% Ref. P1453

Cua de llagosti cuita, pelada i desvenada 40/60

Varietat: Penaeus vannamei.

8,75 €/kg

Bossa d'1kg 10% glasseig.

Cua de Llagosti Vannamei, cuita, pelada i desvenada. Varietat: Penaeus vannamei.

Ofertes valides fins a final d’existéncies




¥ Ref. V801

Anelles de ceba a la cervesa See,

Caixa de 6 x 1kg
Anellles gruixudes de ceba amb un cruixent arrebossat a la cervesa,
refregides y ultracongelades.

6,50 €/kg

0,17 €

Unitat aprox-

0S cheddar Cheese Sme,

50/70 peces)
alape o farcit de formatge cheddar amb un cruixent

10,25 €/kg

0,23€

Unitat aprox-

% Ref. V725
Nacho Cheese Bites Sme

Caixade 6 x 1kg (41/47 unidades /kg)
Una barreja de formatges i pebrots embolicats en cruixents “nachos”.

'

| wo
s formatge Gouda SHS

Xa de 3 x 1kg (14/18 gr/unitat)

stible mos de gouda (50%) empanat. Ideals com a tapa o guarnici
er a qualsevol tipus de plat.

~ Recomanem consumir en els 3 minuts

posteriors a la seva fritura.

0,16 €

Unitat aprox-

Ofertes valides fins a final d’existencies




% Ref. PR13 éﬁ%ﬁm

“Finger” filet de pollastre arrebossat

Caixa de 4 x 1kg (28/50 gr unitat, aprox.)
Preparat de carn constituit per tires longitudinals de filet de pollastre,
marinades, enfarinades, encolades, empanades i ultracongelades indi-

vidualment. @" St
9,40 €kg % Ref. PR650 i
Crunchy Chik’'n® Burger 135 gr
Caixa de 45 x 135 gr

Cruixent filet de pit de pollastre (62 %). Delicatesse: hamburguesa pi-
cant elaborada amb 100% de trossets de filet de pit de pollastre, arre-
bossada en cruixents flocs de cereals.

Producte Halal.

1,46 €/unitat.

200°C

* Ref. PR152 (5 19 min.
Tires de pollastre cajun Sme,
Caixa de 4 x 1kg

Una barreja perfecta d’espécies amb un toc picant
per a un arrebossat cruixent.
Un sabor valent que et sorprendra.

10,95 €/kg % Ref. PR600
Frites de pollastre empanat ST
Caixa de 3 x 1kg

Tiras de pit de pollastre 100% natural amb un cruixent empanat. Halal.

F

¥ Ref. F5835

Chiken Fillet Burguer

Caixa de 2 x 1,5kg (Porcions de +/- 135 gr aprox.)

Filet de Pit de pollastre 60%, marinats, empanats i prefregits.

Anima’t a provar aquests deliciosos filets de pit de pollastre coberts per
un cruixent i sabords arrebossat.

et

¥ Ref. 9524

W
Filet empanat vega I A

Caixa de 2kg (90 gr/unitat)
Els filets empanats vegetals de GARDEN

GOURMET® combinen una capa de molla cruixent per fora amb un gust tendre i sucés a
dins, que sap i fa olor de escalopa de pollastre auténtic. Amb un alt contingut de proteines
i bona font de fibra, el filet arrebossat d’origen vegetal és un delicios substitut vegetaria del
pollastre que et permetra preparar molts plats.

s Ref. R796
Filet pit de pollastre empanat Sme,

Caixa de 3kg (115 gr/unitat aprox.)
Elaborat amb auténtic pit de pollastre natural arrebossat, amb un toc
d’all i julivert. EI 65% és materia noble.

Ofertes valides fins a final d’existéncies
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#) Ref. S0751
Nachos Lemon Spice

Caixa de 10 x 450 gr

fresc i picant.

4,60 €/bossa.

Truita-Chips, cruixents, elaborades amb blat de moro macerat, fregi-
des en oli de cacauet, amanides amb Nacho-Seasoning “Lemon Spice”,

Salsa de formatge amb un lleuger toc picant gracies
al pebrot “jalaperio”, envasada en format pouche de
” e 3,2kg, envas indicat per a restaurants, caterings, ho-
tels, col-legis, residéncies i altres col-lectivitats.

y

& 15,15 €/bossa de 3,2kg

#) Ref, $5110
Salsa brava

#) Ref. 53008 %) Ref. $3006
Salsa formatge Cheese Dip Salsa barbacoa
/ Caixa de 4 x 3,2kg Caixa de 4 x 3,2kg

Salsa Barbacoa envasada amb pouch. El pouch és un
envas fabricat en plastic flexible, perfecte per a restau-
rants, bars, hotels, self-service, carrets de menjar ambu-
lant, etc. Permet una manipulaci6 i dosificat de les sal-
ses de manera senzilla, practica i neta, oferint multitud
d’avantatges davant de la tradicional galleda de plastic.

6,89 €/bossa de 3,2kg

Envas d'1,851
Salsa brava.

5,15 €/envas.

%) Ref. $2250
Maionesa

Envas de 3,6/

8,49 €/envas.

Maionesa suau en format Food Service.

# Ref. $5112
gtehup monodosi 0ultt mostassa monodosi (™ Maionesa monodosi GV

SU 8 Ref S5101

0,05 €/sobre.

aixa de 250 x 10 m/ Caixa de 250 x 10 ml
Salsa ketchup format monodosi. Salsa mostassa format monodosi. Salsa maionesa format monodosi.

0,04 €/sobre. \ . g 0,06 €/sobre. &

Caixa de 250 x 10 ml

~ S—

A

.

Ofertes valides fins a final d’existencies




o
’ Raci6 de 10097

apl’OX.

% Ref, V706 1
Patata 3/8 Sure Crisp amb pell ~ Sus

Caixa de 4 x 2,5kg
Patates de 6 x 6 mm amb pell i amb un cruixent arrebossat.

2,95 €kg

= e

# Ref. V210 y sk Ref. V720 .
Patata Dollar S Patata Fry & Dip Skin On =

Caixa de 4 x 2,5 Kg Caixa de 5 x 2,5 Kg
Rodanxes de patata, pre fregides i ultracongelades facils i rapides Patates tallades en forma de teula amb pell i un cruixent arrebossat.
de preparar. Prefregides i ultracongelades.

2,60 €/kg 3,34 €/kg

LambWeston.

5 Ref. V066
Patata 6 x 6 Stealth S

Caixa de 4 x 2,5kg
Patata fregida amb un fi arrebossat especial. Conserven la calor
cinc vegades més que les patates fregides normals.

2,80 €kg

® Ref. RF026
Patata brava sense pell S ot de 10097

aprOX.

& Ref. V736 Caixa de 4 x 2kg

W s Patates fresques, pelades, tallades a cubs, escaldades i pasteurit-
Patata Crun Chy Petals %\9 3min zades de la varietat Monalisa o equivalent, envasades al buit, llestes
Caixa de 4 x 2,5kg per a fregir.
Patata amb la seva pell tallada en forma de cullera i recoberta de la
seva fécula o midé 1:95 €/kg
3,20 €/kg

A , A
€D &y




Novelal al nostie assortiment

El nostre pa blanc meravellosament suau, tallat a rodanxes gruixudes:
cada pega és un lleng en blanc, preparat per a una mica de creativitat.

R T A

| MEDIWM S0Pt WHite

s Ref. BR152
Sausage Pork prémium

$: Ref. BR150 % Ref. BR151

. . 12 1750 . . 1% 1750
Roberts White Medium Sve Back Bacon prémium ST
Caixa de 8 x 850 gr Envas de 2,27kg

Bacon sense pell, sense fumar, seleccionat.

15,20 €/envas.

s Ref. BR153
Sausage catering

W
@ 175°C
3 min.

Caixa de 4,54kg (80 salsitxes aprox.)
Salsitxes de porc (46%).

0,24 €/unitat.

LamblWeston.
2€
5% Ref. V762 - 03
175°C aprox-

Patata Hash Brown Triangle

Caixa de 10 x kg

En porcions triangulars, aquestes formes de patata picades finament son
una sorpresa per als sentits.

Caixa de 4,54kg (80 salsitxes aprox.)
Salsitxes de pollastre (31%).

0,18 €/unitat.

TELEFHCOINE]

Ofertes valides fins a final d’existencies




% Ref. 3449

Tires veganes =l

Bossa de 2kg

Garden Gourmet VUNA aporta una gran experiéncia amb el deliciés sabor de la tonyina. Es una alternativa vegana a la 17’ 75 €/kg
tonyina real sense peix.

Garden Gourmet VUNA esta desenvolupat especificament per al servei alimentari amb ingredients d’origen vegetal i només
amb sabors naturals.

A punt per menjar, ideal per a totes les aplicacions fredes i calentes de la tonyina tradicional, incloent pizzes, amanides, s Ref 8145
pasta, empanades, sushi, sandvitxos i wraps. ’
- Sense renunciar al sabor o la textura Nugget Vega
- Proteina 100% vegetal

- Alt contingut de proteines 18,0 g *

- Alt contingut de fibres 7,7 g *

- Soja no OGM

- Vega

A punt per menjar: Adequat per a aplicacions fredes i calentes i amb gust de tonyina.

12,99 €/kg

@ Ref RF23
Fuah Hello Plant

Caixa de 2 x 500 gr

Aigua, anacards, oli de coco, farina de llenties grogues, fécula de patata, sal, aromes natu-
rals, circuma, armagnac, sacarosa, espeécies, oli de gira-sol i extracte de remolatxa.

11,25 €/envas de 500 gr
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arden % Ref. 4115 a2

t 4 H IL'L*.. = = 180°C
Gourme Picada vegana vk S
Bossa de 2kg
La picada vegana de GARDEN GOURMET®), és versatil i esta precuinada, aixi que pots pre-
parar-la facil i rapidament com les receptes de carn picada tradicionals. Cada pais té recep-
tes tradicionals amb carn picada i ara podras recrear-les amb la nostra carn picada vegetal
que t'oferira la mateixa experiéncia, sabor i textura que amb la carn real. Elaborada amb
ingredients vegetals, és rica en proteines i una bona font de fibra. La nostra carn picada

vegetal es pot fer servir en moltes receptes noves i plats tradicionals, com en lasanya, pasta
bolonyesa, pastis de carn, verdures farcides, kebabs o xili amb carn.

12,29 €/kg

% Ref. 7211 o
. "r UI !J u 150 °C feeseinng °oC
= 6-8min. 10 - 12 min.
Sensational Burguer = S Ex

Bossa de 2kg (113 gr/unitat)

La Sensational Burger

de GARDEN GOURMET® ofereix el mateix sabor i textura sucosos d’una hambur-
guesa de carn, sembla, es cuina, fa olor i te gust a la de veritat per oferir-te el gran
sabor i experiéncia de ’hamburguesa.

Elaborada amb proteines d’origen vegetal, la, és rica en proteina de soja i una bona
font de fibra i ferro.

La Sensational Burguer és crua, s’ha de cuinar i es pot preparar al forn, a la paella
o a la graella.

1,72 €/unitat.

3 Ref. 8147 y

W W . o
Burguer Deluxe O < YA -2
Bossa de 2kg (22 x 90 gr/unitat)

La Burger Deluxe de GARDEN

GOURMET?®, és una deliciosa experiéncia saborosa de textura sucosa, que sembla, fa olor
i sap com una hamburguesa de carn. Elaborada amb ingredients d’origen vegetal i una
barreja d’espécies, és rica en proteines i una bona font de fibra, baixa en greixos saturats.
Facil de preparar, Ready to Eat,

i bona d’allo més, aquesta hamburguesa vegetariana fara les delicies dels teus clients.

- A a

Ofertes valides fins a final d’existencies



# Ref. V1024 # Ref. V032

Carxofa trossejada Esparrec mitja 10/16
Bossa de 2,5kg Bossa d’'1 Kg

Carxofes (Cynara scolymus). Esparrecs verds gruixuts.

Les carxofes es preparen, renten, i es tallen en segments.

¥ Ref. V183

Minestra imperial

Bossa de 2,5kg

Pastanaga rodanxa: 25%, Mongeta verda plana: 23%, Pésol 20%,
Coliflor 20/40: 15%, Carxofa trossos: 7%, Xampiny6 sencer: 5%, Es-
parrec blanc: 5%.

m %180 °C

6 min.
% Ref. V8036 {\?‘5) 3l
Quinoa cuita Service = fo
Caixa de 6 x 1kg

La quinoa cuita ultracongelada es prepara a partir de varietats de Chenopodium quinoa.

Novelal al nostre assortiment
¥ S

200°C

* Ref, F9988 = 10- 15 min
Barreja de verdures rostides mn.
Caixa de 6 x 1kg

Deliciosa barreja de verdures rostides simplement per escalfar i servir.
Patata rodanxa graella rostida amb pell, rodanxes de carbasso, albergi-
nia, pebrot trossejat i ceba tires.

Ofertes valides fins a final d’existencies
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1% Ref. V8001 Ve 1% Ref. V8006 )

@ e ’ 2 @ U ssec
Remenat campestre = See. Saltat d'esparrecs v ST
Bossa de 2,5kg Caixa de 6 x 1kg
Barreja de Verdures: mongetes verdes, pastanagues, alberginies Barreja de carbasso a la brasa, alberginia fregida, col romanesco,
prefregides, ceba prefregida. puntes d’esparrec i pebrot vermell.

ey

% Ref. V8045 ({i.i

Saltat tradicional S
Caixa de 6 x 1kg

Barreja de verdures: mongetes tendres, broquil (31%), xampinyons (11%), pebrots vermells,
cebes pré-fregides.

YEGAN

% Ref. K532
Pit de pollastre 80/140 IQF

Caixa de 2,5kg (Sense calibrar)
Filets individuals de pit de pollastre. Pollastre 100%.

s Ref. C110
Cap de llom sencer 3/4kg

Peces de +/- 3/4kg aprox.
Cap de llom sencer. Ideal per a porcionar

5,15 €/kg

% Ref. K002

Salsitxes crues

Caixa de 3kg (36 gr unitat aprox.)
Magre i panxeta de porc, aigua, sal i pebre.

8,20 €/kg

ﬁ’nal?existéncies

Ofertes valides fins a
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O Ref. RF141
Burrata

Caixade 6 x 125 gr
Llet de vaca pasteuritzada, quall, sal, nata uht (35%), sal, quall microbia
de la llet. Regulador d'acidesa: acid lactic. Origen de la llet: UE

1,99 €/unitat.

——
stargourmet
s
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¥ Ref. SG0332

Burrata

Safata de 2 x 125 gr (2 unitats)
Llet, crema de llet UHT, sal, proteina de llet. Sense conservants.

2,99 €/unitat.

Wovelal al nostre assorliment D

Comanda abans
de les 13:00 h

% Ref. SG0334

Burrata amb pesto

Safata de 2 x 80 gr (2 unitats)

Formatge italia de textura suau, la forma presenta una bossa que conté
un cor de mozzarella fregida barrejada amb nata, la stracciatella farcida
de pesto d'alfabrega.

¥ Ref. SG0333

Burrata Caccio i Pebra

Safata de 2 x 80 gr (2 unitats)

Formatge italia de textura suau, la forma presenta una bossa que conté
un cor de mozzarella fregida barrejada amb nata, la stracciatella farcida
de formatge i pebre negre.

Ofertes valides fins a final d’existencies
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% Ref. K712
Magret d'anec 250/300

Peces de +/- 250 - 300 gr aprox.
Correspon al pit d’anec gras que ha estat alimentat amb blat de moro.

-

s Ref. K713
Magret d'anec 400/450

3 l Peces de +/- 400 - 450 gr aprox.
I Correspon al pit d’anec gras que ha estat alimentat amb blat de moro.

19,90 €/kg

* Ref. 97853
Foie d'anec 600/700 % Ref. K001
Peces de +/- 600/800 gr Confit d'anec B i

Fetge d’anec envasat al buit.

Llauna de 12 x 200 gr
Cuixes d’anec en confit.

3,75 €/unitat.

Ofertes valides fins a final d’existencies



&/l" de Ueldeua Ref. CAF155
Tataki extra de vaca madurat
\ ¢ ' ’ m/m‘m Peca de +/- 900 gr aprox. envassada al buit

Ref. CAF152
Xuleto de vaca gallega madurat

Peca de +/- 1kg 30/40 dies de maduracio
Conservacio: pega individual envassada al buit

Plat orientat a :
restaurant de carta

-y

Ref. CAF151
Xuletd de vaca importacio madurat

Peca de +/- 1kg 30/40 dies de maduracio
Conservacio: peca individual envassada al buit

Ref. CAF150

Pega de +/- 500 gr 30/40 dies de maduracié
Conservacio: pega individual envassada al buit

Preu de cost del plat:
44i9€

Yakisoba de verdures al wok amb
tataki de vaca madurada

Demana la teva tarifa de preus de carn fresca setmanal al teu assessor comercial.

o » °
Elaboracio Ingredients
Escalfem 500 ml d'aigua amb una mica de sal per bullir els fideus.

Un cop arrenqui a bullir afegirem els fideus i cuinarem durant 4 min. (Reservar). 90 gr Tataki extra Vaca (madurat)
Torrarem el sésam blanc i negre amb una paella sense oli, durant 4 minuts, vigilant que no es 100 gr Fideus Indonesos
cremi.(Reservar per acabar el plat). Pelarem la pastanaga i la ratllarem per la part més gruixuda. .
Calentarem un wok a foc viu per saltar les verdures, primer afegir la pastanaga i saltar amb una 40 gr Col xing
mica d'oli, sal, i pebre. 40 gr Pastanaga
Netejarem bé la col Xina i la tallarem a juliana. 20 gr Salsa yakisoba
Passats 3 minuts afegirem la col, i ho saltejarem tot junt durant 2 minuts més. 35 gr All tendre
Retirarem el wok amb les verdures del foc i afegirem els fideus, previament cuinats. 15 gr Aove
Afegirem la salsa yakisoba i barrejarem bé amb tots els ingredients per impregnar els fideus. Sésam blanc. 0.S.
Afegir sal i pebre al Tataki i marcar en una paella ben calenta 2 minuts per costat. Deixar repo- .

Sesam negre Q..

sar 1 minut abans de tallar i retirar, netejarem amb paper absorvent la sang que surti de la pega.
(Reservar).

Tallarem el tataki de vaca madurada, una mica en diagonal per donar una millor preséncia del
tall que col-locarem finalment damunt dels fideus.

Muntatge del plat

En un plat allargat pintarem una linia amb la salsa i col-locarem els fideus yakisoba de base,
intentant donar una mica de volum al nostre plat.
Posarem al damunt el tataki tallat préviament, i acabarem decorant amb el sésam torrat i l’all

tendre.

Ofertes valides fins a final d’existencies




% Ref. K024
Botifarra crua de pageés

Caixa de 3kg (21 un. x 140 gr)
Botifarra crua de pagés fresca al punt de pebre i sense colorants.
7,60 €/kg
0,24 €

1,09

5% Ref. K067
Morro tallat Sre,

Caixa de 2kg
Morro de porc tallat. Ideal com a tapa.

% Ref. K004

Xistorra cassolana

Safata de +/- 2,5kg aprox.
Carn de porc picada i adobada amb espécies. Papada i magre de
porc, sal, espécies i pebre vermell.

% Ref, K005
Costella tallada a daus

Caixa de 4kg
O Ref. CAF05.1 \ s t Costella de porc tallada a daus.
Orella cuita

Safata de +-1,5kg 8,40 €/kg

Conservacio: safata atmosfera controlada.

- % Ref. K688
© Ref. CAF026 Secret blanc
Caixa de 5kg

El secret és una pega que esta en la part interna del llom al costat de la
maga de la paleta, en el que seria I'aixella del porc.

Panxeta amb pell tallada

Safata de +/- 2,5kg
Conservacio: safata atmosfera controlada.

-

© Ref. CAF028
Costella sencera

Pega de +/- 1,8kg
Conservacio: safata atmosfera controlada

% Ref. K126

Peus cuits

Caixa de 3kg (+/-16 unitats)
Peus de porc cuits, envasats al buit, tallats per la meitat.

Demana la teva tarifa de preus de carn fresca setmanal al teu assessor comercial. 6.85 €/kg
J

Ofertes valides fins a final d’existencies




Peix pen metis

¥ Ref. P121

Orada sencera eviscerada 200/300

Caixa de 5kg 20% glasseig.
Orada eviscerada i desescamada. Varietat: Sparus aurata.

#* Ref. P133

Llobarro sencer eviscerat 200/300

Caixa de 5kg 20% glasseig.
Llobarro eviscerat i desescamat Varietat: Dicentrarchus labrax.
Origen: Turquia.

% Ref. P1305
Filet de tonyina

Caixa de 6kg 10% glasseig.
Filets de tonyina d'aleta groga. Varietat: Thunnus albacares.

% Ref. P107 % Ref, P1415

Filet de sardina Sardina gran 11/12

Caixa de 5kg 20% glasseig. Bossa d' 1kg 10 % glasseig.
Filet de sardina sense espina. Varietat: Sardina pilchardus.
Varietat: Sardina pilchardus.

Novetal al nostre assortiment

s Ref. P1456
Llenguado Senegal 200/400 IQF

Caixa de 5kg 20% glasseig.
Varietat: Solea solea. Procedéncia: Holanda

Llenguado a la "menier" amb saltat
d'esparrecs

Elaboracio

Torra l'ametlla laminada 6 min a 165° al forn (reservar).

Estira la pell de la cua cap al cap amb cura per tal de no trencar la carn.

Talla el cap i treure també les tripes. (Reservar).

Salpebrar el llenguado i enfarinar-lo sense que tingui un excés de farina.

Afegir la meitat de la mantega en una paella a foc suau. Quan la mantega s'hagi fos, espera un
parell de minuts fins que comenci a caramel-litzar una mica. En aquest moment posa el llenguado
enfarinat i puja una mica el foc per donar-li una coccio d'uns 3 min per cada costat.

Retirar i reservar fins que tinguem la salsa lligada.

Afegeix l'altra meitat de la mantega, i baixa una mica el foc.

Per ultim, afegeix la resta d'ingredients per poder acabar la nostra salsa menier: suc de llimona,
ametlles torrades i el julivert fresc picat

Salta les verdures amb una mica d'oli directament del congelador, amb l'ajut d'una paella durant
7 min.

Muntatge del plat

-En un plat trinxant colloca el llenguado a un costat i el saltat de verdures a l'altre, intentant
donar una mica de volum al nostre plat.
Acaba el plat napant el llenguado i decorar amb una mica mes d'ametlla laminada.

4

Plat orientat a :

restaurant de ment

Preu de cost del plat:
2,58€

Ingredients

300 gr Llenguado

25 gr Mantega

15 gr Llimona (suc)

2 gr Julivert

10 gr Ametlla

50 gr Farina

100 gr Saltejat d’Esparrec
3 grSal

1 gr Pebre negre

20 gr Aove

Ofertes valides fins a final d’existencies




Ref. P1041

Porcions de salmé de Noruega

Caixa de 2,5kg 10 x (2 x 125 gr) 0% glasseig.
Varietat: salmo salar. Origen: Noruega.

s
% Ref. P046 S L
Cua de rap Namibia 300/600 . N
Caixa de 5kg 0% glasseig. 2 ;
Cua de rap sense pell, embolicat unitariament
Varietat: Lophius vomerinus. L7

A
- -:_'_ v

# Ref. P763
Turbot salvatge 300/500

Caixa de 5kg 20% glasseig.
Turbot sencer 300/500 gr Varietat: Psetta Maxima.

iy,

% Ref, 93499 % Ref. P119
Filet de llug 4/6 sense pell Filet de perca 300/500
Caixa de +/-15kg 0% glasseig. Caixa de 6kg 10% glasseig.
Varietat: Merluccius capensis/paradoxus. Varietat: Lates niloticus.
8,15 €/kg 6,50 €/kg
\

—
e
e

s Ref. P1366 %
Cua llagostinera pelada 10/30 g \ >

Bossa d'1kg 20% glasseig.
Varietat: Pleoticus muelleri. Desvenada.

Ofertes valides fins a final d’existencies




Bacalla

Gardell})) GadusMorhua  Tills prémium per la leva canla

\ s Ref. GA0006 s Ref. GA0014
MW Tacs envasats al buit Llomets +/- 250 gr

N Caixa de 6kg 3 bosses x 2kg Caixa de 6kg ‘
0 Daus de llom ideals per a pinxos, “montaditos” o mitges racions. Llomets de bacalla de +/- 250 gr
’ \ Envasat al buit. Part principal del morro del bacalla, racions de 250 gr
Envasat individual. -
16,50 €/kg ¢ 21,85 €/kg

A Gardell portem més de 25 anys treballant amb el millor

. . €
bacalla del mon, “Gadus morhua”, pescat amb ham a (aclo de 8007 ,acgﬁlso or
Islandia, entre gener i abril, el millor metode de pesca i % Ref. GA0017 s s Ref. GA0018 aproX
RGOS i BT RIS Esqueixat especial dessalat Centres 300/350

Caixa de 3 x 2kg 0 % glasseig. Caixa de 6kg 30 % glasseig.
Bacalla esqueixat dessalat. Centres de llom curt de bacalla dessalat.
ldeal per a fer esqueixada o fer amanides. Part del centre del llom del bacalla,

racions de 300 gr a 350 gr

Es talla el cap, i es fileteja, per després deshidratar-lo, salant-lo durant
25 dies d’una manera tradicional, cobrint-lo amb sal gruixuda i amb una
mica de pes per tal poder extreure tota I'aigua que volem.

Despres es treu una mica la sal, i es cura, penjat-lo durant 5 dies d'un
total de 30 dies que dura el procés de salat i curacio. % Ref. GA0065 % Ref. GA0066

Supremes +/- 350 gr Lingot prémium + 200 gr

Caixa de +/- 3kg aprox. 0 % glasseig. Caixa de +/- 3kg aprox. 0 % glasseig.
Lingots de bacalla de +/- 200 gr envassats al buit. Lingots de bacalla de +/- 200 gr envassats al buit.
Bacalla esqueixat extra.

O

A a

Cada filet de bacalla es tractat de manera manual, i classificant per
pes i gruix cada una de les peces.

D'un filet de bacalla, podem treure més de 50 referéncies, segons les ml

necessitats dels nostres clients

% Ref. GA0068

Tot sequit iniciem el procés de dessalat submergint-lo en aigua entre 0 - 2°C durant 3 dies. Esqueix at Pr emium
Aquest primer pas és per hidratar i recuperar l'aigua que ha perdut durant el procés de deshidratacio a origen.
Un cop passat aquests dies es canvia I'aigua per una altre de neta també entre 0-2°C per deixar el bacalla
en el punt de sal que volem.

Caixa de 2 x 1kg 0% glasseig.




s Ref, P1449
Pop cuit meitat 300/400

Bossa de +/- 350 gr 0% glasseig.

)

% Ref. P134
Pop gallec 00 +/- 5kg

Pop cuit en el seu propi suc. Varietat: Octupus Vulgaris). Origen Marroc.

Peces de +-/ 5kg Aprox. 10% glasseig.
Varietat: Octopus vulgaris.

I 16,90 €/kg |

- mﬁ £ Ref. P1088
M Calamar Holanda G 500/1.000

Bloc de 10kg 10% glasseig.
Varietat: Loligo vulgaris.

% Ref, P1413
Calamar Marroc 3P

Bloc de 12kg 0% glasseig.
Varietat: Loligo vulgaris.

A
(@0l el 16,75 €lkg

% Ref. P581
Tires de pota A
%/ Blue SeaFood
Caixa de 6kg 20% glacejat. - |
Varietat: Dosodicus Gigas. h}.
’A ' - % Ref. P922
3,90 €kg b A Sipia neta Marroc 1.000/2.000

Caixa de 7kg 15% glasseig.
Varietat: Sepia officinalis.

% Ref, P8681 | 9,90 €/kg

Calamar patagonic trossejat

Bossa d'1kg20% glasseig.
Calamar patagonic trossejat. IQF Varietat: Loligo patagonica.

% Ref, P614
Sipia neta india 8/12

Caixa de 6kg 20% glasseig.
Varietat: Sepia pharaonis.

]
X

Ofertes valides fins a final d’existencies




% Ref. P112
Musclo jugosén

Bossa d'1kg 0% glasseig.
Musclo cuit amb el seu propi suc. Varietat: Mytilus galloprovincialis

% Ref. PO73

3 Ref. P698
Allistat num.1 especial 35/42

Caixa de +/- 1kg 0% glasseig.
Varietat: Aristeus varidens.

Escamarla num. 00 5/7

Caixa d'1,5kg 10% glasseig.
Varietat: Nephrops norvegicus.

¥ Ref. P074

Escamarla num. 0 1a. 8/10 especial

Caixa d'1,5kg 10% glasseig.

Varietat: Nephrops norvegicus.

Ofertes valides fins a final d’existencies




© Ref. RF142

e
/ Taco de pernil "serrano”
Pega de +/- 1,3 kg aprox. Envasat al buit.
e

Extremitats posteriors del porc sotmeses a I'accio de la sal i posterior-
ment a un procés d'assecatge-maduracio.
Temps minim de curaci6 30-36 mesos.

l
@ Ref. 52261 © Ref. RF139 ® Ref. CF0061
Formatge semi mescla Mantega Bacon amb pell tallat =
1/2 pega. (1,5 kg aprox.) Barra d'1 kg Safata de +/- 1,1 kg aprox. Envasat al buit. b

Formatge semi curat barreja.
Obrir 10 minuts abans de consumir.

ﬁ' ‘:q,.,! Mantega italiana a la barra d'1kg amb min. 82% M.G. Bacon cuit llescat en paquet d’1,1 Kg, per fer més facil I'elaboracié ~
‘ e 5

‘ d’entremesos i entrepans, efc. i \ S
2 NI 5,69 €/kg 8,29 €/kg NN %

'“f" > b b F

N
/ w7
© Ref. CF0104 " /g) -
Bacon sense pell tallat :

Peca de +/-1 kg aprox. ( 2 x 20 llesques).
Embotit de bacon sense pell tallat.

® Ref. CF0022
Salsitxes Hot Dog

Paquet de 1,25kg (12 unitats)
Salsitxes tipus frankfurt de 22 cm aprox.
Especial per a hostaleria.

0,49 €/salsitxa.

i

@ Ref. CF0117
Pernil cuit extra Lacon

Peces de +/- 5,5kg P.V.
Pernil cuit “gran Reserva” amb pell natural,
i envassat al buit.

4

Ofertes valides fins a final d’existencies
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© Ref. SG0341
Crema de Parmigiano Reggiano

Envas de 500 gr
Formatge per untar elaborat per la fusié de Parmigiano Reggiano DOP
(45%) i altres productes lactis.

13,20 €/unitat.

e

LY

T
stargourmet

e
PRODUCTOS HORECA GOURMET

@ Ref, SG0345
Crema de formatge cheddar

D

Comanda abans
deles 13:00 h
@ Ref. SG0346

Crema de formatge cheddar
amb jalapenos

Envas de 600 gr
Salsa de formatge cheddar (6,9%), color taronja,
textura cremosa i sabor a formatge.

11,40 €/unitat.

© Ref. SG0347
Crema de formatge Raclette

Envas de 600 gr
Salsa Raclette (8,1%) de color crema.
Sabor caracteristic del formatge.

11,40 €/unitat.

@ Ref. SG0344
Crema de gorgonzola DOP

T ge

Envas de 600 gr

Salsa de formatge cheddar (7,3%), amb textura
cremosa, color taronja, amb preséncia de tocs de
jalapefio verd (2%) - sabor a formatge i picant.

11,40 €/unitat.

© Ref. SG0348

Crema de formatge brie

Envas de 600 gr
Salsa de color crema - Sabor caracteristic del formatge
brie (14,1%).

11,40 €/unitat.

CHAR

oHE——
o B e

© Ref, SG0349
Crema de formatge de cabra amb mel

Envas de 500 gr
Formatge per untar elaborat amb la barreja de
Gorgonzola dolga DOP (72%) i altres lactis.

12,90 €/unitat.

® Ref. SG0343
Crema de formatge i pebre

Envas de 600 gr
Salsa de color crema - Sabor caracteristic de formatge de cabra (8,7%)
imel (10%)

12,90 €/unitat.

CHEVRE
A MIEL

mﬁ

C1 e
a-ﬂr;.rﬂ-

© Ref. SG0342

Crema de Parmigiano Reggiano
al tartufo

Envas de 500 gr
Condiment elaborat a partir de la fusié de Pecorino

Romano DOP (45%), amb I'addicio d'altres lactis i pe- {

bre negre molt.

14,50 €/unitat.

Envas de 500 gr

Formatge per untar produit per la fusio de Parmigia-
no-Reggiano DOP (45%) i altres productes lactis amb =
I'addici6 de tofones i aromes (1%).

k= 0

W |

a

Ofertes valides fins a final d’existencies



1 postres
singulars

PROXIMITAT

Elaborats al cor del Parc Natural
de la Zona Volcanica de la
Garrotxa.

QUALITAT

Elaborats amb llet fresca i sense
conservants.

SOSTENIBLES

Amb el medi ambient i la societat

REF. RFO53 e I
=

IOGURT S g >
NATURAL =l

LR}
"l"r

Caixa de 6 x (4 x 125 gr).
logurt Natural especial Restauracio.

REF. RFO54 ._.: * m
IOGURT & }TE' o
NATURAL
ENSUCRAT

Caixa de 6 x (4 x 125 gr).
logurt Natural Ensucrat especial Restauracio.

REF. RFO57 - =
J:; 'm -
oy coun

IOGURT “"-n.w.f 55
DE PLATAN |

Caixa de 6 x (4 x 125 gr).
logurt amb aroma de platan.

REF. RFO58

FLAM DE
VAINILLA

Caixa de 6 x (4 x 125 gr).
Flam de Vainilla.

0.29¢

Unitat

10gurts naturals
1 de saborg

REF. RF059 J..--- % :::"
IOGURT | ot
DE LIMONA "

Caixa de 6 x (4 x 125 gr).
logurt amb aroma de Ilimona.

REF. RF056 7 % ::
IOGURT ]
DE MADUIXA |

Caixa de 6 x (4 x 125 gr).
logurt amb aroma de maduixa.

Flgm de Vainillg,
1cremgs, dge

REF. RF060

CREMA DE
XOCOLATA

Caixa de 6 x (4 x 125 gr).
Crema de Xocolata.

Ofertes valides fins a final d’existencies



% Ref. 68900

¥ europastry

Pa Bao o
Caixa de 30 x 41 gr (20 cm aprox.)

Delicat mos de panet elaborat seguint una de les técniques culinaries més po-
pulars d'orient. Aquesta especialitat asiatica és la base amb qué es preparen els

entrepans que s‘assaboreixen a Taiwan i les Filipines. El seu nom Bao, significa
embolicar. Es una petita pasta de massa ovalada, llarga i doblegada per la meitat.

0,53 €/ unitat.

Descongelar

s Ref. 67932
Pa Cristalino XXL

Caixa de 12 unitats x 470 gr (75 cm). (10 racions x 7,5 cm x banda)

El Pa Cristalli s’elabora seguint I'auténtic procés artesanal, amb llar-
gues fermentacions i els millors ingredients naturals: massa mare, fari-
na i oli d’oliva verge, sense conservants ni additius.

Ideal per a preparar amb tomaquet, per a fer entrepans gourmet, etc.

3,28 €/unitat de 470 gr

% Ref. 66160
Rock and Roll Do

Caixa de 6 (8 x 73 gr) (365 Mm. aprox.)
\ Et presentem aquest pa anglés de textura abrioixada en unitats
\ de vuit peces ja preporcionades: només cal separar-les de les
altres, practicar un fes i, torrada o al natural, omplir amb ingre-
dients dolgos o salats.

- ) 0,54 €/ unitat.

" #kRef 60810

Pa de Pita oS
 Caixa de 64 x 85 gr (13 cm)
~ El pa pita és un tipus de pa tou, de farina de blat, lleugerament fermen-

tat, originari de I'entorn mediterrani i de I'Orient Mitja. Elaborades amb
massa mare, AOVE i cuites al forn de flama.

Ofertes valides fins a final d’existéncies




9,19 €

planxa

Qz[gge’limm&l pen les leves posiies Decngis

% Ref. PR830 s # Ref. $6002 0,31 € raclo
Tequeio de xocolata Nutella 3kg

Caixa de 108 x 35 gr Envas de 3kg % Ref. M3490

Trossos deliciosos de xocolata amb avellana, coberts del nostre ma- Crema de cacao ideal per a fer creps i una miltiple varietat de

gic xarop, aconsegueixen donar-li un dnic toc secret per crear un postres. Planxa 3 xocolates

tequeno inigualable, capa¢ d’omplir cada moment de la teva vida de
felicitat i el millor de tot sense oli de palma!

0,32 €/unitat

Planxa d'1,8kg (30 racions)
Bescuit (35%), farcit de trufa (20%), farcit xocolata blanca (20%),
cobertura de cacau (15%), almivar (10%)

tuf £ | - % Ref. M3540
, n ﬁ . Planxa formatge i gerds

Planxa d'1,9kg (30 racions)
I Farcit (40%), bescuit (35%), cobertura (15%): melmelada de nabius:

7%), almivar (10%).
¥ Ref. PR332 (7%), almivar (10%)
Descongelar

Cheesecake prémium

Caixa de 20 x 90 gr

Aquest pastis esta elaborat amb ingredients escrupolosament selec-
cionats i té un elevat contingut de nata, que el fa realment delicios.
A més, el nostre Cheesecake prémium s'elabora a Franga als nostres
tallers i respectant la tradicio pastissera.

4

% Ref, M3500

Planxa San Marcos

Planxa d'1,9kg (30 racions)
Bescuit (35%), farcit de trufa (20%), farcit de nata (20%), cobertura
(15%), almivar (10%).

¥ Ref. M3530

Planxa Tiramisu

Planxa d'1,9kg (30 racions)
Farcit de nata (40%), bescuit (35%), cobertura (15%): pols de cacau,
almivar 10%.

¥ Ref. M3480

Planxa de llimona

Planxa d'1,9kg (30 racions)
Farcit de nata (40%), bescuit (35%), cobertura (15%): melmelada de
llimona, almivar (10%).

Ofertes valides fins a final d’existencies

&




Descongelar §'; europastl‘y

20/ 30 min.
1‘ E g .
# Ref. 90021
Cacau mitjana
Coca de 650 gr (41 cm)

Cacau, pinyons i una suau cobertura de sucre marquen la diferéncia en
aquesta coca de massa de brioix.

¥ Ref. 90041

Crema mitjana

Coca de 670 gr (41 cm)

De forma ovalada, esta elaborada amb una esponjosa massa de brioix,
recoberta d’un enreixat de tires de crema i decorada amb cireres i pi-
nyons.

% Ref. 90320

Crema gran

Coca de 1.400 gr (47 cm)
Elaborada amb una esponjosa massa de brioix, recoberta d’un enreixat
de tires de crema i decorada amb cireres i pinyons.

¥ Ref. 90071

Fruita mitjana

Coca de 600 gr (41 cm)
Cireres i taronja confitades, carbassa, pinyons i sucre.

s Ref. 90060
Fruita gran

amb e’ teu assessor COmerCia’ Coca de 1.100 gr (46 cm)

Cireres i taronja confitades, carbassa, pinyons i sucre.

Fes la teva previsio

* Fins a final d'existéncies

.

Ofertes valides fins a final d’existencies

e e



% Ref. BR337
Cocktail Sex on the Beach

Ampolla d’1 | (25 coctels aprox./ampolla).

nabius, préssec, granadina i sucre.

gasificada.

% Ref. BR57
Base Mojito classic

Aquesta base del famds cocktail Sex on the Beach combina,
entre altres, els ingredients segiients: Suc de taronja, suc de

El coctel final es compon de la nostra base, + Vodka + Aigua

Ampolla d’1 [ (25 mojitos aprox./ampolla).

La nostra base Mojito Cldsico és una barreja concentrada
de productes naturals, entre els quals destaquen:
Hierbabuena, sucre i llimona.

#: Ref. BR62
Combinat Pinya Colada

1,19 €

Ampolla d’1 [ (12 coctels aprox./ampolla)

Base per a cocteleria elaborat amb sucre, llet en pols, pinya
i trogos de coco.

A la batedora: Afegir, glagons, + 4 Cl. de Ron, +7 Cl. de base
pinya colada. Tritureu 15 segons i servir en copa especial
amb dos palletes. Decorar amb un tros de pinya i coco.

% Ref. BR52

pase coctel

Base Maojito maduixa 0.54 €
% Ref. V800 Ampolla d’1 [ (25 mojitos aprox./ampolla). base cocte
Fruit m iX sa ngria El concentrat Mojito Fresa combina les segiients matéries primeres i

fruites naturals: Hierbabuena, sucre, llimona ]
Caixa de 8 x 500 gr (8/10 sangries x bossa de 500 gr ) i maduixa. :
Raim 20%, mandarina 15%, poma 15%, préssec 15%, maduixa 15%, .
pinya 12%, mel6 verd 8%. 13,45 €/unitat.
3,25 €/bossa de 500 gr

% Ref. BR343

il _ Base Sour Mix Universal 0,37€

Cava Bl’ Ut N atur e Tal Ino P ervers Ampolla d’1 [ (25 mojitos aprox./ampolla). e’
Caixa de 6 x 750 ml Es tracta d'una barreja agredolga utilitzada per agilitzar la E

preparacio d'una infinitat de coctels. Entre una gran vari-
etat podriem citar alguns exemples molt coneguts com la
Caipirinya, Daiquiri, Margarita, Cosmopolitan o Long Island
Ice Tea, entre molts d'altres.

9,35 €/unitat.

Per a gaudir del Cava Brut Nature Talino Pervers és convenient que se
serveixi ben fred. Després de passar unes hores a la nevera a 6 graus,
el tindrem durant uns 30 minuts al congelador perqué la temperatura
baixi fins els 3 graus.

3,99 €/ampolla.

-

Ofertes valides fins a final d’existencies




DOTHIES

Beguda cremosa a base de trossos de fruita. Omplir amb 200 ml de suc de poma la batedora. Pinya, papaia, mango.
Buidar la la bossa a la batedora, i barrejar fins a obtindre la suavitat desitjada.

s Ref. N041 m; $: Ref. N042 m!
Strawberry Delight Strawberry Fantasy

s Ref. N043 ml
Mango Dream

orve (@) ero @ e (R @R
Pineapple Sunset Rasberry Heaven Acai Kick =

Caixa de 15 x 150 gr Caixa de 15 x 150 gr Caixa de 15 x 150 gr
Poma, gerd, mora, mango. Baia Acai, nabius, mango, maduixa.

Caixa de 15 x 150 gr
Poma, gerd, mora, mango. j

1,23 €/unitat.

% Ref. N061
Passion Storm

Caixa de 15 x 150 gr Caixa de 15 x 150 gr
Préssec, maduixa papaia. Maduixa i platan.

M & Ref. N065 * Ref. N047
Matcha Power Coconut Crush
. » Caixa de 15 x 150 gr Caixa de 15 x 150 gr
1,23 €/unitat. 1,23 €/unitat. Pinya, espinacs, platan, poma, pols matcha. Pinya, coco.

Caixa de 15 x 150 gr

Préssec, pinya, papaya, guayaba, aloe vera,
fruita de la passio.

SR

1,35 €/unitat

1,30 €/unitat. 1,30 €/unitat. 1,30 €/unitat.

Novelat al nostie assorliment

% Ref. N066
Blue Blast

Caixa de 15 x 150 gr
Préssec, poma, pinya, platan, suc de llima,
Espirulina en pols.

1,35 €/unitat.

1,30 €/unitat.




#) Ref, S4888 %) Ref. 53888 %) Ref. 51888

Llenties cuites Cigrons cuits Mongetes blanques cuites
Llauna de 3kg Llauna de 3kg Llauna de 3kg
Llenties cuites, aigua i sal. Cigrons cuits, aigua i sal. Mongetes cuites, aigua i sal.

2,65 €/llauna. 2,85 €/llauna. 2,85 €/llauna.

¥} Ref. S7070 ¥ Ref. $1585
Olives Alino de la Abuela Olives farcides 160/200
Llauna de 5kg Llauna de 5kg

Olives verdes partides, aigua, alls, pebre vermell, sal, vinagre, llorer, Olives farcides d’anxova.
orenga, i comi.

13,95 €/llauna. 11,75 €/llauna.

%) Ref. S4014

Oli d’oliva suau

Envasde 51

Conté exclusivament olis d’oliva refinats i olis d’oliva verges.
Apte per vegans, vegetarians, ovo-lacto-vegetarians i celiacs.
Apte per a fregits.

5,69 €/litre.

% Ref. $3001
Oli d’oliva intens

Novelat al nostre assortiment

Oli d’orujo d’oliva. Oli que conté exclusivament olis procedents del
tractament de I'orujo d’oliva i d’olis obtinguts directament d’olives.

%) Ref. $2434 %) Ref. 52433 5,59 €/litre.

Nachos Chip amb chia Nachos Chip amb remolatxa

Caixa de 12 x 454 gr Caixa de 10 x 130 gr

Aperitiu en forma de triangle amb els vértexs arrodonits, procedent de  Aperitiu triangular amb vértexs arrodonits obtingut de I'extrusié de blat ®

I'extrusio del blat de moro cuit i molt en humit, i finalment és fregit i de moro blanc cuit i molt humit amb farina de remolatxa afegida.

salat. Chia: (10%). Finalment, es fregeix i es sala. Aroma de remolatxa: (3%) Alli Oli Ta p Ta p

2,85 €/bossa. o o 0,95 €/bossa. R $2009. Envas d'1 |
B . . E 5,99 €/envas.

$2007. Caixa de 6 x 180 gr
1,25 €/envas. vl

§2002. Caixa de 12 x 100 gr .

0,95 €/envas.

Ofertes valides fins a final d’existéncies




aSSOI | m Solucions per a 'hostaleria.

food senicey Treballem amb les millors marques
wb-hﬁ b, Per oferir-te la millor qualitat

APPASSOLIM XARXES SOCIALS

l@l assolim.foodservices W’ w

n www.facebook.com/assolim.foodservices

Descarrega’t I'App per a dispositius:

m www.linkedin.com/company/assolim-foodservices

MARQUES PROPIES

Elaborem productes d’alta qualitat a uns preus .\ T&IX Feesc Bacalla -

molt competitius. o G a rd el <
Auténtic Bacalla d’Islandia

Comptem amb especialistes que s’encarreguen
de supervisar les nostres marques.

A

WC@% ¢%/ Blue SeaFood

v
PRIMERES MARQUES

| HELADOS @
¥, europastry | @
\ Sollutions , —
- Findus) :
e E" LomiMeston, Domaa.  CRERERERES
(GROPSY

—e ; L

s @ e &
[

Grist artca @B wwrvors @ Y @ <wonc TP S mom EEE EE=

R BonChel rateuracrers (D I D Ao a7 rf' Ao,

SREN

Disposem d’un ampli cataleg de productes.
Si no ha trobat el que busca o necessita més informacié sobre algun article, no dubti a demanar-ho al seu assessor comercial, que li ampliara la informacio.
Preus valids dins la data d’oferta o fins a fi d‘existéncies. Preus sense IVA.
Degut a l'inestable estat dels mercats, Assolim us posa en coneixement de que alguns del seus productes poden variar el seu preu durant la vigencia de la revista.
Les ofertes sén valides fins a final d’existencies.

Delegacié Central - Barcelona Nord Magatzems Centrals Delegaci6 Amposta
¢/ Viceng Bou, nim. 5-11 A2 Sortida El Bruc c/Brusel-les, 8
Pol. Ind. Sud Pol. Ind. Mas del Pi Pol. Ind. Tosses
08440 Cardedeu (Barcelona) 08781 Hostalets Pierola 43870 Amposta

937 554 740 937 710 803 977 702 845

www.assolim.com / assolim@assolim.com / www.facebook.com/assolim.alimentariasl / instagram: assolim.foodservices




