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Solucions gastronòmiques
al teu abast
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easy

Assolim presenta la seva nova marca amb una gran varietat de solucions gastronòmiques, amb la finalitat 
d’optimitzar temps i costos al restaurador, sense minimitzar qualitat ni presència.

Trobareu des d’entrants , fins a primers plats, carns, peixos, postres, etc...

Per a més informació, consulteu al vostre assessor comercial.

Solucions al teu abast

Regenerar i emplatar
 Ref. P1393

Salmó per a Tartar
Caixa de 8 x 80 Gr.
Salmó, sal, sucre, aroma natural. Varietat: Salmon salar.
Salmó preparat per a la preparació de tàrtar de salmó.
Deixar descongelar.

 Ref. P1392
Tonyina per a Tartar
Caixa de 6 x 90 Gr.
Tonyina (95%), sal. Varietat: Thunnus albacares.
Tonyina lleugerament seca-salada, per a la preparació de tàrtar de 
tonyina.
Deixar descongelar.

easy

 Ref. K650
Carpaccio de Black Angus
Caixa de 10 x 70 Gr.
100% carn de Black Angus.
Descongelar una ració de carpaccio a la nevera. 
Un cop descongelat, amanir al gust.

Black Angus

Ref. CAF155
Tataki Extra de Vaca Madurat
Peça de +/- 900 Gr. aprox. envassada al buit
Demana la teva tarifa de preus de carn fresca setmanal al teu assessor comercial.
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 Ref. PF93140 
Salmó Fumat pre tallat
Planxa de +/-1,5 Kg. aprox. pretallada.
Salmó salar, procedent de Noruega, elaborat amb el procés més tradicio-
nal, amb fustes nobles i herbes aromàtiques.
ideal per a preparar entrants.

 Ref. PF78389
Carpaccio de Bacallà amb Oli
Safata de 500 Gr.
Carpaccio de bacallà amb oli.
Llest per al seu consum, només s’ha d’amanir.

 Ref. 90135
Anxova del Cantàbric 00
Safata de 600 Gr. 50 filets.
Filet de anxova del Cantàbric 00, netejada de forma artesanal.

 Ref. PF77992
Filets d’Anxova del Cantàbric 00 		
amb oli d’oliva
Safata de 50 filets.
Filet de anxova del Cantàbric 00, netejada de forma artesanal.

 Ref. PF60397
Bacallà Fumat
Sobre d’1/1,5 Kg.
Bacallà fumat. Producte fresc llest per al seu consum.

 Ref. PF60347
Filet d’Arengada Fumat
Sobre de 200 Gr.
Filet d’arengada fumat.
Producte fresc llest per al seu consum.

 Ref. PF78222
Sardina Fumada
Safata de 500 Gr. (20 - 22 peces.)
Sardina fumada.
Producte fresc llest per al seu consum.

 Ref. PF39347
Anguila Fumada
Sobre de 100 Gr.
Sardina fumada.
Producte fresc llest per al seu consum.

 Ref. PF60263 
Carpaccio de Gamba
Safata de 70 Gr. 
Carpaccio de gambot. 
Ideal com entrant.

 Ref. RF032 
Salmó Fumat pre tallat
Safata de 250 Gr.
Salmó fumat.
ideal per a preparar tapes o amanides.

 Ref. PF60351 
Retalls de Salmó Fumat
Safata d’1 Kg.
Salmó fumat.
ideal per a preparar tapes o amanides.

 Ref. RF075 
Retalls de Salmó Fumat
Safata d’1 Kg.
Salmó fumat.
ideal per a preparar tapes o amanides.

 Ref. 92010
Seitó Palometa
Safata de 900 Gr.(30 peces / 60 filets individuals) 
Seitó extra gran, vinagre, oli vegetal, all i espècies. 
Producte refrigerat. Utilitzar directament.
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 Ref. PF60383 
Brandada de Bacallà
Safata de 160 Gr.
Brandada de Bacallà.
Ideal per farcir pebrots del piquillo, fer bunyols, etc.

 Ref. P1215
Caviar Eriçó de Mar
Caixa de 7 x 130 Gr.
Gemmes d’Eriçó de Mar. Producte 100% Artesanal i Natural, sense con-
servants ni colorants.
100% Gònades d’Eriçó de Mar. Varietat: Paracentrotus lividus.	

 Ref. PF77894
Makis

Safata de 80 unitats.
Makis de salmó.

Ideal com a primer plat.

 Ref. PF77895
Niguiris
Safata de 30 unitats.
Nigiris de salmó.
Ideal com a primer plat.

 Ref. V108
Salpicó de Marisc
Caixa de 2 x 1 Kg.
Cua de gamba cuita, carn de musclo cuit, pop cuit, pebrot verd, pebrot 
vermell, ceba, i surimi. 
Deixar descongelar i servir.

 Ref. P861
Boques i Cossos Cuits
Caixa d’1 Kg. 0% Glasseig.
Boques i cossos de cranc. Varietat: Chaceon notialis.
Deixar descongelar i llesta per a consumir.

 Ref. P226
Mariscada Cuita
Estoig de 800 Gr. 0% Glasseig.
Boca i cosssos (2), nècora (2), gambón (4), navalles per completar. 
Deixar descongelar i llesta per a consumir.

 Ref. P1426 
Cossos de Cranc Cuits 
150/200 M Namíbia
Caixa de +/- 7 Kg. 0% Glasseig.
Clúster de cranc cuit congelat. 
Varietat: Chaceon Maritae.
Deixar descongelar i llesta per a consumir.

 Ref. P1425  
Cossos de Cranc Cuits 
200/250 L Namíbia
Caixa de +/- 7 Kg. 0% Glasseig.
Clúster de cranc cuit congelat. 
Varietat: Chaceon Maritae.
Deixar descongelar i llesta per a consumir.

 Ref. P1424  
Cossos de Cranc Cuits 
250/300 2XL Namíbia
Caixa de +/- 7 Kg. 0% Glasseig.
Clúster de cranc cuit congelat. 
Varietat: Chaceon Maritae.
Deixar descongelar i llesta per a consumir.

 Ref. P500
Gamba Salada Cuita M
Caixa d'1 Kg. 0% Glasseig.
Varietat: Parapenaeus longirostris / Parapenaeus spp
Deixar descongelar i llesta per a consumir.

 Ref. P1110
Nècora Cuita 8/12
Safata de 2 Kg. 0% Glasseig.
Nècora cuita congelada.Varietat: Necora puber. Origen Irlanda.
Ideal com aperitiu o entrant.

 Ref. P483
Cranc Cuit de Riu 40/60
Caixa de 2 Kg. 0% Glasseig.
Varietat: Austropotamobius pallipes.
Ideal com aperitiu o entrant.

 Ref. P1193
Cargol de Punxes Cuit
Caixa de 5 Kg.
Varietat: Bolinus Brandaris. “Cañailla”.
Ideal com a peritiu o entrant.

 Ref. GA0008 						   
Bacallà Esqueixat Especial IQF
Caixa de 6 Kg. 25% de Glasseig. 
Talls de bacallà esqueixat sense pell.
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 Ref. RF0015
Pinxo Donostiarra
Safata d’1 Kg.
Ratllat especial de Krissia, barrejat amb gambes i amb una lleugera 
salsa donostiarra.

 Ref. P300
Pinxo de Marisc
Safata de 500 Gr.
Surimi, marisc, gamba, extracte de cranc, ceba, oli de girasol i soja, all, 
extracte de vi blanc, brandy i sal.

 Ref. RF039
Pinxo Salmó
Safata de 750 Gr.
El clàssic pintxo donostiarra, però amb el sorprenent toc de el salmó 
fumat. Ideal per compartir com a aperitiu de manera ràpida i còmoda.

 Ref. P680
Gulas®

Envàs de 2 x 150 Gr.
Preparat de peix amb forma d’angula ideal per a preparar com acompa-
nyament o fins i tot com a primer plat.

 Ref. 91156
Ratllat Hostaleria
Bossa de 500 Gr.
Surimi (peix), aigua, oli de gira-sol, cefalòpode (mol·lusc), extracte de 
cranc (crustaci), sal, extracte de vi blanc, sucre, colorants naturals, car-
mins i extracte de pebre vermell.

 Ref. P3121
Musclos Marinera
Caixa de 8 x 400 Gr. 
Musclos amb salsa marinera.

850 W
3 min.

 Ref. P1281
Musclo Jugosón
Safata d’1 Kg. 0% Glasseig.
Musclo pasteuritzat envasat al buit. Varietat: Mytilus galloprovincialis
Ideal per fer-les a la marinera i per a prepar arrossos i fideuàs.

 Ref. 93562 
Musclo Jugosón 30/40 Ecològic
Safata d’1 Kg. 0% Glasseig.
Musclo pasteuritzat envasat al buit. Varietat: Mytilus galloprovincialis
Ideal per fer-les a la marinera i per a prepar arrossos i fideuàs.

 Ref. P492
Musclo mitja closca 40/60
Safata d’1 Kg. 0% Glasseig.
Musclo pasteuritzat envasat al 
buit. Varietat: Mytilus gallopro-
vincialis
Ideal per fer-les a la marinera i per 
a prepar arrossos i fideuàs.

 Ref. PR983
Ortiga del Mediterràni
Bossa de 170 Gr. Envasat al buit.
Ortiga de mar arrebossada amb pa ratllat.Varietat: Anemonia Sulcata. 
Ideal com a entrant o primer plat.

 Ref. P381
Barretes Krissia
Bossa d’1 Kg.
Surimi (peix), aigua, oli gira-sol, cefalòpode (mol·lusc), extracte de 
cranc (crustaci). Ideal per amanides.

 Ref. P455
Bocas de Mar Stick
Bossa d’1 Kg.
Barretes de surimi.
Descongelar i utilitzar com a producte refrigerat.

 Ref. S9612
Musclo Gallec Cuit Refrigerat
Bossa d’1Kg.
Musclo gallec cuit en el seu propi suc i refrigerat posterioment.
Varietat: mytilus galloprovincialis.

 Ref. PR57
“Tortillitas de Camarón”
Caixa de 2,5 Kg. (35/40 Gr./unitat).
Aigua, farina de blat, cigró, camarons, oli de 
girasol, ceba, mostassa i api.

180 ºC
2 - 3 min.  Ref. PR957

“Tortillitas de Camarón”
Caixa de 3 x 1 Kg. (35/40 Gr./unitat).
Aigua, farina de blat, cigró, camarons, oli de 
girasol, ceba, mostassa i api.

180 ºC
2 - 3 min.
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 Ref. RF072
Gaspatxo Fresc 5 L.
Envàs de 5 L.
Tomàquet, aigua, pepí, pebrot vermell, oli d’ oliva verge extra, vinagre 
de vi blanc, sal, all

 Ref. PR110
Pebrot del Padrón Fregit
Bossa d’1,5 Kg. (375 unitats aprox.)
Autèntic pebrot de Padrón procedent de Galícia i recol·lectat en plena 
temporada.
Ideal com acompanyament.

180 ºC
3 min.

 Ref. PR153
Tires Fregides de Pebrot Vermell
Caixa de 2 Kg.
Tires fregides i congelades, de Pebrot “Morrón” vermell.
Ideals com guarnició de carns i peixos o elaboració de pinxos i tapes.

 Ref. PR111
Pebrot Italià Fregit
Caixa de 2 x 1 Kg. (220 tires/caixa)
Pebrot tallat a tires. 
Ideal com acompanyament.

Safata d’1 Kg.
Pebrot escalivat.

 Ref. RF009
Pebrot Escalivat Refrigerat

Caixa de 4 Kg.
Pebrot del Piquillo farcit de brandada de bacallà (75%).

 Ref. 91152
Pebrot Piquillo Bacallà

 Ref. PR700
Pebrots del piquillo farcits de bacallà

Caixa de 4 x 1 Kg.
Pebrots del piquillo farcits de bacallà (65%).

Ideal com a primer plat o entrant.

850 W
3 min.

 Ref. 42203
Escalivada
Safata de 250 Gr.
Pebrot vermell, albergínia i ceba. Ideal com a entrant o acompanya-
ment.

 Ref. RF010
Albergínia Escalivada
Safata d’1 Kg.
Albergínia escalivada.

 Ref. S2375
Ceba Caramelitzada
Envàs de 3 Kg.
Ceba trossejada a daus de 12 x 12 Mm caramel·litzada amb sucre
moreno.
Ideal per a preparar entrepans.

 Ref. PR122
Ceba Caramelitzada
Pot de 420 Ml.
Ceba caramelitzada llesta per a fer servir com a acompanyament 
o complement de plats.
Ideal per a preparar entrepans.

 Ref. S3010
Ceba fregida Cruixent
Caixa de 10 x 500 Gr.
Ceba fregida cruixent, obtinguda a partir de cebes blanques fresques.
Ideal per a preparar amanides, puré de patates, pastes, croquetes, truita,
frankfurts, hamburgueses, salses, carns, peixos.

 Ref. S2048
Ceba Sofregida
Llauna de 2,5 Kg.
Ceba sofregida en conserva.

 Ref. M129
Ceba Fregida
Caixa de 5 Kg.
Ceba tallada, oli de girasol i sal.
Descongelar el producte en microones. Es pot utilitzar com a guarnició, 
o bé com ingredient de guisos, o en truites i entrepans.

 Ref. F720
Ceba Caramelitzada
Caixa de 6 x 500 Gr.
Sucosa i saborosa ceba caramel·litzada llesta per utilitzar a les teves 
receptes més creatives. Aquesta ceba té un tall a la juliana i està feta a 
foc lent amb un deliciós toc dolç.
Ideal per a preparar entrepans.

900 W
5 min.
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 Ref. 63320
Assortit de canapès Salats
Caixa de 800 Gr. (68 unitats). Amb càpsula. 3,5 Cm.
Assortit de canapès elaborats amb pa de motlle amb diferents farcits. 11 
varietats: 
Canapè de paté, pernil curat, sobrassada, anxova, pernil i pinya, rocafort, 
salmó, tonyina amb pebrots, formatge, caviar negre i caviar vermell. 

 Ref. 61600 
Assortit Mini Quiches
Caixa de 72 unitats x 23 Gr. (5,3 Cm.)
24 unitats de cada: 
- Pollastre amb verdures, Pernil i formatge i Espinacs amb formatge ratllat.

 Ref. PR324 
Assortit de Canapès Salats Tradition
Safata de 54 unitats. (540 Gr.)
6 Pans nòrdics, moelleux de cranc i llimona.
6 Cakes d’espècies, chutney de préssec i ànec fumat.
6 Quadrats de pollastre, mostassa i pebrot.
6 Blinis, crema de llimona, salmó fumat i espècies.
6 Pans integrals, confitat de figues, mous se de foie d’ànec i albercoc.
6 Pans amb tomàquet, formatge de cabra, cibulet i tomàquet marinat.
6 Pans integrals, guacamole i gamba marinada.
6 Blinis crema de rave i anxoves marinades en oli.
6 Pans integrals, cremós de roquefort i nous, taquito de roca fort i empolvorat amb nous.

Descongelar
+/- 8 hores.

 Ref. 000277 
Piruleta Foie i Melmelada de Tomàquet
Caixa de 40 x 19 Gr. (10,9 Cm.)
Broqueta de foie al oporto, coberta 
de melmelada de tomàquet vermell.

Descongelar
10 - 15 min.

 Ref. 60260 
Quiche 3 Formatges
Caixa de 18 x 150 Gr. (10,9 Cm.)
Cruixent massa pasta de full farcida d'una deliciosa combinació de tres formatges: Format-
ge de cabra, formatge emmental i formatge blau.

 Ref. 60250 
Quiche d'Espàrrecs i Pernil
Caixa de 18 x 150 Gr. (10,9 Cm.)
Cruixent massa de pasta de full farcida de deliciosos espàrrecs i pernil.

 Ref. 10276 
Assortit Mini Croissants Salats
Caixa de +/- 6,28 Kg. (+/- 204 unitats x 30,8 Gr.)
Per a tots els gustos! Assortit de croissants per a tothom. 
4 sabors diferents per escollir: 
Frankfurt, Mixt, Truita, Bacó-formatge i Xistorra.

200 ºC
5 - 7 min.

Descongelar
60 - 90 min.

200 ºC
5 - 7 min.

Descongelar
60 - 90 min.

180 - 190 ºC
12 - 15 min.

Descongelar
60 - 75 min.

 Ref. 65842 
Assortit Mini Xics
Caixa de 7,5 Kg. (15 Gr./unitat.) 6 Cm.
Un mos per a cada moment. Oferim un assortit de mini pasta de full de pernil i formatge, 
tonyina i sobrassada perquè gaudeixis d'una varietat de sabors.

180 - 190 ºC
12 - 14 min.

Descongelar
20 - 30 min.

 Ref. PR981
Hummus original
Envàs d’1 Kg.
Cigrons 57%, oli de gira-sol, pasta sèsam, aigua, suc de llimona 2%, oli 
d’oliva 2%, all mòlt i sal.
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 Ref. S2405
Assortit de 5 Formatges Francesos
Safata de 400 Gr.
Safata composta per: Emmental, Petit Cantal Jeune AOP, Rulo barreja 
cabra - vaca, Blau, Brie.

 Ref. SG0337
Perles de Formatge de Cabra farcides 
amb Figues
Bossa de 500 Gr. (5 Gr./unitat)
Perles de formatge de cabra amb llet pasteuritzada farcides de prepara-
ció de figues morades, congelades.
Llet de formatge de cabra pasteuritzada (origen: França) 81,3%, figues 
morades 9,5%,

 Ref. SG0339
Perles de Formatge de Cabra farcides 
de Mango
Bossa de 500 Gr.
Perles de formatge de cabra amb llet pasteuritzada farcides de prepara-
ció de mango, congelades.
Llet de formatge de cabra pasteuritzada (origen: França) 81,3%, mango 
8,6%, sucre, sal, concentrat de llimona, gingebre.

 Ref. SG0340
Envoltini d’Speck farcit de Formatge de Cabra
Bossa de 500 Gr.
Rotllets de formatge de cabra embolicats en una llesca fina de pernil fumat, congelat.
Llet de formatge de cabra pasteuritzada (Origen: França) 71,1%, speck 28,6% (carn de 
porc (Origen: UE), sal, espècies i herbes.

 Ref. 65600
Ou dur en barra
Barra de 300 Gr.
Ou dur en barra, ideal per a prepar amanides.

 Ref. PR992
Ou Fregit Congelat
Caixa de 10 Safates x 10 unitats.
Ou, oli d’oliva verge extra.

Caixa d’ 1 Kg. (44 Mm. 6 Gr.)
Llet pasteurizada de cabra, (98,79 %) sal, i ferments làctics.
Ideal per a preparar amanides.

 Ref. PR171
Rodanxa Formatge de Cabra 44 Mm IQF

Caixa d’ 1 Kg. (77 Mm. 20 Gr.)
Llet pasteurizada de cabra, (98,79 %) sal, i ferments làctics.
Ideal per a preparar amanides.

 Ref. PR172
Rodanxa Formatge de Cabra 77 Mm IQF

Safata de 2 x 125 Gr. (2 unitats)
Llet, crema de llet UHT, sal, proteina de llet. Sense conservants. 
Ideal per a preparar amanides.

 Ref. SG0001
Burrata

Petició prèvia a
24 hores

Petició prèvia a
24 hores

Petició prèvia a
24 hores

Petició prèvia a
24 hores

 Ref. 2465
Vuna Vegan Tuna
Bossa de 2 Kg.
Preparació vegana a base de proteïna de soja. Proteïna de SOJA rehi-
dratada 83% Pasteuritzat.

 Ref. S2365
Tofu Japonès
Envàs de 349 Gr.
Aigua, llavors de soja (9,8%), proteïna aïllada de soja (2,4%)

Productes Vegans
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 Ref. LB030
Salsa “Parrilla”
Envàs de 750 Ml.
És una salsa ideal per a carns a la graella, patates i pel 
Pulled Pork.

 Ref. LB032
Salsa Mostassa
Envàs de 750 Ml.
La Salsa de Mostassa Leo Boeck, és la salsa de mostassa 
ideal per als teus Frankfurts, Bratwurst i hamburgueses. 
El sabor original de la Salsa de Mostassa dels Frankfurts.

 Ref. LB031
Salsa Tomàquet
Envàs de 750 Ml.
La famosa Salsa de Tomàquet de Leo Boeck amb el toc 
picant, l’original dels locals tipus Frankfurt. Pot de 250 ml.

 Ref. LB033
Salsa Brava
Envàs de 750 Ml.
La Salsa Bravaapat Leo Boeck, és la salsa de les famoses 
“patates Braves”, una de les tapes més sol·licitades als 
nostres bars.

 Ref. S5111
Salsa Barbacoa
Envàs d’1,85 L.
Salsa Barbacoa.

 Ref. S5110
Salsa Brava
Envàs d’1,85 L.
Salsa Brava.

 Ref. S2032
Maionesa Hellmann’s
Bidó de 5 L.
Salsa Maionesa Original Hellmann’s.

 Ref. S2599
Ketchup Hellmann’s
Bidó de 5 Kg.
Salsa Ketchup Original Hellmann’s.

 Ref. S5103
Ketchup Sercon
Bidó d’1,85 Kg.
Salsa Ketchup.

 Ref. S5104
Ketchup Monodosi
Caixa de 250 x 10 Ml.
Salsa Ketchup format 
monodosi.

 Ref. S5101
Maionesa Monodosi
Caixa de 250 x 10 Ml.
Salsa Maionesa format 
monodosi.

Sense
Gluten

Sense
Gluten

 Ref. S5106
Mostassa Sercon
Bidó d’1,85 Kg.
Salsa Mostassa.

 Ref. S5112
Mostassa Monodosi
Caixa de 250 x 10 Ml.
Salsa Mostassa format 
monodosi.

Sense
Gluten

 Ref. S2250
Maionesa Sercon
Bidó de 3,6 L.
Salsa Maionesa.

 Ref. S3006
Salsa Barbacoa
Caixa de 4 x 3,2 Kg.
Salsa Barbacoa envasada amb pouch. El pouch és un 
envàs fabricat en plàstic flexible, perfecte per a restau-
rants, bars, hotels, self-service, carrets de menjar ambu-
lant, etc. Permet una manipulació i dosificat de les sal-
ses de manera senzilla, pràctica i neta, oferint multitud 
d’avantatges davant de la tradicional galleda de plàstic.

 Ref. S3007
Salsa Barbacoa Terrina
Caixa de 216 x 45 Gr.
Salsa Barbacoa en porció individual: terrina de 45 grams, 
ideal per a hostaleria.

 Ref. S2002
All i Oli Tap Tap
Caixa de 12 x 100 Gr.
Salsa all i oli.

 Ref. S2009
All i Oli Tap Tap
Envàs d’1 L.
Salsa all i oli.

 Ref. B132
Salsa Romesco
Envàs de 1,25 Kg.
Salsa indicada per acompanyar qualsevol tipus de plat, verdures, 
amanides, etc... 
Deixar descongelar, barrejar, i utilitzar.

 Ref. S3008
Salsa Formatge Cheese Dip
Caixa de 4 x 3,2 Kg.
Salsa de formatge amb un lleuger toc picant gràcies al pebrot “jala-
peño”, envasada en format pouche de 3,2 Kg., envàs indicat per a res-
taurants, càterings, hotels, col·legis, residències i altres col·lectivitats.

 Ref. S3009
Salsa Formatge Cheese Dip Terrina
Caixa de 216 x 45 Gr.
Salsa de formatge amb un lleuger toc picant gràcies al pebrot “jala-
peño”, envasada en terrina de 45 grams, envàs indicat per a restau-
rants, càterings, hotels, col·legis, residències i altres col·lectivitats.
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 Ref. SG0169
Salsa Fish & Fish

Petició prèvia a
24 hores

Envàs de 900 Ml.
Salsa ideal per a entrepans i plats de peix.

 Ref. S2179
Salsa de Soja
Envàs d’1 L.
La salsa de soja està feta a base de soja, blat, aigua i sal. 
És ideal per cuinar verdures, proteïnes vegetals, 
sopes, guisats, fer salses o per acompanyar 
a les algues.

 Ref. S2367
Salsa Kimuchi
Envàs de 1,5 L.
Essencial en la cuina coreana, amb toc picant elaborat 
a força de xili vermell i peix en salaó. Amb aquesta 
salsa s’elabora el tradicional kimchi resultant de la 
fermentació de col xinesa amb les diferents espècies 
i amb ell es poden preparar des arrossos fins a sopes.

 Ref. S2034
Salsa de Formatge Gouda
Brick d’1L.
Salsa de Formatge Gouda 
preparada per utilitzar.

Petició prèvia a
24 hores

 Ref. SG0155
Salsa Cesar
Envàs de 500 Ml.
Salsa Cesar ideal per amanides.

 Ref. S2026
Salsa Pomodoro
Envàs de 875 Gr. (Rendiment: 7,8 KG.)
Autèntica salsa feta amb tomàquets madurats al 
sol i conreats en el seu millor moment. Fàcil i 
operativa de preparar, només amb aigua. Conté 
oli, ceba, all, pebre i orenga per un gust perfecte 
i complert.
Deixatar 125 Gr. de producte en un litre d’ aigua 
calenta o freda amb l’ajuda d’un batedor manual. 
Portar lentament a ebullició remenant al mateix 
temps. Deixar bullir durant 1 minut.

Bossa d’1 Kg. (166 pastilles)
Salsa 4 formatges en format pastilles.

 Ref. B3053
Salsa 4 formatges

150 ºC
2 min.

900 W
1 min.

Bossa d’1 Kg. (166 pastilles)
Salsa Bolonyesa en format pastilles.

 Ref. B3050
Salsa Bolonyesa

150 ºC
2 min.

900 W
1 min.

Bossa d’1 Kg. (166 pastilles)
Salsa Funghi en format pastilles.

 Ref. B3052
Salsa Funghi

150 ºC
2 min.

900 W
1 min.

Bossa d’1 Kg. (166 pastilles)
Salsa Carbonara en format pastilles.

 Ref. B3051
Salsa Carbonara

150 ºC
2 min.

900 W
1 min.

 Ref. V773
Guacamole
Caixa de 6 x 1 Kg.
Polpa d’alvocat perfectament barrejada i triturada amb pebrots jala-
peños verd i vermell ceba i espècies. 
Deixar descongelar.

 Ref. V504
Guacamole
Envàs de 500 Gr.
Alvocat (87%), pebrot vermell, pebrot verd, pebrot jalapeño, sucre, 
ceba en pols, sal.

 Ref. S0750
Nachos
Caixa de 12 x 450 Gr.
Farina de blat de moro, oli vegetal, aigua i sal. Deliciosos nachos ideals 
per a dipejar amb salses.

 Ref. S0751
Nachos Lemon Spice
Caixa de 10 x 450 Gr.
Truita-Chips, cruixents, elabora-
des amb blat de moro macerat, fre-
gides en oli de cacauet, amanides 
amb Nacho-Seasoning “Lemon 
Spice”, fresc i picant.
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Caixa de 6 x 1 Kg.
La quinoa cuita ultracongelada es prepara a partir de varietats de 
Chenopodium quinoa.

 Ref. V8036
Quinoa Cuita Service 180 ºC

6 min.
100 ºC
8 min.

800 W
7 min.

 Ref. F4490
Quinoa amb Verdures
Bossa d’1 Kg.
Quinoa cuita 49%, fava de soja, blat de moro dolç, pastanaga, pebrot taronja, pebrot vermell 
rostit, ceba vermella, panses.

90 ºC
8 min.

180 ºC
6 - 8 min.

 Ref. V099
Remenat de Favetes i Bacon
Caixa de 3 Kg.
Favetes baby 45%, bacó fumat 20%, sal, sucre, alls tendres i ceba.

180 ºC
6 - 8 min.

 Ref. V8040
Saltat de Verdures Brasa
Caixa de 6 x 1 Kg.
El Saltejat de Verdures Rostides ultracongelat es prepara a partir de les espècies de carbas-
só Cucurbita pepo L, de pèsol amb beina Pisum sativum L, d’albergínia Solanum melongena 
L i de pebrot vermell i groc Capsicum annum L.

180 ºC
7 min.

 Ref. F3750
Assortit de Verdures Brasa
Caixa de 4 x 1 Kg.
Pebrot vermell rostit, albergínia rostida, carbassó rostit, patata rostida.

180 ºC
7 min.

180 ºC
15 min.

180 ºC
15 min.

 Ref. F3745
Assortit de Verdures Brasa
Bossa d’1 Kg.
Pebrots (Capsicum annuum).Tallats a tires d’aproximadament de 6 mm d’ample, a continu-
ació es ruixen amb oli de gira-sol, es rosteixen en forn.

180 ºC
5 - 7 min.

220 ºC
15 min.

900 W
2 min.

 Ref. V8041
Juliana de Pebrots Fregits
Caixa de 6 x 1 Kg.
La juliana de pebrots prefregits es prepara a partir de pebrots de l’espècie Capsicum annum L.

180 ºC
7 min.

180 ºC
15 min.

 Ref. F3748
Patata Brasa
Bossa d’1 Kg.
Patates acuradament seleccionades i rentades, de textura agradable
i sabor tradicional. Són tallades a rodanxes homogènies conservant
la pell i rostides a la graella.

180 ºC
10 min.

220 ºC
15 min.

750 W
5 min.

 Ref. V8019
Barreja de Verdures Rostides
Caixa de 6 x 1 Kg.
Pebrot vermell rostit, albergínia rostida, carbassó rostit i patata rostida.

180 ºC
5 min.

900 W
2 min.

180 ºC
7 min. Ref. F3727

Cus Cus Oriental
Caixa de 6 x 1 Kg.
Couscous cuit (50%), pastanaga, llenties cuites, mongeta verda rodona, bròquil, pebrot ver-
mell, albergínia fregida, ceba fregida.

 Ref. PR01
Patata d’Olot
Caixa de 5 x 1 Kg. (18/20 patates/Kg.)
Magre de porc, patata, llet sencera de vaca, farina de blat, oli de gi-
ra-sol, ceba, pa blanc, aigua, clara d’ou, sal, brou de carn en pols
(conté api i gluten), nou moscada i pebre negre. 67% Farciment, 23% 
Patata, 10% arrebossat.

175 ºC
3 - 4 min.



22 23

 Ref. PR613
Fideuà Individual
Caixa de 8 x 325 Gr.
Fideu fi, escamarlà, gambot, calamar 
i musclo.

 Ref. PR614
Arròs del Senyoret
Caixa de 8 x 325 Gr.
Arròs, gambot pelat, calamar, musclo.

 Ref. PR611
Paella Marinera Individual
Caixa de 8 x 325 Gr.
Arròs, escamarlà, gambes, calamar 
i musclo.

 Ref. E4002
Arròs Negre 6 x 6 racions
Caixa de 6 x 6 racions. (1,4 Kg.) (2,4 Kg. producte cuinat)
Arròs amb sofregit, pota, gambes, musclos, pebrot, 
pèsols i tinta de calamar.

 Ref. PR610
Paella Vegana Individual
Caixa de 8 x 325 Gr.
Arròs, carbassó, espinacs, 
coliflor, carxofa, pastanaga, 
mongeta, all tendre, 
xampinyó, pèsols.

 Ref. B5104
Risotto Funghi
Caixa de 12 x 300 Gr.
La seva recepta tradicional italiana amb xampinyons frescos i funghi
porcini converteix aquest arròs cremós en un dels risottos més exquisits.

 Ref. 73801
Risotto Funghi
Caixa de 12 x 300 Gr.
Una especialitat toscana irresistible! Arròs al formatge amb nata, bolets, 
ceps, ceba, oli i un rajolí de vi blanc. Tan complet com saborós!

 Ref. B5105
Risotto 4 Formatges
Caixa de 12 x 300 Gr.
Els quatre formatges que es fonen en la seva salsa fan d’aquest
cremós arròs una de les més afortunades creacions italianes.

 Ref. PR612
Arròs Negre Individual
Caixa de 8 x 325 Gr.
Arròs, gambot pelat, calamar, 
musclo i tinta de calamar.

 Ref. PR615
Paella Mixta Individual
Caixa de 8 x 325 Gr.
Arròs, pollastre, gambes, calamar, 
musclo, pebrot i pèsols.

 Ref. E4000
Paella de Marisc 6 x 6 racions
Caixa de 6 safates x 6 racions. (1,4 Kg.) (2,4 Kg. producte cuinat)
Paella d’arròs amb escamarlà, 
calamar, gamba llagostinera, 
musclos, pèsols i pebrot.

Com preparar-les
Paella Vegana, i Fideuà:
Afegir a la safata 170 Ml d’aigua. 

Arròs Negre, Marinera, Senyoret,i Mixta:
Afegir a la safata 200 Ml d’aigua.

Remenar i abocar el contingut de la safata en una paella. 
Cuinar a foc mitjà o al forn fins que absorbeixi tot el brou durant el temps indicat 
aproximadament. 
Retirar-la del foc o treure-la del forn i deixar reposar abans de servir.

Retirar el plàstic i abocar el contingut a una paellera. Afegir aigua bullint, i cuinar fins que no quedi aigua degut a la cocció.

850 W
6 min.

900 W
4 - 5 min.

900 W
4 - 5 min.
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 Ref. SG0307
Pinsa Terrana amb Bolets
Caixa de 10 x 330 Gr. (30 / 33 Cm.)
Bolets, crema de trufa blanca, crema 5 formatges, 
escames de formatge parmesà i oli d’oliva.

220 ºC
4 min.

 Ref. SG0313
Pinsa Romana amb Tomàquet
Caixa de 15 x 295 Gr.
Farina de blat, aigua, llevat, sal, tomàquet trossejat (suc de tomàquet
24%, sal i àcid cítric) oli d'oliva, sal i orenga.

220 ºC
4 min.

 Ref. SG0301
Pinsa Montanara
Caixa de 10 x 350 Gr. (30 / 33 Cm.)
Bacon, tomàquet triturat, oli d’oliva, “Rulo” de formatge de cabra, moz-
zarella, nous, mel, pebre negre molt, i orenga.

220 ºC
4 min.

 Ref. SG0306
Pinsa BBQ
Caixa de 10 x 450 Gr. (30 / 33 Cm.)
Carn de vedella, mozzarella, salsa barbacoa, salsa Perrins, mostassa, 
bacon, i blat de moro

220 ºC
4 min.

 Ref. SG0304
Pinsa 4 Formatges
Caixa de 10 x 400 Gr. (30 / 33 Cm.)
Mozzarella, emmental, gorgonzola, i cheddar.

220 ºC
4 min.

 Ref. SG0300
Pinsa Tonnino
Caixa de 10 x 380 Gr. (30 / 33 Cm.)
Bonítol, tomàquet triturat, oli d’oliva, ceba vermella, tomàquet cherry 
confitat, tàperes, coriandre picat, i orenga.

220 ºC
4 min.

 Ref. SG0305
Pinsa Mediterranea
Caixa de 10 x 350 Gr. (30 / 33 Cm.)
Sobrasada, formatge de Maó, mozzarella, mel, oli d’oliva, tomàquet tri-
turat, i orenga

220 ºC
4 min.

 Ref. SG0302
Pinsa Pepperoni
Caixa de 10 x 360 Gr. (30 / 33 Cm.)
Pepperoni, tomàquet triturat, oli d’oliva, mozzarella, pebrot verd, ceba 
vermella, i orenga, 

220 ºC
4 min.

Petició prèvia a 24 hores.
Comandes abans de les 13h.

Pinsa Premium
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 Ref. CF0072
Pizzela Pernil

 Ref. CF0119
Pizzela 4 Formatges
Caixa de 12 x 235 Gr.
Tomàquet, mozzarella, formatge blau, provola fumat i provolone picant.

240 ºC
3 min.

240 ºC
3 min.

 Ref. CF0072
Pizzela Pernil
Caixa de 12 x 225 Gr. (30 / 33 Cm.)
Tomàquet, mozzarella, pernil.

240 ºC
3 min.

Caixa de 12 x 225 Gr. (30 / 33 Cm.)
Tomàquet, mozzarella, pernil i xampinyons

240 ºC
3 min.

 Ref. CF0071
Pizzela Pepperoni
Caixa de 12 x 225 Gr. (30 / 33 Cm.)
Tomàquet, mozzarella i pepperoni.

 Ref. CF0069
Pizzela Margarita
Caixa de 12 x 200 Gr.
Tomàquet, mozzarella.

240 ºC
3 min.

185 ºC
9 min.

 Ref. 66382
Pizza Fina Bacon i Xampinyons
Caixa de 6 x 340 Gr. (27 Cm.)
Tomàquet, mozzarella, formatge curat, bacó i xampinyó Portobello.

185 ºC
9 min.

 Ref. 66386
Pizza Fina 4 Formatges Ref. 64975

Base de Pizza Artesana Caixa de 6 x 340 Gr. (27 Cm.)
Tomàquet, mozzarella, formatge Cheddar, formatge blau, formatge Em-
mental i formatge de cabra.Caixa de 9 x 370 Gr. (55 Cm.)

Peça feta al forn de pedra, de gruix irregular, que exhibeix una
extraordinària palatabilitat: es degusta de manera plaent i aporta
interessants matisos de sabor i una agradable textura.

185 ºC
9 min.

185 ºC
7 - 10 min.

 Ref. 66387
Pizza Fina Pernil i Cheddar
Caixa de 6 x 305 Gr. (27 Cm.)
Tomàquet, mozzarella, formatge Cheddar, pernil cuit.

185 ºC
9 min.

 Ref. 66383
Pizza Fina Barbacoa
Caixa de 6 x 375 Gr. (27 Cm.)
Salsa barbacoa, mozzarella, ceba morada, bacó i carn de porc.

185 ºC
9 min.

 Ref. 66381
Pizza Fina Napolitana Tonyina
Caixa de 6 x 320 Gr. (27 Cm.)
Tomàquet, mozzarella, tonyina, ceba morada, orenga.

 Ref. 66388
Pizza Fina Margarita
Caixa de 6 x 265 Gr. (27 Cm.)
Tomàquet, mozzarella i orenga.

185 ºC
9 min.

 Ref. 66389
Pizza Fina Vegana
Caixa de 6 x 330 Gr. (27 Cm.)
Tomàquet, formatge vegà, ceba morada, pebrot groc, pebrot vermell, 
carbassó, xampinyó i espinacs.

185 ºC
9 min.

 Ref. 66371
Pizza Fina Pepperoni
Caixa de 6 x 305 Gr. (27 Cm.)
Tomàquet, mozzarella, i Pepperoni.

185 ºC
9 min.

Descongelar
20 - 30 min.



Caixa de 8 x 250 Gr.
Graellada de verdures 46%, patates i pebrots en proporcions variables,  
pollastre rostit 36%, salsa 18%, aigua, oli d’oliva verge extra, sal, roma-
ní, bitxo, all, pebre.

 Ref. PR801
Pollastre a la Romana 750 W

8 min.

Caixa de 8 x 250 Gr.
Patates amb herbes 46%, all en pols, herbes, 0,2% julivert i cibulet, po-
llastre rostit 36%, salsa de llimona 18%, aigua, oli d’oliva verge extra, 
suc de llimona 26%, sal.

 Ref. PR802
Pollastre amb Llimones de Sicilia 750 W

8 min.

Caixa de 8 x 250 Gr.
Verdures 47%, patates i tomàquets cherry en proporcions variables, 
filet de daurada 36%, salsa 12% , aigua, oli d’oliva verge extra oliva, suc 
de llimona, sal, pebre, farigola, olives negres, tàperes.

 Ref. PR803
Orada a la Mediterrània 750 W

6 min.

Caixa de 8 x 250 Gr.
Filet de lluç sud-africà 53%, salsa 42,5% tomàquet semiconcentrat, ai-
gua, oli d’oliva verge extra, ceba, sal, brou de peix, patata, pastanaga, 
ceba, all, api, julivert, tomàquet, julivert, alfàbrega, orenga, pebre, all, 
olives taggiasca 3,5%, tàperes 1% .

 Ref. PR806
Lluç amb salsa 750 W

6 min.

28 29

Caixa de 12 x 300 Gr.
Ragú 50% , tomàquet semiconcentrat, carn de boví 14%, aigua,
carn de porc 10%, oli de gira-sol, oli d’oliva verge extra, pastanaga,
ceba, API, vi blanc, sal, pebre negre, tagliatelle d’OU 50%, aigua, sal.

 Ref. PR804
Tagliatelle a la Bolonyesa 750 W

4 min.

Caixa de 12 x 300 Gr.
Pasta de sèmola de blat dur precuit 51%, salsa amatriciana 49% to-
màquet, cansalada dolça 34%, paixeta de porc, sal, aromes, aigua, oli 
d’oliva verge extra, ceba, sal, vi blanc, sucre, julivert, allpebre negre.

 Ref. PR800
Macarrons All´Amatriciana 750 W

4 min.

Caixa de 12 x 300 Gr.
Tagliolini precuits 53%, salsa de tòfona 47%, bolets xampinyons cuits 
(Agaricusbisporus), oli d’oliva verge extra, oli de gira-sol, julivert, sal, 
all, nata fresca pasteuritzada, mantega, crema de tòfona d’estiu 2,6%, 
Grana Padano DOP.

 Ref. PR808
Tagliolini amb Trufa 750 W

4 min.

Caixa de 12 x 300 Gr.
Salsa de salmón 53%, nata, pulpa de tomate, mantequilla, aceite de 
girasol, cebolla, perejil, sal, ajo, pasta de sémola de trigo duro 47%.

 Ref. PR809
Pennette amb Salmó 750 W

4 min.



30 31

Caixa de 12 x 300 Gr.
Trofie de sèmola de blat dur precuit 63%, salsa pesto 37%, oli d’oli-
va verge extra, oli de gira-sol, alfàbrega genovesa semiacabada DOP 
12,5%, Grana Padano DOP 10%, Pecorí Romà DOP 2%, sal, all.

 Ref. PR807
Trofie amb Pesto 750 W

4 min.

Caixa de 12 x 300 Gr.
Especialitat gastronòmica a base de pasta de sèmola de blat dur amb 
mandonguilles i salsa de tomàquet, precuitada i congelada.
spaghetti 43%, salsa 30% mandonguilles de carn 27%.

 Ref. PR827
Espaguetti amb Mandonguilles 750 W

4 min.

Caixa de 12 x 250 Gr.
Especialitats gastronòmiques a base de pollastre al curri i arròs bas-
mati, precuinats i congelats.
Pollastre al curry 60%, Arròs Basmati 40%.

 Ref. PR828
Pollastre al Curry amb Arròs 750 W

4 min.

Caixa de 12 x 300 Gr.
Nata i salsa de pernil 55%, nata 23%, pernil cuit 11%, Parmigiano Reg-
giano, mantega, tortellini de carn 45% carn de boví 12%, mortadel·la 
carn de porc, tripes de porc, greix de porc, sal, espècies, pa ratllat, 
pastanagues, cebes, vi negre, sal, oli de gira-sol, nou moscada.

 Ref. PR805
Tortellini Nata i Pernil 750 W

4 min.

Caixa de 12 x 300 Gr.
Salsa carbonara 52%, cansalada dolça 18%, rovell d’ou pasteuritzat 
8%,nata, mantega, Grana Padano DOP, sal, pebre negre 0,03%, pasta 
de sèmola deblat dur 48%.

 Ref. PR810
Spaghetti amb salsa Carbonara 750 W

4 min.

Caixa de 12 x 300 Gr.
Especialitat gastronòmica a base de pasta de sèmola de blat dur i salsa 
amb cloïsses, precuinada i congelada.
Pasta 45%, Cloïsses pelades 28%, salsa 27%, Cloïsses 10%

 Ref. PR829
Spaghetti amb Cloïsses 750 W

4 min.

800 W
2 - 3 min.

 Ref. PR965
Amanida Goma Wakame
Envàs d’1 Kg.
Algues(70,7%), llavor de sèsam, fongs negres (2,2%), xile, salsa de soja.
Deixar descongelar i utilitzar.

 Ref. PR820 
Amanida Curly Kale/Quinoa
Caixa de 8 x 225 Gr.
Barreja de verdures quinoa roja(10%), curlykale (6%),col·liflor, llen-
ties verdes, bròquil, espinacs, carbassó, wakame, bròquil, moniato, 
coliflor, tomàquets secs, oli d’oliva i sal.
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Caixa de 12 x 300 Gr.
Salmó salar (33%); Linguine (30%), Calabassó, Tomàquet, Ceba
Salsa fines herbes (10%), sal, espècies, ceba, julivert, all, porro, roma-
ní, alfàbrega, marduix, sajolida, arrel de levístic, orenga, farigola, llavor 
d’alhova, alhova blau, coriandre, cúrcuma, gingebre, llavors de comí, 
fonoll, pebre de caiena, vinagre de brandi.

 Ref. PR814 
Llom de Salmó amb Linguine 		
a les Fines Herbes 800 W

6 min.

Caixa de 12 x 300 Gr.
Linguine (50%), Cues de gambot (22%), (Pleoticus muelleri), Salsa 
teriyaki (14%), sucre, mel, vi d’arròs, puré de tomàquet, vinagre de vi 
blanc, oli de sèsam, all, Brocoli, Pastanaga.

 Ref. PR813 
Linguine amb Gambot salvatge 		
amb Salsa Teriyaky 800 W

6 min.

800 W
6 min.

Caixa de 12 x 300 Gr.
Lluç del Cap (Merluccius capensis / paradoxus) (40%); arròs (34%)puré 
de tomàquet, vi blanc, ceba, all, vinagre de brandi, sucre, sal, espècies,
pebre vermell fumat, Pebrot.

 Ref. PR812 
Lloms de Lluç a la Vizcaina 			
amb Arròs 800 W

6 min.

 Ref. PR811
Linguine amb Gambot Salvatge 		
a les Fines Herbes amb
Caixa de 12 x 300 Gr.
Linguine (50%), Cues de Gambot (22%), (Pleoticus muelleri), Salsa 
fines herbes (10%), sal, espècies, ceba, julivert, all, porro, romaní, alfà-
brega, marduix, sajolida, arrel de levístic, orenga, farigola, coriandre, 
cúrcuma, gingebre, llavors de comí, fonoll, pebre de
caiena, vinagre de brandi, Brocoli, Pastanaga.

 Ref. PR815 
Pit de pollastre amb salsa teriyaki
Caixa de 6 x 220 Gr. Envasat al buit. Deixar descongelar 24h.
Pit de pollastre, sal, pebre, salsa teriyaki: salsa de soja (aigua, faves 
de soja, midó de blat de moro i sal), sucre moreno, aigua, vi, vinagre, 
i espècies.

 Ref. PR817 
Pit de pollastre amb salsa teriyaki i 
verdures saltejades  
Caixa de 3 x 300 Gr. Envasat al buit. Deixar descongelar 24h.
Pollastre, ceba, pebrot, carbassó, pastanaga, oli d’oliva, sal, pebre i 
salsa teriyaki, sucre moreno, aigua, vi, vinagre, i espècies.

 Ref. PR822  
Pollastre Tikka Masala
Caixa de 16 x 200 Gr.
Pit de pollastre (56%), llet de coco, garam masala sal, all, sal, gingebre, 
oli d’oliva, pebre negre.
Congelat, escalfar dos minuts a 900w, remoure i escalfar 2 minuts més.

 Ref. PR821   
Galta de Porc Ibèric Mel i Mostassa
Caixa de 8 x 250 Gr.
Carrillera de porc ibèric (72%), brou de carn, patata, ceba, pastanaga, 
porro, mel (5%), mostassa (2%), sal, sucre.

 Ref. PR816 
Pit de pollastre al curri
Caixa de 6 x 220 Gr. Envasat al buit. Deixar descongelar 24h.
Pit de pollastre, curri (Cúrcuma, pebre, celiandre, farina d’arròs, nou 
moscada, comí, fenogrec, gingebre, canyella, sal i altres espècies), 
aigua, pebre i sal.

 Ref. CM0073
Mandonguilles amb Sípia
Safata de 550 Gr. (2 racions)
Clàssiques mandonguilles casolanes acompanyades per tendres i 
sabrosos trossos de sípia i pèsols.

 Ref. 6605
Vieira a la Bretona
Caixa de 20 x 90 Gr.
Carn de vieira (13%), vi blanc, caldo de peix, ceba i sal.

800 W
3 min.

800 W
4 min.

220 ºC
20 min.

800 W
3 min.

800 W
2 + 2 min.

800 W
5 - 6 min.

800 W
3 min.
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 Ref. CF0155
Costella de Porc Mel i Mostassa
Caixa de 12 x 600 Gr. aprox. 
Tira de costelles de porc recobertes amb salsa mel i mostassa d’entre 
550 a 650 Gr. aprox., cuites a baixa temperatura i envasades a buit o per 
a la seva regeneració.

 Ref. CF0156
Costella de Porc Barbacoa
Caixa de 12 x 600 Gr. aprox. 
Tira de costelles de porc recobertes amb salsa barbacoa d’entre 
550 a 650 Gr. aprox., cuites a baixa temperatura i envasades a buit o per 
a la seva regeneració.
Ideal com a segon plat.

 Ref. CF0161
Garró de Porc Alemany
Caixa de 12 x 600 Gr.
Braó de porc rostit amb escorça de cansalada, sal i sucre 
caramelitzada.
Ideal com a segon plat.

 Ref. 98506
Galtes de Vedella confitades
Caixa de +/-2,5 Kg. Aprox. (Peces de 350 Gr. aprox.)
Galtes de vedella confitades, envasades al buit en peces de 350 Gr.
Carn de vedella (95%), oli de gira-sol, sal i espècies.
Ideal com a segon plat.

200 ºC
20 - 40 min.

200 ºC
20 - 40 min.

200 ºC
20 - 40 min.

200 ºC
20 - 40 min.

 Ref. 98507
Galtes de Porc confitades
Caixa de +/- 2,5 Kg. aprox. (12 peces.)
Galtes de porc blanc confitades a baixa temperatura.
Un cop descongelada porcionar de la forma desitjada o utilitzar amb la 
seva forma original, escalfar en qualsevol salsa adequada, el suc que 
l’acompanya pertany al que la carn desprèn de forma natural.
Ideal com a segon plat.

200 ºC
20 - 40 min.

 Ref. PR651
Fire Roasted Chiken Steak
Bossa d’1,5 Kg. 
Deliciós plaer de carn a la graella. Pit de pollastre tallat a mà i daurat 
al foc, adornat amb una marinada condimentada, lleugerament picant. 
100% de plaer de carn a la graella cuinada, amb un deliciós aroma torrat 
i amb les típiques marques de la graella.

 Ref. 71230
Escalopins de Pit de Pollastre
Caixa de 2 x 2 Kg. (110/peces aprox. caixa)
Que pràctic! Els nostres escalopins de pit de pollastre estan dauradets 
i llestos perquè els presents amb la seva guarnició.
Ideal com a segón plat.

900 W
2 - 3 min.

900 W
3 min.

180 ºC
3 min.

 Ref. PR2020
Pollastre a l’Ast
Caixa de 6 x 700 Gr.
Pollastre a l’ast envasat al buit.
S’ha de descongelar totalment per la seva regeneració.
Ideal com a segón plat.

75 ºC
10 min.

 Ref. K528 
Zarpa de Oso
Caixa de 5 x +/- 900 Gr.
Costillar de Vedella, sal i Pebre negra molta.
Producte cuinat.

200 ºC
15 min.

 Ref. PR658
Pulled Chik'n® Burger 100 Gr. Halal
Caixa de 2,4 Kg. (100 Gr./unitat)
Pit de pollastre cuit (70 %). “Pulled” en la millor forma: hamburguesa 
de pit de pollastre suaument cuinada, modelada a mà, esmicolada i 
amanida amb una salsa barbacoa lleugerament dolça. Es pot utilitzar 
de forma ràpida, senzilla i variada, per exemple, per a hamburguesa, 
frankfurt o wraps o sandvitxos. En porcions individuals.
Producte Halal.

35
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 Ref. P498
Potes de Pop Cuites 100/150 Gr.

 Ref. 91071
Potes de Pop Cuites 200/300 Gr.

 Ref. P933
Potes de Pop Cuites 270 Gr.

 Ref. 93552
Potes de Pop Cuites 300/400 Gr.

Safata de 1,5 Kg. (12 potes)
Varietat: Octopus vulgaris. 
Ideals per a fer a la brasa, o a la gallega.

Safata de 1,5 Kg. (6 potes)
Varietat: Octopus vulgaris. 
Ideals per a fer a la brasa, o a la gallega.

Safata de +/- 3,5 Kg.
Varietat: Octopus vulgaris. 
Ideals per a fer a la brasa, o a la gallega.

 Ref. PF60510
Potes de Pop Cuit 350/450 Gr.
Potes de +/- 350/450 Gr.
Varietat: Octopus vulgaris. 
Ideals per a fer a la brasa, o a la gallega.

Safata de 2 Kg. (6 potes)
Varietat: Octopus vulgaris. 
Ideals per a fer a la brasa, o a la gallega.

 Ref. P487
Potes de Pop Cuites 150/200 Gr.
Safata de 1,5 Kg. (8 potes)
Varietat: Octopus vulgaris. 
Ideals per a fer a la brasa, o a la gallega.

 Ref. P1321
Potes de Pop Cuites
Safata de  d’1 Kg. (10 unitats.). Glasseig: 10%
Pop cuit, sal i llorer. Varietat: Octopus vulgaris.

 Ref. P1322
Potes de Pop Cuites
Safata de  d’1,5 Kg. (8 unitats.). Glasseig: 10%
Pop cuit, sal i llorer. Varietat: Octopus vulgaris.

 Ref. P015
Pop Cuit Gallec Rodanxes
Caixa de 10 x 200 Gr.
Varietat: Octopus vulgaris.
Ideals per a preparar a la gallega.

 Ref. P1013
Pop Cuit Rodanxes
Bossa d’1 Kg.
Varietat: Octopus vulgaris.
Ideals per a preparar a la gallega.

 Ref. P936
Rodanxes de Potó
Bossa d’1 Kg.
Varietat: Dosidicus Gigas. Origen: Oceà Pacífic.
Ideal per a preparar amanides.
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 Ref. M571
Coulant de Xocolata
Caixa de 20 x 120 Gr.
Massa de bescuit, ou, sucre, i cobertura de xocolata negra.

200 ºC
12 min.

850 W
35 seg.

 Ref. PR231
Coulant de Xocolata
Caixa de 20 x 100 Gr.
Massa de bescuit, ou, sucre, i cobertura de xocolata negra.

200 ºC
12 min.

850 W
35 seg.

 Ref. M577
Coulant de Xocolata Blanca
Caixa de 20 x 120 Gr.
Massa de bescuit, ou, sucre, i cobertura de xocolata blanca.

170 ºC
10 min.

750 W
40 seg.

 Ref. 9862
Fondant de Baileys
Caixa de 12 x 90 Gr.
Autèntic xocolata belga amb un cremós cor de Baileys Irish Cream.

200 ºC
12 min.

850 W
40 seg.

 Ref. 2344
Mini Pastís de Formatge Fondant
Caixa de 8 x 100 Gr.
Pastís de Formatge amb interior cremós.

 Ref. PR329
Tatin de Poma
Caixa de 16 x 120 Gr.
Aquest clàssic de la pastisseria francesa destaca per la qualitat dels 
seus ingredients: pomes amb un deliciós sabor de caramel disposa-
des sobre una exquisida massa fallta de mantega de sabor autèntic.

150 ºC
15 - 20 min.

100 W
15 seg.

 Ref. R382
Crepe de Xocolata
Caixa de 36 x 50 Gr.
Saboroses creps de xocolata que es poden personalitzar amb diferents 
fruites, gelats, nata, xocolata, etc.

 Ref. 3215
Gofre Belga
Caixa de 24 x 100 Gr.
Gofre d’aparença artesanal amb massa esponjosa i consistent amb 
trossets de sucre.

Descongelar
30 min.

 Ref. 82357
Pa Bao Negre
Caixa de 20 x 70 Gr. (19 Cm. aprox.)
Delicat mos de panet elaborat seguint una de les tècniques cu-
linàries més populars d'orient. Aquesta especialitat asiàtica és 
la base amb què es preparen els entrepans que s'assaboreixen 
a Taiwan i les Filipines.

 Ref. 68900
Pa Bao
Caixa de 30 x 41 Gr. (20 Cm. aprox.)
Delicat mos de panet elaborat seguint una de les tècniques cu-
linàries més populars d'orient. Aquesta especialitat asiàtica és 
la base amb què es preparen els entrepans que s'assaboreixen 
a Taiwan i les Filipines. El seu nom Bao, significa embolicar. 
És una petita pasta de massa ovalada, llarga i doblegada per 
la meitat.

Descongelar
20 - 30 min.

 Ref. PR818 
Tequeño de Formatge
Caixa de 100 x 35 Gr.
Fina i deliciosa massa semi-fullada, cruixent, sense 
greixos addicionals, farcida de formatge fresc, suau, 
pasteuritzat i de producció pròpia. Sense oli de palmell 
i amb ingredients naturals.

180 ºC
3 - 4 min.

Descongelar
30 min.
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Ref.: M707 Ref: M700 Ref: M701

Ref: M702 Ref: M704 Ref: M706

Ref: M703

Gran rendiment a bon preu 

14 racions/de cada pastís

M707 Pastís de formatge i nabius. Base de galeta farcida de formatge i coberta de nabius. 1,3 Kg.
M700 Pastís de poma. Cruixent galeta farcida de crema artesana coberta de poma natural a l’estil tradicional. 1,7 Kg.
M701 Pastís xocoblanc. Mufin amb ratlladura de taronja farcit de gotes de xocolata cobert de cobertura blanca i virutes de xocolata negra. 1,6 Kg.
M703 Pastís de crema catalana. Magdalena farcida de crema catalana. 1,3 Kg.
M702 Pastís de llimona. Pastís rodó d’exquisida crema àcida de llimona amb una capa de xocolata negra al seu interior. 1,7 Kg.
M704 Pastís Brownie. Pastís base de pa de pessic tipologia brownie de xocolata negra amb nous. 1,2 Kg.
M706 Pastís Mallorquí. Melosa magdalena farcida de crema vainilla i crema xocolata en espiral. 1,5 Kg.

 
Pastissos Buenavista Descongelar

6 hores

 Ref. M715
Pastís de Formatge
Pastís d’1,55 Kg.
Pastís esponjos amb un intens gust a format-
ge i cobert de gelatina. 

 Ref. M719
Pastís Massini
Pastís d’1 Kg.
Melós pa de pessic farcit de nata i tòfona co-
bert de rovell cremat.

Descongelar
6 hores

 Ref. M718
Lionesa de Nata
Caixa de 35 unitats.
Pasta choux farcida de nata natural i coberta amb sucre de llustre.

 Ref. 92765
Pastís de Santiago
Pastís de 700 Gr.
Amb base d’ametlles, ous, margarina i sucre 
al costat del acurat procés de fabricació més 
tradicional.

Descongelar
6 hores

 Ref. M580
Nata Sprai
Caixa de 6 x 700 Ml. (700 Ml.= 2,8 L de producte muntat)
Les teves postres i begudes sempre irresistibles.
• Excel·lent sabor amb la textura d'una nata com acabada de muntar.
• La nata més ferma del mercat fins i tot amb begudes calentes.
• Gran rendiment. (700ml= 2,8L de producte muntat)* amb menys minves.
• Neteja fàcil i higiènica gràcies al filtre descargolat.

Descongelar
48 hores.

Descongelar
48 hores.

 Ref. 2032
Nata Sprai
Envàs de 700 Ml.
Una nata d’alta qualitat amb estabilitat en el plat i que aporta un gran 
rendiment.

Descongelar
1 hora.

 Ref. PR2081
Crumble
Caixa de 2 Kg.
Crumble de galeta ideal per a preparar postres.
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 Ref. 2120
Brownnie amb Nous
Pastís de 19 x 90 Gr.
Genuí brownie americà amb nous. Molt sucós, esponjós i amb un 
intens sabor de xocolata.

 Ref. 8104
Pastís Mort per Xocolata
Pastís de 1,650 Kg. (14 racions) 24 Cm.
Genuï pastís d’intens xocolata, esponjós pa de pessic de cacau amb 
suau crema de xocolata i cruixents xips de cacau.

Descongelar
4 - 6 hores.

 Ref. 61250
Placa Brownnie
Pastís de 48 x 60 Gr.
Et presentem aquesta especialitat casolana americana de xocolata i 
nous ja porcionada, perquè la puguis servir d’una manera més àgil.

Descongelar
50 minuts.

 Ref. 69440
Pastís Sacher pre tallat
Pastís d’1 Kg. (24 Cm.)
Esponjós pastís de xocolata amb pasta d’avellanes i crema praliné 
recoberta amb una cobertura de cacau. Aquest pastís és ideal per 
als amants de la xocolata i és l’aliat perfecte a qualsevol celebració.

Descongelar
12 hores.

 Ref. 68732
American Carrot Cake
Pastís de 1,254 Kg. (24 Cm.)
Sucoses capes de pa de pessic de pastanaga i fruits secs. 
Omple i decorada amb crema blanca i fils de crema.

Descongelar
24 hores.

 Ref. 4608
Pastís de Formatge Artesà
Pastís de 1,1 Kg. (12 racions) 24 Cm.
Cremós pastís de formatge artesà. Ous, nata i formatge fresc.

Descongelar
3 hores.

 Ref. 3161
Pastís de Formatge i Dolç de Llet
Pastís de 1,45 Kg. (14 racions)
Exquisida tarta d Formatge amb dolç de llet.

Descongelar
3 hores.

 Ref. 2196
Pastís de Rocotta i Pera
Pastís de 1,2 Kg. (12 racions)
Exquisida tarta d Formatge amb dolç de llet.

Descongelar
3 hores.

 Ref. 4674
Pastís Red Velvet
Pastís de 1,45 Kg. (12 racions)
Postres ultracongelat amb tres capes de bescuit (37%) farcit i decorat 
de crema de formatge (63%) i virutes de bescuit.

Descongelar
3 hores.

 Ref. 9719
Pastís Whisky
Caixa de 3 x 1 L.
Pastís gelat de gelat mantegat, gelat sabor whisky sobre pa de pes-
sic, gelat sabor nata i rovell a la part superior.

Descongelar
3 hores.



www.assolim.com  /  assolim@assolim.com  /  www.facebook.com/assolim.alimentariasl / instagram: assolim.foodservices

Magatzems Centrals
A2 Sortida El Bruc
Pol. Ind. Mas del Pi

08781 Hostalets Pierola

937 710 803

Delegació Central - Barcelona Nord
c/ Vicenç Bou, núm. 5-11
Pol. Ind. Sud
08440 Cardedeu (Barcelona)

937 554 740

Delegació Amposta
c/Brusel·les, 8

Pol. Ind. Tosses
43870 Amposta

977 702 845

Disposem d’un ampli catàleg de productes. 
Si no ha trobat el que busca o necessita més informació sobre algun article, no dubti a demanar-ho al seu assessor comercial, que li ampliarà la informació.

 Preus vàlids dins la data d´oferta o fins a fi d´existències. Preus sense IVA.

MARQUES PRÒPIES

Elaborem productes d’alta qualitat a uns preus
molt competitius.

Comptem amb especialistes que s’encarreguen
de supervisar les nostres marques.

Solucions per a l’hostaleria.
Treballem amb les millors marques
Per oferir-te la millor qualitat

PRIMERES MARQUES

APP ASSOLIM

Descarrega’t l’App per a dispositius:

XARXES SOCIALS

assolim.foodservices

www.facebook.com/assolim.foodservices

www.linkedin.com/company/assolim-foodservices

segueix-nos

easy

Degut a l’inestable estat dels mercats, Assolim us posa en coneixement de que alguns del seus productes poden variar el seu preu durant la vigència de la revista. 
Les ofertes són vàlides fins a final d’existències.


